Sw. Urban, patron Zielonej Gory

24 listopada Rada Miasta przyjeta uchwate o
uznaniu za patrona miasta Swigtego Urbana,
opiekuna winnic i orgdownika winiarzy.

Winobrai
26 wrzesnia cztonkowie Zielonogdrskiego
Stowarzyszenia Winiarskiego uczestniczyli
w $wiecie winobrania zorganizowanym przez
zaprzyjaznionych winiarzy niemieckich

z Grano koto Guben.

£ 3]
Dozynki Winiarskie

4 pazdziernika Zielonogdrskie Stowarzy-
szenie Winiarskie zorganizowato wspdlnie
z Muzeum Etnograficznym w Zielonej Gorze
Lubuskie Dozynki Winiarskie. Swigto
plondw lubuskich winnic odbyto sie w sie-
dzibie Muzeum, skansenie etnograficznym
w QOchli. Uroczysto$¢ otworzyta wicemar-
szatek wojewddztwa Elzbieta Polak, a wino-
grona i wierice dozynkowe poswigcit ksigdz
Stanistaw Garncarz.

W dniach 23-25 paZdziernika
Migdzynarodowe Targj tddzkie
zorganizowaty Il Dni Naturalnej Zywnosci
Natura Food - prezentacjg tradycyjnych
produktow regionalnych, ofert gospodarstw
ekologicznych oraz producentéw zdrowej
zywnosci. W specijalnie utworzonej Alei
Regiondw poszczegéine wojewddztwa
wyeksponowaty swoje Specjaty.
Zielonogorskie Stowarzyszenie Winiarskie,
reprezentowane przez prezesa Romana Grada
i sekretarza zarzadu Przemystawa
Karwowskiego, propagowato lubuskie
tradycje winiarskie.

1l Swigto Polski
W dniach 4-5 grudnia br. w Zielonej Gorze
obchodzono IIl Swigto Polskiego Wina. Dwie
poprzednie edycje tej imprezy odbyty sig we
Wroctawiu. Konferencje zorganizowang na
Uniwersytecie Zielonogdrskim otworzyli
Jego Magnificencja prof. dr hab. Czestaw
Osekowski i prezydent miasta Janusz
Kubicki. Okoliczno$ciowe referaty naukowe
wygtosili prof. dr hab. Wojciech Strzyzewski
JZarys historii winiarstwa w Zielonej Gérze”,
dr Janusz Mazurek i Aleksander Wasikowski
,Zagrozenia wynikajace z pojawienia sie
nowych agrofagow i patogenéw nowe
tendencije w ochronie winorosli” oraz Helmut
Moelle - ,Warunki prawne i organizacyjne
odbudowy tradycji winiarskiej na terenie
Brandenburgii w Niemczech”. Odbyta sie
promocja albumu ,Zielona Gora winem

i miodem ptynaca”. Drugiego dnia przepro-
wadzono uroczystq degustacjg win, potaczo-
ng z wyktadami w zi rskiej iarni

4 grudnia w Muzeum Ziemi Lubuskiej
obchodzono V Swigto Mtodego
Zielonogdrskiego Wina, ktére tego roku
odbywato sie pod hastem ,Lubuscy winiarze
w gronie przyjaciét”. W degustacji mtodych
win z lubuskich winnic, a takze trunkéw
przywiezionych przez gosci z innych
regiondw kraju, wzieta udziat wiceprezydent
Zielonej Gdry Wioleta HargZlak, byta
prezydent miasta Bozena Ronowicz,
postanka na Sejm Il kadencji Jadwiga Btoch,
z-ca Wdjta gminy Zielona Gora Ireneusz
Bogucewicz i prezydent Sulechowa Ignacy
Odwazny. Biesiada winiarska przy petnym
szkle, ze Spiewem i muzyka trwata do
pézniej nocy; wino nie zdazyto sig zestarzec,
lecz winiarki stawaty sie coraz mtodsze,

a winiarze bardziej dojrzali.

winiarz
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Adwent to czas nowej, wiecznej nadziei. ‘Dia winiarzy te dni grudniowe
majq specjalny wymiar. ‘Piwniczna cisza napetnia sie oczekiwaniem na
plon, jaki wydata winnica. To czas, kiedy zycie kazdego z nas splata sig
z trwaniem Pariskiej ‘Winnicy, odnawiajgcym sie kazdego roku w mistyce
wigilijnego wieczoru.

Uhkzystkim, ktorzy krzatajq sie dzisiaj wokot spraw wina, zycze aby
swigta ‘Bozego Narodzenia przyniosty im radosc i szczescie. Aby Nowy
‘Rok 2010 okazat sig peten sukcesow i pomysinosci.

‘Ukzyscy jestesmy robotnikami na roli tego gospodarza, o ktorym
powiada Chrystus: , Ojciec moj jest oraczem”. Ktory ma dla kazdego
sprawiedliwg zaplate, jak ow pan winnicy z przypowiesci w ewangelii
sw. Mateusza. Owej szczesliwej winnicy, o ktorej prawde przekazat nam
sw. Fan Ewangelista: ,, Ja jestem krzewem winnym, wy - latoroslami”.

Mirostaw Kuleba
redaktor naczelny
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Apelagji

GOrze

W celu zapewnienia najwyzszych standardéw w zakresie wytwarzania wina oraz ochrony miejscowego
rynku wina i dziedzictwa historycznego regionu powoluje si¢ Lubuska Apelacje Winiarska z siedziba w
Zielonej Gorze.

Lubuska Apelacja Winiarska w Zielonej Gorze jest kolegialnym organem samorzgdowym producentéw wina
zupraw wlasnych, dziatajagcych na obszarze wojewddztwa lubuskiego.

Cztonkiem Lubuskiej Apelacji Winiarskiej moze zosta¢ wlasciciel winnicy posiadajacy co najmniej 100
krzewo6w winorosli odmian uznanych przez ustawodawstwo unijne, ktéry podda swoje wyroby procedurze

certyfikacji ustanowionej przez miejscowy samorzad winiarski.

Samorzad winiarski powota komisje certyfikujaca pochodzenie win wprowadzanych do obrotu na obszarze
dzialania Lubuskiej Apelacji Winiarskiej. Wina, ktére uzyskaja stosowny certyfikat zostang oznaczone
nadrukiem na etykiecie: , Lubuska Apelacja Winiarska w Zielonej G6rze”, moga zosta¢ takze opatrzone
zastrzezonym znakiem towarowym zarejestrowanym w Urze¢dzie Patentowym RP.

Czlonkowie-zatozyciele Lubuskiej Apelacji Winiarskiej opracuja statut organizacji, na podstawie ktérego
zostang przeprowadzone wybory do komisji certyfikujacej oraz zasady przyznawania certyfikatu
pochodzenia wina.

Zielona Gora, 28 sierpnia 2009 r.,
w dawnej wytworni winiakow
Heinricha Raetscha
Podpisano:
Marcin Bednarski - Gospodarstwo Agroturystyczne ,,Marcinowka”
tukasz Chrostowski - Winnica ,, Equus”
Konrad Czaplinski - Winnica ,,Jedrzychow”
Krzysztof Fedorowicz - Winnica ,,Milosz”
Roman Grad - Winnica ,,Julia” w Starym Kisielinie
Malgorzata Grad - Winnica ,Julia” w Starym Kisielinie
Sebastian Hoder - Winnica ,,Cosel”
Przemystaw Karwowski - Zielonogorskie Stowarzyszenie Winiarskie
Kinga Koziarska - ,,Winnica Kinga” w Starej Wsi
Mirostaw Kuleba - , Winnica Swigtej Jadwigi”
Jarostaw Lewandowski - Winnica ,,Na Lesniej Polanie”
Marcin Moszkowicz - Winnica , Winiarka.pl”
Muzeum Etnograficzne w Zielonej Gorze z siedzibg w Ochli
Mariusz Pacholak - Winnica , Cantina”
Ewa Pasiciel - Winnica ,Solera”
Zygmunt Pretkowski - Winnica ,,U Michala”
Marek Senator - Winnica ,Senator”
Zbigniew Zjawin - Firma , Faktor”
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Adam Grad

Enoturystyka jako rodzaj turystyki
rozwijany na obszarach niezurbanizowanych*

Specyficznym rodzajem dziatalnosci gospodarczej
rozwijanej na pewnych obszarach wiejskich jest turystyka
winna, inaczej zwana enoturystyka (z greckiego oinos-
wino). W zwiazku z rosngca konkurencjg na Swiatowym
rynku wina i nadwyzka produkgji, dla ktérej trudno znalez¢
nabywcdéw, dostrzezono szanse, ktéra moze da¢ popieranie
rozwoju tego rodzaju turystyki. Dla pewnych regionéw
o stabszej konkurencyjnosci w branzy wina nastawienie na
turystyke zwigzang z winem dalo szanse na przetrwanie
w tej trudnej sytuacji. Dla wielu z tych, ktére swoje walory
turystyczne rozwinely do najwyzszego stopnia, funkcja
turystyczna stata si¢ dominujacg, przy zachowaniu
fundamentalnego znaczenia wyrobu wina.

Zjawisko przemieszczania si¢ w celu probowania wina
w miejscach jego wytwarzania oraz pochodnych tej czyn-
nosci wystepowato juz w czasach starozytnych, jednak do-
piero w ubieglym wieku zaczelo przybiera¢ bardziej zorgani-
zowana forme¢. W Niemczech, w latach dwudziestych za-
cz¢to tworzenie Sciezek edukacyjnych, a w latach siedem-
dziesiatych istnialy juz we wszystkich regionach wi-
niarskich 6wczesnej REN. W przeciggu kilkunastu ostatnich
lat trasy winiarskie zyskaly popularnos¢ we wszystkich
znaczacych krajach zajmujacych si¢ produkcja wina,
zwlaszcza tych o bogatych tradycjach w tej dziedzinie!.

Wystepowanie enoturystyki obserwuje si¢ gtéwnie na
obszarach wiejskich, gdzie znajduja si¢ podstawowe obiekty
branzy winiarskiej, czyli winnice i winiarnie. Wedtug Halla
i innych rozwdj turystyki winiarskiej ma pozytywny wplyw
nie tylko na gospodarke danego regionu, ale sprzyja rowniez
zachowaniu odrebnosci geograficzno - kulturowej, poprzez
dazenie do zachowania atrakcyjnej specyfiki i tradycji
obszaru?.

Aby zrozumie¢ lepiej motywy konsumenta korzysta-
jacego z ustug enoturystycznych warto zarysowac jego
profil. Wyréznia sie on najczesciej nastepujacymi cechami:

- wyzsze wyksztalcenie,

- dochodywyzsze od przeci¢tnych,

- wiek powyzej 25 lat, lecz najczeSciej w przedziale 35 45
lat, przy czym przedzial ten ma tendencje¢ do obnizania sig,

- pary lub samotnie podrézujacy mezczyzni, przy czym
ro$nie rowniez odsetek samotnie podrézujacych kobiet,

- praca na stanowisku wymagajacym wyzszych kwalifi-
kacji (menedzerowie, przedstawiciele wolnych zawoddw,
wysokiej klasy specjalisci)’.

Oprocz tego nalezy zwrdci¢ uwage na czynniki kieruja-
ce osobami podejmujacymi podréz do regionéw winiar-
skich. Wedlug Cambourne'a i Macionisa najwazniejsze

motywy zwigzane z uprawianiem enoturystyki to zakup
wina, wydarzenia i tradycje z nim zwiazane, spedzanie
wolnego czasu ze znajomymi, che¢ odwiedzania terenéw
wiejskich (w tym winnic) oraz producentéw wina (i spot-
kania z nimi), a takze zdobywanie wiedzy o winie, poznawa-
nie miejscowej kuchniiinne atrakcje turystyczne?.

Biorgc pod uwage wytyczne Swiatowej Organizacji
Turystyki z 2008 roku mozna wyodrebni¢ nastepujace
kategorie skladajgce sie na dziatalno$¢ enoturystyczng:
czynno$ci  koncentrujace si¢ na serwowaniu napojow
(przygotowanie i podawanie napojéw na miejscu), muzeach
i historycznych obszarach i budynkach (zwlaszcza wyspe-
cjalizowanych i koncentrujacych si¢ na aspektach zwigza-
nych z winem) oraz krétkoterminowym zakwaterowaniu
(czesto na terenie gospodarza winnicy). Pod wzgledem
motywOw za$ enoturystyke zaliczy¢ mozna do grupy celow
osobistych i podgrup zakupéw (débr konsumpcyjnych na
uzytek wlasny) oraz wakacji, wolnego czasu i rekreacji
(zwiedzanie obszaréw zmienionych przez cztowieka, tym-
czasowy pobyt w wynajmowanym lokalu, udzial w impre-
zach kulturalnych) lub innych w postaci na przykiad tury-
styki motywacyjnej°.

Podmioty, w ktoérych interesie lezy rozwdj turystyki
winiarskiej to gtéwnie przedsi¢biorstwa Swiadczace ustugi
agroturystyczne i producenci wina, ale réwniez szeroka
gama innych podmiotéw. Sg to: wilasSciciele restauracji
i hoteli, wladze publiczne, biura turystyczne, firmy zajmu-
jace si¢ wytwarzaniem dodatkowych produktéow zwia-
zanych z enoturystyka i Swiadczeniem dodatkowych ustug,
szkoly i inne instytucje oSwiatowe oraz rozmaite organizacje
zajmujace si¢ ekologig, sportem, oSwiatg, gastronomig i wie-
loma innymi rodzajami dzialalnosci®.

Wymienione wyzej i inne podmioty moga czerpac roz-
ne korzysci z faktu ekspansji enoturystyki w regionie.
Kowalczyk 7 wymienia nastepujqce korzysci:

- wzrost poziomu dochodéw rolnikéw - winiarzy i produ-
centéw wina,

-rozwdj ustug turystycznych i towarzyszacych,

- poprawa wizerunku regionu,

- promocja zachowania tozsamosciikultury regionu,

- promocja aktywnych postaw proekologicznych,

- promocja rozwoju rolnictwa ekologicznego.

Oprécz tego warto nawigza¢ do rozwazan z poprze-
dniego rozdzialu dotyczacych wspdélnych cech klastra i re-
gionu turystycznego. W tym przypadku bylby to klaster
tradycyjny, bazujacy gtéwnie na wypracowanej przez wiele

N Kowalczyk, Szlaki wina nowa forma aktywizacji turystycznej obszarow wiejskich,
Prace i Studia Geograficzne, tom 32, Warszawa 2003, ss. 69- 98.

2C.M. Hall, Johnson G., Mitchell R., Wine Tourism amd Regional Development,
[w:] Hall C.M., Sharples L., Cambourne B., Macionis N. (red.), Wine Tourism
Around The World: Development, Management and Markets. Butterworth-Heinemann,
Oxford-Amsterdam-Boston-London-New York-Paris-San Diego-San Francisco
-Singapore-Sydney-Tokyo, 196-225, za: A. Kowalczyk, Szlaki wina..., dz. cyt.

>W. Bosak, Wino i turystyka, Instytut Winorosli i Wina, s.1, s.a.
[@] http://www.instytutwina.pl/pdf/winoiturystyka.pdf.
B. Cambourne, Macionis N., Meeting The Wine Maker: Wine Tourism Product In An
Emerging Wine Region. [w:] C.M. Hall, L. Sharpless, Cambourne B., Macionis N.
(red.), Wine Tourism Around The World..., dz. cyt., s. 86.

>World Tourism Organisation, 2008 International Recommendations for Tourism
Statistics, Statistical Commission 39 session 26-29 February, ss. 28-19; 120-125.

B. Cambourne, C.M. Hall, G. Johnson, N. Macionis, R. Mitchell, L. Sharpless,
The Maturing Wine Tourism Product: An International Overview. [w:] C.M. Hall,
L. Sharples, B. Cambourne, N. Macionis (red.), Wine Tourism Around The World...,
dz. cyt., s. 37, za A. Kowalczyk, Szlaki wina..., dz. cyt.

N Kowalczyk, Szlaki wina..., dz. cyt.
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pokolent producentéw wina specyficznej wiedzy. Podmioty
te, wystepujace we wzglednie duzej ilosci i koncentracji geo-
graficznej w obliczu rosngcej konkurencji w branzy zmuszo-
ne sg do zacieSnienia wspotpracy i wypracowania bardziej
innowacyjnych i skutecznych form konkurowania. Cz¢sto
odbywa si¢ to przez rozszerzenie dziatalnosci na dziatalnos¢
turystyczng i/lub nawigzanie wspolpracy z przedsi¢bior-
stwami $wiadczacymi ustugi w tej branzy jak hotele czy
restauracje i w konsekwencji tworzenie jednolitego pro-
duktu turystycznego.

Turystyke winiarska mozna podzieli¢ najbardziej
ogolnie na dwa modele:

e curopejski - gtownie kulturowa (na przykitad zwie-
dzanie zabytkéw, poznawanie historii i miejscowych zwy-
czajow),

* amerykansko-australijski (obejmujgcy takze Polud-
niowa Afryke) - nastawiona giéwnie na handel i rozrywke
(na przyktad zakup wina i innych produktéw).

Dla obu modeli wspdlne jest zorientowanie na kontakt
z przyrodg oraz czynny wypoczynek turystows.

Istotnym jest réwniez przyporzadkowanie turystyki
winnej na podstawie jej cech do opracowanych juz kategorii
turystyki. Zgodnie z klasyfikacja rodzajéw dziatalnosci
turystycznej dokonanej przez Gaworeckiego? enoturystyka
zawiera w sobie elementy charakterystyczne dla:

* turystyki alternatywnej - nastawienie na organizacj¢
indywidualng lub w matych grupach, samodzielne i grun-
towne przygotowanie, poznawanie specyficznej kultury
danych obszaréw oraz jej gtebokie poszanowanie;

* turystyki kulturalnej - nastawienie na poznawanie
specyficznej kultury danych obszaréw (w tym przypadku
mocno zwigzanej ze znaczeniem winiarstwa dla kultury
tego regionu, w tym na przyklad charakterystycznych
wydarzen, jak winobranie lub zabytkowe winiarnie);

* turystyki lokalnej - nastawienie na poznawanie i ko-
rzystanie z waloréw turystycznych specyficznych dla
danego obszaru, gléwnie wiejskiego i rolniczego (uprawy
winorosli), w tym bezposredniego kontaktu ze zdrowym
Srodowiskiem przyrody i dziedzictwem opartym na
tradycyjnych spoleczno$ciach i zwyczajach pracy, korzy-
stanie z naturalnej i regionalnej zywnosci, r6znych form
rekreacji (na przykltad udzial w winobraniu, piesze zwie-
dzanie winnic) i wielu innych;

8 .
Tamze

YW.W. Gaworecki, Turystyka, Polskie Wydawnictwo Ekonomiczne,
Warszawa 2003, ss. 24-84

* turystyki kwalifikowanej - nastawienie na zaspokojenie
potrzeb informacyjno - poznawczych, przy uwzglednieniu
wezesniejszego przygotowania w tym zakresie oraz cze¢sto
odnowy sit fizycznych i psychicznych (najczesciej w postaci
pieszej, kolarskiej lub wodnej).

Enoturystyka zawiera w sobie elementy wielu rodzajow
turystyki, takze innych, nie wymienionych wyzej, gdyz
wystepuje w réznych rodzajach. W przypadku turystyki
winnej na obszarze zielonogérskim mozna moéwic takze na
przykiad o turystyce etnicznej, ze wzgledu na uwarunkowa-
nia historyczne. Region ten, a takze jego tradycje winiarskie
sq SciSle zwigzane z narodem niemieckim, ktéry zamie-
szkiwal go do konica II Wojny Swiatowej. Do dzi$ obszar ten
odwiedzany jest przez ludnos$¢ niemieckg, ktéra kiedys
musiata go opuscic¢[...]

Kolejna kwestig, ktéra ma kluczowe znaczenie, jest
wiedza. Produkcja wina jest specyficzna pod tym wzgledem,
ze wymaga ona nie tylko duzej wiedzy teoretycznej, ale i sze-
roko pojetej praktyki. W regionach o wielu latach tradycji ta
wiedza jest przekazywana ,z ojca na syna”, co oznacza, ze
jest to rodzaj facit knowledge - wiedzy ukrytej, skoncen-
trowanej w ludziach, ktéra bywa niechetnie przekazywana,
trudna do skodyfikowania oraz cz¢sto niemozliwa do
zastosowania na innych obszarach ze wzgl¢du na wazne
w tej branzy réznice klimatyczne. W Polsce brak wtasnie tego
rodzaju wiedzy, gdyz produkcja wina stopniowo malata
(wraz z wejSciem do Unii Europejskiej zostala na rok prak-
tycznie zdelegalizowana) i odnowienie tradycji winiarskich
wiagze si¢ mocno z budowaniem tego cennego zasobu.
Dotyczy to réwniez wiedzy teoretycznej juz skodyfikowanej,
matlo jest literatury dotyczacej uprawy winorosli w Polce, jest
ona najczeSciej dopiero tworzona przez obecne pokolenie
producentéw. W tej kwestii wazne znaczenie ma czynnik
globalizacji, ktéry ulatwia przeptyw osob i wiedzy pomi¢dzy
krajami. W przypadku Polski wiedza ta czesto pochodzi ze
wspolpracy z producentami wina z krajow znajdujacych si¢
na zachéd i na potudnie od Polski, ktére sq najbardziej
zblizone pod wzgledem klimatu.

* Fragment pracy dyplomowej pt. ,Uwarunkowania rozwoju klastra
winiarskiego w wojewddztwie lubuskim”, napisanej w 2009 r. w Katedrze
Turystyki Uniwersytetu Ekonomicznego w Poznaniu pod kierunkiem dr
Piotra Zmyslonego.

LUBUSKI SZLAK
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Przemystaw Karwowski
Winobranie
znéw na datowniku

W ferworze wydarzen
winobraniowych umknat
nam fakt powrotu do stoso-
wania przez Poczte Polska
okolicznosciowego datowni-
ka. Byl on w uzyciu w latach
1946-1986 i swoja grafika
nawiazywal do winiarskich
tradycji Zielonej Gory. Na
stemplach mozna dzi§ prze-
Sledzi¢ ewolucje zmian
nazwy Swicta i jego termindw. Cieszymy si¢, ze wrocit
kolejny akcent Winobrania, wazny nie tylko dla zielono-
gorskich winiarzy i filatelistow. Nalezy pochwali¢
naszych pocztowcéw, gdyz w tym roku przygotowano
takze inne atrakcje. Oprocz dwoch datownikdw (Zielo-
na Gora 11 8), ze zmienng datg, wydrukowano dla tych
urzedow nalepki polecenia oraz wydano okoliczno-
Sciowaq kartke pocztowa i koperte. Dodatkowo Centrum
Poczty Oddzial Regionalny w Poznaniu oraz Centrum
Poczty Oddzial Rejonowy w Zielonej Goérze zorgani-
zowaly 6 wrzeSnia Poczt¢ Winobraniowaq. Stosujac si¢
do specjalnego regulaminu wszyscy zainteresowani
mogli skorzystac z tej ustugi i zdoby¢ ciekawa pamiatke
i walor filatelistyczny. Zielonogorscy pocztowcy wzieli
udzial w korowodzie, a Arkadiusz St¢pniak, pracownik
marketingu, wykonat w mundurze listonosza zadanie
winobraniowego pocztmistrza. Urzedowe czynnosci
odbyly si¢ w poblizu poczty gtéwnej, w obecnosci Ba-
chusa, ktory przy okazji otrzymat specjalny upominek.
Winobraniowa poczta liczyla 350 przesylek. Przez
wszystkie dni $wi¢ta nasi goscie i mieszkancy miasta
mogli naby¢ okoliczno$ciowe kartki oraz koperty, wido-
koéwki z Zielonej Gory, znaczki - i wysta¢ winobraniowe
zyczenia, ostemplowane specjalnym datownikiem,
z dwoch stoisk pocztowych obstugiwanych przez pra-
cownikéw urzedéw nr 1 i 8. Zielonogdrskich filate-
listéw cieszy wznowienie tradycji przez rejonowe
Centrum Poczty, a piszacy te stowa dzi¢kuje jego praco-
wnikom: Agnieszce Zakrzewskiej i Arkadiuszowi
Stepniakowi, za pomoc przy odnotowaniu tego faktu.
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Winiarski
alfabet

Ewa Pasiciel

A jak Adwent,
apelacja i aronia

Nie spos6b pominaé w tym
Swigtecznym numerze ,Winiarza”
tematu Adwentu okresu oczekiwania
nanowe zycie, na ponowne $wiatlo nocy
betlejemskiej. Niech zatem Adwent
rozpocznie cykl artykuléw przybliza-
jacych zainteresowanym niektére hasla
ze stfownika winogrodnikéw, winobran-
cow 1 winiarzy. Chcialam tu doda¢ ,oraz winnikéw”, ale niedawno
dowiedziatam sig¢, Ze winnik to nie cztowiek tworzacy wino, ani kto$§ winny
stworzenia wina niepijanego, lecz pantalony zakladane przez dziewczeta
podczas udeptywanie winogron. Wniosek prosty: jeszcze musze wiele czytac,
wiele si¢ uczy¢, a ze podczas tej eno-edukacji trafiam na przerézne cieka-
wostki, chetnie podzielg si¢ nimi, jak réwniez pierwszymi winifikacyjnymi
doswiadczeniami. Czas adwentowego oczekiwania i przygotowania dobrych
drég przywodzi na mysl takze winiarza, ktory co roku szykuje w tym czasie
winnic¢ do zimowego snu, obsypuje ja, zabezpiecza, oczyszcza, naprawia
uszkodzenia, czasem okrywa cale krzewy, a potem czeka. Czeka na nast¢pna
wiosng, na odradzajace si¢ zycie i plony, planuje i ma nadzieje.

A plany sa ambitne, zmierzajace ku cigglemu podnoszeniu kwalifikacji
ludzi, ktérzy tym tematem si¢ zajmuja, a przede wszystkim ku podnoszeniu
i gwarantowaniu wysokiej jakosci lubuskich win. Latem biezacego roku zo-
stal spisany akt zatozycielski Lubuskiej Apelacji Winiarskiej.

Stad nast¢pne hasto naszego alfabetu: apelacja. To regulowana pra-
wem lokalnym gwarancja pochodzenia i jako$ci wina. Sama idea organizacji
systemu apelacyjnego powstala we Francji, gdzie tez jest najbardziej
rozpowszechniona. W apelacjach winiarskich przepisami obejmuje si¢ tereny,
na ktérych wolno zaktada¢ winnice, rodzaje szczepéw winorosli ktére wolno
uprawiad, zasady nawozenia, przycinania i zbierania winogron, ograniczenia
co do maksymalnej wydajnosci winnic, zasady komponowania mieszanek
winogron stosowanych przy produkcji okreslonych rodzajow win, zasady
winifikacji i dojrzewania wina, a takze zasady projektowania etykiet na
butelki. Producenci z danego regionu, przestrzegajacy zasad apelacyjnych,
maja prawo do umieszczania o tym informacji na etykietach swoich wyrobow,
co daje nabywcy informacj¢ o odpowiedniej jakosci wina, niejako przejsciu
przez nie kontroli technicznej. Oznaczenie apelacji nie odnosi si¢ natomiast
do waloréw smakowych, ktére jako rzecz gustu konsumenta pozostaja poza
dyskusja. Spotykane na etykietach win oznaczenia apelacyjne to: francuskie
AOC lub AC (Appellation <d'Origine> Controlee), wloskie DOC i DOCG
(Denominazione di Origine Controllata <e Garantita>), hiszpanskie DO
i DOC (Denominacion de Origen <e Calificada>), portugalskie DOC
(Denominacjo de Origem Controlada), niemieckie QbA (Qualitatswein
bestiminter Anbaugebiete). Za jaki$ czas pojawia si¢ wina z oznaczeniem
LAW - Lubuska Apelacja Winiarska!

Cho¢ stworzenie i uzgodnienie zasad obowiazujacych w rodzimej
apelacji to zadanie stojace jeszcze przed jej zalozycielami, z géry mozna za-
tozy¢, ze nie beda sie one odnosi¢ do win innych niz gronowe i poming inne
wdzi¢czne wina, takie jak na przyklad z... aronii.

Aronia to krzew z rodziny rézowatych, o owocach w postaci jagoéd o
ciemnogranatowej, prawie czarnej barwie i slodkawym aromatycznym
migzszu. Z owocéw aronii mozna przygotowac soki, dzemy, powidla, gala-
retki, marmolady, cennym surowcem jest susz z owocoéw. Sok o picknej
rubinowej barwie moze stuzy¢ do barwienia innych sokéw albo do zrobienia
wspanialego wina owocowego. Wino z aronii! Tym, otrzymawszy wspanialy
dar w postaci kilkunastu kilograméw owocéw, zajetam sie w ramach wlasnej
eno-edukacji, przechodzac kolejne etapy produkcji wina i obalajac w prak-
tyce i przenosni r6zne mity i porady. Wychodzace ze szklanych gasioréw czopy
z aroniowej miazgi, pryskajacy dookola sok i skorki, strzelajace nasiona, pgka-
jace pod naporem cisnienia butle, smak mdlawy zamiast bogatego to tylko
niektoére z wybuchowych doswiadczen. Nauka byla bolesna, ale bedzie za to
ugruntowana i przyda si¢ w niedalekiej produkcji apelacyjnych win
gronowych. W kazdym razie, tych ktérzy chca robic¢ wino z aronii, a nie maja
jeszcze wlasnych doswiadczen, informuje ze wbrew poradom z literatury: nie
nalezy wrzuca¢ owoc6w do gasiora, ale przeprowadzi¢ fermentacj¢ w miazdze
w innym, lekko zamykanym pojemniku - inaczej czekaja Was wybuchy
i krwawe (pickne rubinowe!) slady na $cianach; nie nalezy ogranicza¢ si¢
tylko do owocéw, wody i cukru, bo wino bedzie bez kregostupa, mdle i nie-
ciekawe - nalezy doda¢ kwasow, ale nie kwasku cytrynowego, ktéry jest kwa-
sem niestabilnym, co daloby w efekcie niestabilne wino, lecz kwasu wino-
wego, ktory takze jest dostepny w sprzedazy, cho¢ wymaga to nieco wigcej
zachodu. To jednak, biorgc pod uwage nasze polozenie geograficzne w kraju,
jestjak najbardziej adekwatne.
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Mirostaw Kuleba
Wyvyvtwornia winiakow
Alberta Buchholza

Fragment przygotowywanej do druku ksigzki pt. , Topo-
grafia winnic i obiektow winiarskich Zielonej Gory”

Mimo swoich znaczacych dokonan i pozostawionego dzie-
dzictwa Albert Buchholz nalezy do najbardziej tajemniczych postaci
w dziejach zielonogoérskiego winiarstwa. Chociaz uwazany byt przez
potomnych, z pewng przesada, za pioniera przemystowej produkcji
winiakow w Niemczech, ktéry ztamat francuski monopol na ten tru-
nek!, a przy tym za zalozyciela najwickszej w swoim czasie nie-
mieckiej wytwoérni winiakéw, dysponujemy bardzo ograniczona
wiedza o nim samym. Nie wiemy nawet, jakie byly jego korzenie
i poczatki dziatalnosci gospodarczej. Wiadomo, ze pochodzit z Prus
Wschodnich - jak wynika z zachowanego aktu zgonu, urodzit si¢
w Battijsku?. Jednakze jego powolywanie sie na wczesniejsze ekspe-
rymenty zielonogodrskiego fabrykanta sukna Eichmanna z wytwa-
rzaniem winnych destylatéw w poczatkach XIX w. Swiadczg o dobrej
znajomosci miejscowej historii. W badaniach nad postacia Buch-
holza zachodzi do$¢ niezwykla sytuacja, kiedy przy znanej niemiec-
kiej skrupulatnosci i precyzji ani sam obiekt badan najwyrazniej nie
byl zainteresowany w upublicznianiu tej wiedzy, ani tez my dzisiaj
nie potrafimy wiele odnalez¢ w dostepnych Zrédiach.

Wedlug informacji podawanych przez samego Alberta Buch-
holza, zalozyt on wlasna, niewielka poczatkowo firme, w roku 1860 -
jednakze brak informacji gdzie miescita si¢ jej siedziba i czym si¢ zaj-
mowala. W materiatach reklamowych firmy méwi si¢ o stworzeniu
wlasnie wroku 1860 konkurencji dla francuskiego przemystu konia-
kowego, a poczatki firmy Buchholza mialyby dotyczy¢ tej wiasnie
branzy i Zielonej Gory jako siedziby firmy: Etablissement in
Griinberg Stammbhaus. Jak wynika z zachowanych dokumentéw
zielonogorskiego urz¢du katastralnego, Albert Buchholz do 1879 1.
nie posiadal w miescie zadnej nieruchomosci. Z pewnego planu
sytuacyjnego znajdujacego sic w aktach zielonogérskiej policji
budowlanej wynika jednoznacznie, ze w 1861 r. budynek bedacy
poZniej siedzibg zarzadu firmy Buchholza stanowit jeszcze wiasnos¢
Leidgeba®. W latach 1864-1869 dzialki przy ul. Jednosci, na ktérych
stangla wytwornia Buchholza, wraz z istniejacym juz wtedy budyn-
kiemnr 36, nalezaty do Heinricha Rothe.

Prawdopodobnie chodzi tu o wielkiego producenta win i hurto-
wnika w branzy winiarskiej, ktérego widzimy do roku 1884 jako
wiasciciela firmy majacej siedzibe przy ul. Sikorskiego, a wczesniej
przy ul. Dabrowskiego. By¢ moze Rothe, poszukujacy nowej siedziby
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w miejsce oddalonej od centrum miasta tloczni przy ul. Dagb-
rowskiego, wszed! przejSciowo w posiadanie nieruchomosci Leid-
geba przy Berlinerstralle. W 1864 r. znalazl jednak odpowiednie
pomieszczenia przy ul. Sikorskiego, gdzie jego firma funkcjonowata
pOZniej przez wiele lat. Z posiadanych przez siebie gruntéw w rewirze
FlielSberg, a zatem przylegajacych do ulicy Jednos$ci w rejonie dzisiej-
szego aresztu Sledczego, Rothe wroku 1879/80 wydzielit parcele o po-
wierzchni 0,1840 ha, ktérg kupit Albert Buchholz. Zapis tej transakcji
w ksiedze podatku gruntowego jest pierwszym uchwytnym $ladem
obecnosci Buchholza w Zielonej Gorze®.

Albert Buchholz nie wyst¢puje bowiem w dost¢pnych wyka-
zach platnikéw podatku przemystowego z lat 18691 1875 w Zielonej
Gorze. Oznacza to, ze nie prowadzil w tym czasie w miescie dzialal-
nosci gospodarczej. Jako wiasciciel nieruchomosci przy Berliner
StralBe pojawia si¢ w ksiegach gruntowych zielonogérskiego Sadu
Okregowego dopiero w roku 18795, W nastepnym roku ukazalo si¢
w prasie jego ogloszenie o rejestracji firmy Albert Buchholz z siedziba
w Zielonej Gorze®, a jej wlasciciela widzimy na liscie uprawnionych
do udzialu w wyborach nowych cztonkéw zielonogérskiej Izby Han-
dlowej”.

Poczatkowo wytwoérnia Buchholza przerabiata surowiec skupo-
wany od drobnych producentéw wina i Winogron Ogloszenia
o otwarciu skupu zamieszczano w miejscowej prasie®. W 1887 .
Albert Buchholz Cognac-Fabrik byla jedyna wytwoérnia winiakéw
w miedcie. Na terenie zakladu mieszkal wéwcezas jej pracownik
Rudolf Sturm, ktéry w drugiej dekadzie XX w. zatozyt w Zielonej G6-
rze wlasng wytwoérni¢ alkoholi. Albert Buchholz zmart w lutym 1888
I. (nekrolog ukazat sie 10 lutego)?.

Zaklad odziedziczylo jego piec cérek: Katherine, Anna, Elfriede
i Olga, panny, oraz Bertha Gothmann, zona kupca. Wspétudzia-
fowcem i jedynym zarzadca przedsi¢biorstwa zostal zig¢ Buchholza
(maz Berthy), Johannes Gothmann (1863-1921), wyksztalcony za
granica winiarz, p6zniej radca handlowy (Commerzienrat) i radny
miejski. Pod jego kierownictwem firma znacznie si¢c rozwingla,

T Albert Buchholz A.G. Griinberg in Schlesien. Monographien deutscher

Stddte. Berlin-Friedenau 1928, s.202.
2 7. Bujkiewicz.
3 Archiwum Panstwowe w Zielonej Gorze, Akta miasta Zielona Gora, sygn. 3022.

4 Grundsteuermutterrolle Bd. II, Art. Nr 474. Archiwum Panstwowe w Ziclonej
Gorze. Urzad Katastralny w Zielonej Gorze, sygn.

> 7. Bujkiewicz: Krajobraz materialny i spoleczny Zielonej Géry od konca XVIII do
polowy XX wieku. Zielona Géra 2003, s. 272.

6 Bekanntmachung. Zu folge Verfiigung vom 25. d.Mts. ist heut im
Firmenregister unter Nr. 308 die Firma Albert Buchholz, als Inhaber der
Kaufmann Albert Buchholz und als Ort der Niederlassung Griinberg i. Schl.
eingetragen worden. Griinberg, den 26. Juni 1880. Kénigliches Amt-Gericht I11”.
Griinberger Wochenblatt Nt 79, 6 VII 1880.

7 Liste der Wahlberechtigten zur Handelskammer fiir den Kreis Griinberg, 1880.
Archiwum Panstwowe w Zielonej Gérze. Akta miasta Zielona Gora, sygn. 4862.

8 Traubenkauf [ogloszenia]. Griinberger Wochenblatt nr 125, 17 X 1884; Trauben-
Einkauf [ogloszenia]. Beilage zum Niederschlesischen Tageblatt Nr 241, 14 X 1900.

° Griinberger Wochenblattnr 18, 1011 1888.




zyskujac status jednej z wigkszych wytwoérni winiakéw w Niem-
czech.

Siedzibga zarzadu wytwdérni Buchholza stala si¢ reprezen-
tacyjna kamienica przy Berliner Stralle 36 (ul. Jednosci 61),
wzniesiona w drugiej potowie XIX w. Do 1923 r. obiekt byl wia-
snoscig Albert Buchholz Handelsgesellschaft, p6zniej Albert Buch-
holz Aktien-Gesellschaft!. Po 1945 r. miecita sie tam dyrekcja Lu-
buskiej Wytworni Wodek Gatunkowych, a do niedawna biura i sklep
firmowy V&S Luksusowa Zielona Géra S.A. Okolo 1895 r. Gothmann
nabyt sasiadujacy z tym budynkiem okazaly dom mieszkalny
Ludwiga A. Martiniego przy Berliner Stral3e 37 (ul. Jednosci 63),
zbudowany w 1861 r. UmieScit w nim biura zarzadu firmy, a na
pietrze urzadzil wlasne mieszkanie. W 1937 r. w budynku znajdo-
waly sie¢: siedziba firmy Albert Buchholz A.-G. Weinbrennerei,
mieszkanie dyrektora zakladéw Heinza Bohra, siedziba hurtowni
alkoholi Jules Diirr-Delamarre G.m.b.H. Spirituosen en gros, biura
firmy handlowej Johannes Gothmanns Erben G.m.b.H. Spirituo-
sen-GroBhandlung, siedziba firmy Adolfo Pries u. Co. G.m.b.H. Siid-
weine i kilka mieszkan prywatnych. Natomiast nalezacy dzisiaj do
zaktadéw historyczny budynek przy ul. Jednosci 59 (Berliner Stral3e
35) jeszcze do 1915 r. znajdowal si¢ w posiadaniu spadkobiercow
mistrza ciesielskiego Augusta Priifera. W 1915 r. nabyt go Johannes
Gothmann, ktéry wybudowal na nalezacej dawniej do Priifera po-
sesji dwa nowe budynki mieszkalne i dwa duze budynki magazy-
nowe, od 1923 1. stanowigce wiasno$¢ Albert Buchholz Aktien-
gesellschaft.

Do konica XIX w. Gothmann na miejscu dawnych budynkéw
uzytkowanych jeszcze przez Buchholza postawil wielkie, nowo-
czesne hale produkcyjne i sklady, obiekty pomocnicze i bocznice
kolejowa. W 1897 r. wzni6st wielkie lezakownie, w ktérych na trzech
kondygnacjach o wysokosci 3,20 m spoczywaly obok siebie owalne
debowe fasy o pojemnosci 10 tysiecy litréw. Obiekty zaprojektowat
izbudowat przedsiebiora budowlany Carl Lorenz2. Gothmann doku-
powal sasiednie posesje, powigkszajac teren wytwoérni, kolejne
firmy branzy winiarskiej i spirytusowej, nabyt tez kilka nierucho-
mosci i zaktadéw produkcyjnych w miescie, m.in. polozonag w rewi-
rze Lobtenz kapliczke Maryjng, Marienkapelle, a takze za granica.
Wedtug urzedowych statystyk, zielonogoérska firma Albert Buchholz
Cognac-Brennerei przed wybuchem pierwszej wojny Swiatowej byta
najwieksza wytwérnia winiakéw w Niemczech®. Na stynnej kartce
pocztowej z poczatku XX w. mozemy podziwia¢ transport 78.713 lit-
row wina sprowadzonego z Grande Fine Champagne do portu rzecz-
nego w Cigacicach, a nast¢pnie przewiezionego na konnych wozach
do miasta. Wino przerabiane bylo w aparatch odp¢dowych na 65-
procentowy bezbarwny destylat (Weindestillat), lezakowany na-
stepnie w fasach z debowego drewna (Limousinholz). Po odpo-
wiednio dtugim przebywaniu w takiej fasie destylat nabieral wtasci-
wej dla winiaku zlotej barwy. Aby uzyska¢ z niego gotowy do picia
koniak, rozcienczano péprodukt odpowiednia iloscig wody destylo-
wanej®. Zachowat si¢ opis konstrukcji zainstalowanych w destylar-
niach firmy aparatéw odpedowych typu charentefskiego® oraz
technologii produkcji destylatu®.

Znaczacym sukcesem kierowanej przez Gothmanna firmy bylo
zdobycie wielkiego ztotego medalu i dyplomu honorowego za konia-
ki wystawione na Wystawie Swiatowej w Chicago w 1893 1.7 Juz
wczesniej otrzymat za swoje wyroby medal na Mi¢dzynarodowej
Wystawie Rolniczej w Berlinie (1892) i Miedzynarodowej Wystawie
Branzy Spozywczej w Cottbus (1892). Pdézniej przyszly kolejne
sukcesy: medal na Wystawie Zaopatrzenia Ludnosci we Wroclawiu
(1893), zloty medal i krzyz honorowy na Concorso Internationale
Venezia (1894), medal na Niemiecko-Nordyckiej Wystawie Handlo-
wej w Lubece (1895), zloty medal i krzyz honorowy na mi¢dzyna-
rodowej wystawie w Bordeaux (1896, po raz drugi zloty medal
w 1902), ztoty medal i krzyz honorowy na Exposition Internationale
w Paryzu (1902), zloty medal na wystawie Swiatowej w Saint Louis
(1904), ztote medale na wystawach handlowych w Wenecji (1904)
iWroctawiu (1925), wreszcie nagroda za wybitng dziatalnos¢ gospo-
darczaq przyznana przez panstwo pruskie, Preufische Staatmedaille.
Najwicksza stawe izwigzany z tym skandal przyniostjednak ztoty
medal za winiaki zaprezentowane przez Gothmanna na wystawie
Swiatowe]j w ojczyznie koniaku - Francji (Paryz, 1900). O przyznaniu
wyrdznienia8, a nastepnie protestach i wrogim zachowaniu francus-
kich producentéw koniakéw wobec firmy A. Buchholza, odznaczo-
nej na paryskiej wystawie $wiatowej ztotym medalem? oraz krokach
podjetych przez Gothmanna donosita zielonogérska prasa. Opubli-

kowano nawet kopie pism kierowanych przez jury wystawy do kiero-
wnictwa Sammel-Ausstellung der Deutsche Nahrungsmittel-Indus-
trie auf der Welt-Ausstellung in Paris 1900!° i odpowiedzi Goth-
manna. Winiak Buchholza odznaczony na tej wystawie, reklamo-
wany jako Pariser Weltausstellungs-Cognac, Marke Albert Buchholz,
zielonogorskie sklepy alkoholowe oferowaly jako rarytas!!. Nie jest
wykluczone, ze trunek powstat ze spirytuséw koniakowych uzyska-
nych z miejscowych win i odpowiednio diugo lezakowanych, bo-
wiem jeszcze w 1906 1. znajdujemy ogloszenie firmy Albert Buchholz
o skupie winogron do przerobu!2.

Johannes Gothmann zostat wybrany w 1901 r. do 40-osobowej
zielonogorskiej rady miejskiej, Stadtverordneten-Versammlung. W jej
skladzie znalazlo si¢ w tej kadencji jeszcze kilku przedstawicieli
Srodowiska winiarzy i branzy spirytusowej: kupiec winny Adolf Pilz,
kupiec winny Wilhelm Méhlmann, fabrykant sukna i winiarz Rein-
hold Brucks, wiasciciel szkoétki sadowniczej i producent win owo-
cowych Otto Eichler, producent win Hermann Wendenburgl3.
23 czerwca 1905 r. Gothmann, wiasciciel fabryki i deputowany samo-
rzadu miejskiego (Stadtverordnete) zostal wybrany w sklad magi-
stratu (Stadtrat) na kadencj¢ trwajaca od 1 stycznia 1906 do 31
grudnia 1911 r. Sktadajac w ratuszu Slubowanie oswiadczyl, ze ma 42
lataijest wyznania ewangelickiego. Wybrany ponownie na kadencje
1912-1917, ztozyt mandat 12 sierpnia 191214, Udzielat sie w pracy
spolecznej; w 1914 wchodzil w sklad zarzadu Gildii Strzeleckiej
(Schiitzengildie) i stowarzyszenia turystycznego Verein zur Hebung
des Fremdenverkehrs.

I Gebaudebuch Bd I, nr 645. Archiwum Pafstwowe w Zielonej Gérze. Urzad
Katastralny w Zielonej G6rze, sygn. 636.

2 Archiwum Panistwowe w Zielonej Gérze. Akta miasta Zielona Géra, sygn. 3022.

3, Albert Buchholz GréBte Cognac-Brennerei Deutschlands laut reichsamtlicher
Statistik”. Beilage zum Niederschlesischen Tageblatt Nr 241, 14 X 1900.

Vom Brennwein zum Weinbrand. Welt und Heimat. Beilage zum Griinberger
Wochenblatt 271X 1936, Nr 39, S. 12.

5 Rysunki techniczne aparatéw do produkcji winiakéw: Brennereien I, 11, 11T w
wytworni A. Buchholz, Griinberg, 28 czerwca 1911. Lubuska Wytwoérnia Wodek
Gatunkowych w Zielonej Gorze, sygn. I/2.

6 Opis aparatéw do produkcji winiakéw w wytwérni A. Buchholz A.G., 6
pazdziernika 1930. Lubuska Wytwdérnia Wodek Gatunkowych w Zielonej Gérze,
sygn. I/2.

7, Die Firma Albert Buchholz ist auf der Welt- Ausstellung in Chicago fiir ihren
bertihmten Cognac mit der grofen goldenen Staatsmedaille und einem
Ehrendiplom pramiirt worden”. Griinberger Wochenblatt nr 108, 141X 1893.

8 _Der hiesigen Cognac-Brennerei von Albert Buchholz wurde vom Preisgericht
der Pariser Weltausstellung fiir ihre Cognac-Producte die goldene Medaille
zuerkannt”. Griinberger Wochenblatt 21 VIII 1900, Nr 100, S. 2.

9, Die goldene Medaille der Pariser Weltausstellung war bekanntlich der hiesigen
Cognac-Firma Albert Buchholz zugesprochen worden...”. Niederschlesisches
Tageblatt 21 XI11900, Nr 298, S. 2.

10 Cognac aus Griinberg. Beilage zum Niederschlesischen Tageblatt Nr 304, 30 X11 1900.

111900 Pariser Weltausstellungs-Cognac, Marke Albert Buchholz, empfichlt als
Specialitdt zu originalpreisen Ernst Th. Franke. Beilage zum Griinberger
Wochenblatt 71V 1900, Nr42.

12 Traubenkauf Albert Buchholz. Beilage zum Griinberger Wochenblatt 27 X 1906, Nr
116.

13 Bericht tiber die Verwaltung und den Stand der Gemeinde-Angelegenheiten der
Stadt Griinberg i. Schl. fiir den Zeitraum von 1. April 1901 bis Ende Marz 1902.
Griinberg: Druck von Lébner & Co. [1902]. Archiwum Panstwowe w Zielonej
Gorze. Akta miasta Zielona Gora, sygn. 503.

14 personalia des Stadtrats Johannes Gothmann, 1905. Archiwum Pafistwowe w
Zielonej Gorze. Akta miasta Zielona Gora, sygn. 381.




Na poczatku XX w. rozgorzal spér sadowy w sprawie o naru-
szenie znaku towarowego z powddztwa firmy Asbach & Co. Gesell-
schaft m.b.H., Kognakbrennerei in Riidesheim a. Rh. przeciwko
firmie Albert Buchholz, Kognakbrennerei in Griinberg in Schl.,
Inhaber Johannes Gothmann. Poszto o nazwe koniaku ,, Der alte Ur-
Buchholz”, ktéra zdaniem powoda nazbyt przypominata nazwe jego
wyrobu. Wyrok rewizyjnego sadu cywilnego w Karlsruhe (Zweiten
Zivilsenats des GrolRherzoglich Badischen Oberlandesgerichts zu
Karlsuhe, sygn. IT 95.1912) byt korzystny dla zielonogérskiej wy-
tworni, ktéra zachowata prawa do swej nazwy trunku!.

Asortyment produkcji obejmowal w tym czasie szereg gatun-
kéw koniakéw w réznych klasach cenowych: Echte Charente-
Cognacs z wytworni w Zielonej Gorze, o zawartosci alkoholu 39-
48%, od najtanszego ,Qualitat M 1”, poprzez jedno- i dwugwiazd-
kowy, , No. 7”, , Parzival”, po najdrozsze tréjgwiazdkowy i, Raritat”;
Original franzdsische Cognacs o mocy 50% alkoholu, czysty koniak
destylowany w firmowej wytwoérni w Angeac: ,Champagne”,
,, Petite Champagne”, , Fine Champagne”, ,,Grande Champagne”
i, Grande Fine Champagne”; francuskie spirytusy koniakowe za-
wierajace 75% alkoholu: ,,Champagne” i ,Grande Fine Cham-
pagne”; Original franzoésische Cognacs o mocy 60%: ,Fine Bois”,
, Petite Champagne” i ,Grande Fine Champagne”; a takze wyroby
specjalne: leczniczy ,, Medicinal-Cognac Weinnac” o zawartosci al-
koholu45%, ,,Sanitdts-Cognac Weinnac” o zawartosci alkoholu 45%
(z dodatkiem spirytusu), ,Diabetiker Cognac” z gwarancjq braku za-
wartoSci cukru, , Eier-Cognac” wytwarzany wylacznie ze Swiezych
jaj i bez sztucznych barwnikéw, , Dr. Franzbranntwein” o mocy 60%
idziataniu leczniczym, specjalno$¢ domu ,,Cognac Grand-Cardinal”
potrdjny wyciag z owocéw pomaranczy na najlepszym, starym ko-
niaku oraz , Pepsin-Cognac”, polecany przy niestrawnosci, braku
apetytu, anemiiidolegliwosciach zotgdkowych. Swoje wyroby firma
oferowata w beczkach i butelkowane, a niektére drozsze gatunki
w butelkach oplecionych drutem badz lykiem, za$ najwyzszej jako-
Sci koniak ,,Raritdt No. 1810” w butelkach ze szkta krysztalowego
z diamentowym szlifem. Dla producentéw nie posiadajacych wias-
nej destylarni Buchholz oferowatl winiaki i destylaty o zawartosci
alkoholu 42 do 55%, przeznaczone do dalszego przerobu i kupazu:
dwugwiazdkowe , Imperial”, , Wein-Destillat No. 19007, trzyg-
wiadkowe ,,Grand-Bouquet Reserve No. 1804”, ,Wein-Destillat No.
1893”7, ,Spezial”, Charentwein-Destillat Borderies”, , Wein-
Destillat KWT”, ,,Wein-Destillat KWT Extra-Qualitat”, ,Charente”,
,,Wein-Destillat OL”, ,,Wein-Destillat 1878er Grande Champagne”,
,,Wein-Destillat 1877er Grande Champagne”, a takze koniaki fran-
cuskiego pochodzenia o zawartosci alkoholu 52-65%
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Autografy Alberta Buchholza
i Johannesa Gothmanna
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Roczna warto$¢ uzytkowa budynkéw przemyslowych wy-
twoérni winiakéw Albert Buchholz wyniosta w 1910 1. 6594 RM, nie-
mal doréwnujac wytwoérni szampana Grempler & Co. - 6871 RM. Dla
pokrycia zapotrzebowania na terenie monarchii austro-wegierskiej
utworzono wytwoérni¢ winiakéw i lezakownie w Krems nad Donem
(Etablissement Krems a./D.), a w celu destylacji francuskich win
z obszaru Grande Fine Champagne wytwdrni¢ i lezakowni¢
w Angeac prés Cognac. Firma posiadatla tez filie w Riidesheim nad
Renem, gdzie Gothmann kupit winnic¢ i jeden z najpickniej poto-
zonych zamkoéw, Kolonii nad Renem (Kellereien der Filial-
Niederlage in Coln a/Rh., Hansaring 121), Bingen nad Renem
(Kellerei der Filial-Niederlage in Bingen a/Rh., GaustraBe 47),
Wormacji (Kellereien der Filial-Niederlage in Worms, Gaustraf3e 88),
Frankfurcie nad Menem (Mainzer Landstrale 48), Monachium
(Kellerei der Filial-Niederlage Miinchen) i Lipsku (Zweignieder-
lassung Leipzig). Wlasne sklepy otwarto w 150 niemieckich mia-
stach. Winiety firmowe z tego okresu przedstawiaja fantazyjny
krajobraz zielonogoérski z wytwornia przy Berliner Stralle 35-37 na
pierwszym planie, kolejng fabryka koncernu przy Hinterstralle 20
ijeszcze jedna fabryczka przy Niederstraf3e 9, a w tle widzimy wlasne
winnice na stokach wzgérza Lobtenz z kaplica Maryjna na szczycie.

Kazda z trzech destylarni byla wyposazona w dwa aparaty od-
pcdowe typu charentenskiego; z czasem zainstalowano jeszcze
siodmy aparat. W skladach nr 1-3 (Speicher No. 1-3) przecho-
wywano destylaty w wielkich fasach o pojemnosci do ok. 10 tysiecy
litréw. Takie same fasy umieszczono w podziemnej lezakowni nr 1
(Lagerkeller No. 1). W skiadzie nr 4 znajdowaly si¢ fasy o dnach z bo-
gatg dekoracja snycerska. Piwnice lezakowe AiB (Legerkellerei A, B)
stuzyly do przechowywania destylatéw winnych przed ich opo-
datkowaniem akcyza. Do najstarszych piwnic zakladu nalezala
Apostel-Keller, a najwicksza byla piwnica cesarska, Kaiser-Keller,
z kutym w zelazie monogramem , W” zawieszonym pod sklepieniem
kolebkowym.

W 1915 1. Gothmann kupil posesj¢ spadkobiercéw mistrza cie-
sielskiego i winiarza Priifera przy Berliner Stralle 35, sgsiadujaca
z zaktadem; wlasnosciag wytworni koniakéw stato si¢ ogrodnictwo
Karla Krumnowa przy ul. Wandy, dom winiarski przy Lobtenz 5,
p6Zniejszy Luftbad, dawna piwnica Seydel'a przy ul. Wodnej. Przez
pewien czas dzierzawil piwnice winiarska w tzw. Domu Gutschego
przy ul. Tylnej?. Kupowal takze firmy z branzy winiarskiej i spirytu-
sowej, z ktorych stworzyl rodzaj koncernu podporzadkowanego
swojemu kierownictwu. Twoérzyly go oprécz macierzystych zaktadéw
Buchholza wytwdérnia winiakéw, rumu i octu Hermanna Freyera
przy pl. Matejki, zielonogoérska filia firmy Adolfo Pries & Co., istnie-
jacej od 1770 r. i reklamujacej si¢ jako dostawca win poludniowych
na stoly dworu cesarskiego, przedsicbiorstwo komisowe Bodega
alemana espanola, a takze wytwoérnia koniakéw Julius Diirr-
Delamarre, by¢ moze nabyta wraz z winnicami w Angeac w celu pod-
jecia ekspansjina rynku francuskim.

! Lubuska Wytwérnia Wédek Gatunkowych w Zielonej Gorze, sygn. 1/6
2 Archiwum Panstwowe w Zielonej Gérze. Akta miasta Zielona Géra, sygn. 1761.

Schemat linii technologicznej do ciggtej produkciji destylatu
w wytworni przy ul. Jednosci, 1935 .
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W latach 20. XX w. pot¢ge zakladéw Buchholza tworzylo jede-
nascie oddziatéw:

Oddzial 1: Weinbrennereien Albert Buchholz Aktien-Gesellschaft,
Grinberg/Schlesien, firma macierzysta.

Oddzial 2: Weinbrennerei Albert Buchholz w Krems nad Donem (Austria).
Oddziatl 3: Weinbrennerei Johannes Gothmann w Krems nad Donem.
Oddzial 4: Weinbrennerei Jules Diirr-Delamarre G.m.b.H.,
Grinberg/Schlesien.

Oddziat 5: Richard Grempler Nachfolger G.m.b.H., Griinberg/Schlesien,
produkcja rumu, import rumu Jamaica i araku Batavia.

Oddzial 6: Weinbrennerei u. Essig-Fabrik Hermann Freyer G.m.b.H.,
Griinberg/Schlesien, produkcja winiakéw, octu winnego z importowanych
win naturalnych oraz dwéch wyrobéw specjalnych: orleanskiego octu
winnego (Orleans-Weinessig) zawierajacego 80-100 % esencji winnej i
pieczarkowego octu winnego (Champignon-Weinessig), chronionego
patentem.

0Oddzial 7: Weinhandlung Adolfo Pries & Co. G.m.b.H., Griinberg/Schlesien,
firma importujaca wina potudniowe.

Oddzial 8: Bodega alemana espanola Komissions-Geschaft,
Grlinberg/Schlesien, import win hiszpanskich.

0Oddzial 9: Albert Buchholz w Angeac koto Cognac, import win z Grande fine
Champagne, wlasne winnice.

0Oddzial 10: winnica Lobtenz w Zielonej Gérze z historyczng Marienkapelle i
piwnica Seydel'a w rewirze Rodeland.

Oddzial 11: Weinkellerei Gothmann, Marienkapelle, winiarnia z
wyszynkiem win niemieckich i cudzoziemskich oraz szampanoéw.

W 1917 1. firma otrzymata od magistratu Zielonej Gory zezwo-
lenie na produkcje i reklame nastepujacych artykutéw: likieréw
wszystkich rodzajéw, destylatéw gotowych do konsumpcji i przezna-
czonych do dalszego przerobu, spirytuséw wszystkich rodzajow,
destylatéw uszlachetnionych jak koniak, arak i rum, sokéw owoco-
wych np. wisniowego, porzeczkowego czy truskawkowego, win ren-
skich, mozelskich i z Palatynatu, win zielonogoérskich, alzackich,
czerwonych win francuskich i niemieckich, win owocowych wszyst-
kich rodzajéw, win musujacych, w tym z winogron, win potudnio-
wych wszystkich typéw jak portwein, madera, sherry itp., octow
winnych wszytkich typéw, syropéw i marmolad owocowych. Po
pier-wszej wojnie Swiatowej zaklady Buchholza utracily filie w
Angeac i Krems, jednakze podjely udang ekspansje na rynku
niemieckim  ieksport do Ameryki Poludniowej. Gothmann nadal
koncentrowat si¢ na produkcji poszukiwanego i wysoko cenionego
narynkuwinia-ku , Der alte Ur-Buchholz”, oprécz niego wywarzano
tez kilkanascie innych rodzajéw winiaku w réznych klasach
cenowych. Zaklady przerabialy 4-5 mln litréw wina rocznie,
uzyskujac 300 do 350 tys. litréw spirytuséw koniakowych z ktérych
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wytwarzano okoto miliona butelek trunkéwl!. Po $mierci
Gothmanna firma zostata w 1923 r. przeksztalcona w spéike akcyjna
Albert Buchholz Aktiengesell-schaft.

Koniunktura na rynku stawata si¢ jednak coraz gorsza, a w la-
tach 1929-1933 wskutek kryzysu w branzy alkoholowej w Nieczech
koncern zorganizowany przez Gothmanna rozpadt sig, i firma sta-
nela w obliczu catkowitej ruiny. W ciggu kilku lat poniosta straty sie-
gajace niemal p6! miliona marek i do wybuchu II wojny Swiatowej
nie przynosila niemal zadnych zyskéw2. W latach 30. produkcja
spadia do 30 tys. litréw rocznie. Olbrzymie zadtuzenie firmy spowo-
dowalo, ze w 1934 1. warto$¢ akcji wyemitowanych na kwote 400
tysiecy marek zostala obnizowa w stosunku 50:1 (20 RM za 1000
marek). Po raz kolejny obnizono ich warto$¢ w roku 1937 w sto-
sunku 4:1. Do wybuchu IT wojny Swiatowej firma stale balansowata
na krawedzi bankructwa, byt zakltadu uratowaly dopiero
przymusowe dostawy alkoholu dla armii hitlerowskiej w czasie
wojny.

Niemniej w grudniu 1935 r. w wytwoérni uruchomiono nowa
destylarnie, sktadajacg si¢ z podwdjnego aparatu odpedowego typu
charentenskiego. Urzadzenie wykonatla zielonogérska firma Georg
Barth, R. Pusch Nacholger, mieszczaca si¢ przy Breitestr. 65°. Sklad
organéw spotki w 1938 r. byl nast¢pujacy: prezes rady nadzorczej,
dyrektor Ferdinand Elbeshausen ze Szczecina, czlonkowie- dyrektor
generalny dr Richard Lindemann ze Szczecina, dyrektor generalny
w stanie spoczynku Albert Fischer z Weimaru i dyrektor Robert
Melchers z Berlina; zarzad sktadat si¢ zdwo6ch 0séb - Roberta Bohma
i Hansa Jancke z Zielonej Gory*. W 1943 r. na terenie wytwoérni
znajdowalo si¢ 31 obiektéw, w tym trzy destylarnie wyposazone
w siedem aparatéw odp¢dowych, piwnica do lezakowania win,
warsztat bednarski, cztery wielkie lezakownie naziemne, otwarte
sktady pod wiatami, budynki produkcyjne i gospodarcze. W daw-
nym domu Martiniego przy Berlinerstr. 37 znajdowaly si¢ miesz-
kania kadry kierowniczej zaktadéw, w budynkach nr 36 i 35 miesz-
kania i biura®. Przed 1945 r. dawny dom Martiniego przy Berlinerstr.
37 stal si¢ wlasnoScig Waltera Nerlicha.

1 Erich K6hrer: Niederschlesien, seine Entwicklung und seine Zukunft.
Berlin-Charlottenburg: Lima-Verlag G.m.b.H. 1923, s. 340-341.

2 Tadeusz Zalewski: Lubuska Wytwoérnia Wodek Gatunkowych w Zielonej Gorze.
Archiwum Panstwowe w Zielonej Gérze, Lubuskie Towarzystwo Naukowe
w Zielonej Gorze, sygn. 219.

3 Belegheft A der Weinbrennerei Albert Buchholz A.G. in Griinberg/Schles.
Archiwum Panistwowe w Zielonej Gorze. Lubuska Wytwdérnia Wodek Gatun-
kowych [1921] 1955-2004, sygn. rob. 1.

4 Albert Buchholz A.-G. in Griinberg (Schles.). Jahresbeschlu 1938. Archiwum
Panistwowe w Zielonej Gorze. Lubuska Wytwoérnia Wodek Gatunkowych [1921]
1955-2004, sygn. rob. 1.

> Archiwum Pafistwowe w Zielonej Goérze. Akta miasta Zielona Gora, sygn. 3020.

59,

Nach der Motor s
Ha— vy -
i Purrnpes ca.30.+

/
Masclhirier: - \Raorr.

Hof.

/

Qlte Brennere:.




Przemystaw Karwowski

Lubuskie Dozynki Winiarskie 2009
i Konkurs Win Regionalnych

W tym roku Zielonogoérskie Stowarzyszenie
Winiarskie zorganizowalo po raz pierwszy Swicto
plonéw lu-buskich winnic. 4 pazdziernika na terenie
skansenu w Ochli dozynkowe obchody otworzyla
wicemarszatek wojewddztwa Elzbieta Polak, a zbiory i
wience winiarskie poswiecit ksigdz Stanistaw Garncarz.
Dobrych plonéw zyczyl twoérca zmian w ustawie
winiarskiej, senator Stanistaw Iwan. Walca winobrani-
owego odspiewali zgodnie: wdéjt gminy Zielona Goéra
Mariusz Zalewski i jego zast¢pca Ireneusz Bogucewicz,
szef Euroregionu ,Sprewa-Nysa-Bébr” Czeslaw
Fiedorowicz oraz dyrektor Muzeum Etnograficznego
Irena Lew. Impreze uwieczniali swoimi aparatami
fotograficznymi dyrektor Muzeum Ziemi Lubuskiej
Andrzej Toczewski, starbwkowy szambelan Zdzistaw
Piotrowskiiredaktor naczelny , Przeglagdu Lubuskiego”
Krzysztof Chmielnik. Przybyli goscie mogli skosztowac
na licznych stoiskach win z winnic jak i domowego
wyrobu, miodéw pitnych oraz pszczelich. Degustowano
tez bardzo mtode wino gro-nowe tzw. burczak, ttoczony
tydzieni temu na deptaku z winogron przyniesionych
przez zielonogérzan. Oprawe¢ muzyczng zapewnily
m.in. zespoly ,Cadillac”, ,Kapela Zielonogorska”,
,Wrzosy” z Nowej Soli i mlodziezowa ,Estrada
Rados$ci” z Sulechowa. Przygoto-wano kilka konkurséw
- na najtadniejszy wieniec dozynkowy, wiedzy o tradyc-
jach winiarskich iwinregionalnych.

Rywalizacji win nie mogto zabrakng¢, bo coroczne
konkursy staly sie juz w regionie zielonogérskim
tradycja, a ten byl juz si6dmym z rzedu. O ile wczesniej
wickszos¢ zgltaszanych trunkéw byta z kategorii ,, win
domowych”, to od kilku lat w przewadze sa wina
gronowe z coraz wickszej liczby winnic. W tym roku 11
winnic i 3 winiarzy-amatoréw zglosilo do konkurencji
37 butelek, ktére zawieraly 16 win biatych i 21
czerwonych (w tym 4 owocowe). Przewodniczacym
jury byl Wojciech Bonkowski, zastepca redaktora
naczelnego ,,Magazynu Wino” i wspétautor
znanego, majacego juz kilka rocznikdéw,
przewodnika ,,Wina Europy”. W ocenie win
pomagali Tomasz Kowalski - wierny sedzia
konkurséw winobraniowych oraz Przemy-
staw Karwowski jako sekretarz. Jak wiemy,
mi¢dzy innymi z konwentowych degustacji,
krajowego rocznika 2008 nie uznano za
wybitny i dlatego ocena s¢dziéw skupita si¢
na znalezieniu win wyr6zniajgcych si¢ima- =&
jacych wilasny, wlasciwy dla odmiany styl.
W sumie nagrodzono dyplomami i pucha- |
rami trzy wina, a cztery kolejne otrzymaty
wyré6znienia. Oto wyniki:

I - winnica ,Julia” Malgorzaty
i Romana Grad w Starym Kisielinie, za
cuvee Sylvaner-Traminer.

II - winnica ,, Milosz” Marty Pohrebny i
Krzysztofa Fedorowicza w tazie, za wino z
odmiany Pinot Noir.

Zielonogdrskie Stowarsysrenic Winiarskie

Lubuskie Dozynki Winiarskie §
Winobranie 2009
pod p : Lubuskicg
4.10.2009

4 Muzeum Etnograficzne w Ziclonej Gorze z siedziba w Ochli

III - winnica w Grano koto Guben, Gubener
Weinbau e.V.za wino z odmiany Gewuerztraminer.

Wyréznienia:

,Winnica nad Cybing” w Swarz¢dzu Bogumita
Jankowskiego, za wino z odmiany Iliczewskij.

Winnica w Grano, Gubener Weinbau e.V.,, za wino z
odmiany Phoenix.

, Winnica Jedrzychéw” Jolanty i Konrada Czaplin-
skich, za wino z odmiany Aurora.

Zbigniew Trojan za wino owocowe (kupaz wino-
gron z czarng porzeczkaiaroniq).

Zdobywca pierwszego miejsca otrzymal takze od
patrona medialnego konkursu, czasopisma ,Swiat
Win”, roczng prenumerate. Osobiscie cieszy mnie opina
Wojciecha Bonikowskiego, ze: ,,Zielona Géra wyksztatca
w znoju i trudzie wilasny styl win gronowych” i ma
sluszne aspiracje do bycia znaczacym regionem wi-
niarskim w Polsce. Przewazaly bowiem wina z Vitis
vinifera, starych sprawdzonych i nowych, dobrze roku-
jacych odmian. Zaréwno konkurs jak i dozynki nie
moglyby si¢ odby¢ bez znaczacej pomocy finansowej
Wojewddztwa Lubuskiego (w tym srodkéw Europej-
skiego Funduszu Rolnego na Rzecz Rozwoju Obszaréw
Wigjskich) oraz Srodkéw Euroregionu , Sprewa-Nysa-
Bobr”, a takze wsparcia i gosSciny Muzeum Etnograficz-
nego w Zielonej Goérze z siedzibg w Ochli.

Wicemarszatek woj. lubuskiego Elzbieta Polak, ks. Stanistaw Garncarz, senator Stanistaw Iwan
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Winiarskie podroze

Malgorzata Grad

Winiarskie wakacje

Listopad w powszechnej opinii nie jest wymarzonym
miesigcem do odbywania wakacyjnych podrézy. Jednak nie
dla wtascicieli winnic, dla ktérych wydaje si¢ by¢ czasem
wrecz idealnym: w polu wszystko usypia, a w piwnicy
stabilne juz mlode wina czekajg na osiggniccie wilasciwej
dojrzalosci. Razem z mezem postanowiliSmy tegoroczne
winiarskie wakacje poswieci¢ poznaniu rejonéw niemieckiej
Hesji i Palatynatu. Wiodly nas w te rejony réwniez wzgledy
osobiste, a mianowicie obietnica odwiedzin ztozona goszcza-
cej unasw czerwcu pani Annelise Miilsch.

Podr6z nasza rozpoczeta sie¢ w dniu 14 listopada od
przemierzenia ponad siedmiuset kilometréw i dotarcia do
miejscowosci Bickenbach, uroczej wioski powoli prze-
ksztalcajacej si¢ w zaplecze mieszkalne dla mieszkancow po-
bliskiego Darmstadt, lecz do niedawna okolonej winnymi
krzewami. Jeden z nich ma dla nas, winiarzy z okolic Zielonej
GOry, szczegbdlng warto$¢. Rosnie na posesji nalezacej do pani
Annelise, a zostal tam zasadzony przez jej m¢za Hansa Otto
Miilscha, ktéry podczas swojej pierwszej podrozy senty-
mentalnej do miasta dziecinstwa w latach siedemdziesigtych
wykopal go sprzed dawnego, nie istniejgcego juz dzi§ domu
rodzinnego przy ulicy Jednosci 28 (dawniej Berlinerstrasse).
Ostatnia podr6z do Zielonej Géry odbyl pan Miilsch jesienia
roku 2007, kiedy to zostal zgodnie ze swym zyczeniem
pochowany przez wdowe na zielonogérskim cmentarzu.

Pani Annelise jest uroczg osobg, pelng optymizmu,
zywotnosci 1 pogody ducha, ktéra nie opuszcza jej mimo
mocno podesziego wieku. Che¢tnie i spokojnie wspomina
swego zmarlego meza, czgsto podkresSlajac jego wielki
sentyment do przedwojennego Griinbergu i zal, iz nie
doczekal odwiedzin na odradzajacych si¢ podzielonogérskich
winnicach, ktérymi bardzo si¢ interesowal. W biblioteczce
niezyjacego pana domu zachowalo si¢ kilka poétek wy-
pelnionych niemiecka i polskojezyczna literatura poSwiccona
przesztosci i terazniejszosci Zielonej Gory, w tym pieczolo-
wicie przechowywane, wycicte z gazet artykuly o odradzanej
przez Zielonogorskie Stowarzyszenie Winiarskie tradycji.

Po zwiedzaniu okoto 150 tysiecznego Darmstadt, w lo-
kalnej winiarni Rebenhof w miejscowosci Zwingerberg za-
planowali$my kolacje w towarzystwie pani Miilsch. Atrakcja
lokalu, poza podawanymi tam prostymi, popularnymi
potrawami regionalnymi, ktérych smak doskonale podkresla
miejscowy riesling, jest fakt, ze prowadzi go rodzina niemiec-
kiej Krolowej Wina sezonu 2001/2002. Szcz¢$cie nam nie
sprzyjato i nie spotkaliSmy Jej Wysokosci (podziwialiSmy
tylko portret witajacy gosci przy wejsciu do lokalu), a mimo to
przekonaliSmy si¢ o trafnosci powiedzenia ,,$wiat jest maly”
spotykajac delektujacego si¢ kolacja w rodzinnym gronie
pana Reinhardta Antesa. Wtasciciel firmy produkujacej
sadzonki winorosli dwukrotnie goscit w Zielonej Gorze,
przywitat si¢ z nami bardzo serdecznie zapraszajac na dzien
nastepny do siebie, a nasza znajomos$¢ z nim tak zaimpo-
nowata wlascicielowi lokalu, panu Gartnerowi, ze zaprosit
nas do swojej piwnicy nowoczesnej, sterylnej, wyposazonej
w Swiezo zakupione kadzie ze stali nierdzewne;j.

Nastepny dziei powital nas ulewnym deszczem, nie
poddaliSmy si¢ jednak i ruszyliSmy zwiedza¢. WspinaliSmy
si¢ na okoliczne wzgorza pelni zalu, Ze niesprzyjajaca aura
odbiera polowe¢ uroku roztaczajacym si¢ przed nami

widokom. O godzinie pi¢tnastej zameldowaliSmy si¢ zgodnie
z umowg w Heppenheim w firmie ANTES Weinbau &
Rebenveredlung. SpedziliSmy okoto godziny w biurze, gdzie
gospodarz opowiadal o rozkwitajgcej wspodlpracy z polskimi
winiarzami, chwalgc ja sobie bardzo, albowiem w ubieglo-
rocznej sprzedazy Polska byla dla jego firmy drugim co do
wielkoSci rynkiem zbytu. Nastepnie udaliSmy si¢ do miejsca
produkcji sadzonek, gdzie mieliSmy okazje do pogawedki
z brygadzistg polskiej ekipy zatrudnionej w firmie. Przed nami
jeszcze ,,gwo6zdz programu”, czyli wizyta w wielkiej prze-
twoérni winiarskiej, bedacej wlasnoscia stowarzyszenia
zrzeszajacego okolo 500 wilascicieli winnic, skupionych
w Bergstrasse Winzer e.G. W jej piwnicach znajduje si¢ ponad
8 milionéw litréw wina, a nasz gospodarz z zapalem opo-
wiadal, ze podstawa sukceséw miejscowych winiarzy jest ta
wlasnie wspdlna inwestycja, wsparta dwumilionowym kre-
dytem.

W przedostatnim dniu pobytu zaplanowaliSmy promowa
przeprawe przez Ren i odwiedziny w miejscowosci Ludwigs-
hohe, gdzie male jak na tamtejsze warunki 18-hektarowe
gospodarstwo rolniczo-winiarskim prowadzi polsko-niemiec-
kie malzenstwo Kasi i Hartmuta. Bardzo serdeczne i suto
zakrapiane trunkami z miejscowych 1 starokisielifiskich
winnic spotkanie przeciggnelo si¢ prawie do poéinocy, a dy-
skusje na temat sposoboéw promocji wina i probleméw
zwigzanych z jego produkcjq i sprzedaza byty dla nas bardzo
pouczajace. Rankiem ostatniego dnia pobytu wybieraliSmy
si¢ do Oppenheim na spacer uliczkami bajkowego miasteczka.
ZwiedziliSmy wspanialy kosciél Sw. Katarzyny, zrobiliSmy
zdjecia przy Zrédetku Ropuch - Oppenheimer Kréten-
brunnen, ale oczywiscie nasza droga wiodta do Muzeum
Wina. WiedzieliSmy wprawdzie, Ze jest nieczynne od konca
pazdziernika do ostatnich dni marca... ale szcz¢Scie nam
sprzyjato! Muzeum wtasnie otwarto dla umdwionej wczesniej
grupy wycieczkowej, a obecny na miejscu dyrektor, pan Hans
Ullrich, styszac skad przybywamy wyraznie si¢ ozywil i za-
prosit nas do zwiedzania, proszac jednoczesnie o przekazanie
pozdrowienn dla ,Herr Doktor Toczesky”. UlegliSmy tez
namowom do odwiedzin u wieloletniego bylego dyrektora
muzeum, wilasciciela jednej z najbardziej znamienitych
miejscowych winnic, doktora Reinhardta Mutha. Nie
moglismy odmoéwic tej prosbie, zwlaszcza ze otrzymalisSmy
wspanialy prezent w postaci specjalnego stotu do produkgji
sadzonek winorosli. Doktor Muth jest wielkim sympatykiem
Zielonej Gory, a poniewaz pogarszajacy si¢ stan zdrowia raczej
nie pozwoli na odwiedziny stolicy polskiego wina, posta-
nowiliSmy przekaza¢ mu gars¢ nowych informacji, ktére
wedlug zapewnien jego nastepcy sprawig mu duzo radosci.
W swoim domu w Alsheim pan doktor podjat nas wraz
z malzonka obiadem, do ktérego podano wspanialy wyréb
rodzinnej winnicy, Blauer Portugiser z rocznika 2006.




Helmut Moelle
Prawne i organizacyjne podstawy

odbudowy tradycji winiarskiej

w Brandenburgii

Referat wygloszony 4 grudnia w Zielonej Gorze
na III Swigcie Polskiego Wina

Tlo historyczne

Jeszcze przed 1350 rokiem wraz z osadnikami z Niemiec
potudniowo-zachodnich na dzisiejsze tereny Brandenburgii
zawedrowala sztuka uprawy winorosli. Z biegiem czasu wino
stalo si¢ najwazniejszym produktem gospodarczym regionu
oraz swoistym pozywieniem zamieszkatej tu ludnosci. Nie-
jednokrotnie, by zapobiec szerzeniu si¢ epidemii, wode pitna
mieszano z winem, dzigki czemu wino stalo si¢ bardzo
cennym artykulem spozywczym.

Na terenie Dolnych Luzyc mozna zauwazy¢ koncentracje
uprawy winorosli. Wlasnie tutaj od Senftenbergu na
zachodzie po Zielong Goére na wschodzie rozrzucone byly
liczne winnice. W rejonie Guben mozna bylo naliczy¢
najwiccej winnic oraz plantacji winorosli. Np. w miescie
Guben uprawe winoro$li datuje si¢ na rok 1280. W punkcie
szczytowym w samym Guben i okolicy istniato 1000 winnic,
a wyprodukowane wino dostarczane bylo na dwory ksigzece
do péinocnych Niemiec.

Spadek znaczenia uprawy winorosli, i z tym zwigzanej
produkcji wina, nastgpit ok. 1880 roku. Spowodowany byt
nastepujacymiczynnikami:

1). wraz z koleja zelazng transportowano stodsze wina,
ktoére chetniej pito w kregach lepiej zarabiajgcych i ktore staty
si¢c powoli modne;

2). coraz czesciej pito piwo oraz inne napoje, jak kawe czy
herbate;

3). stosunkowo mrozne zimy, przymrozki oraz roz-
przestrzeniajaca si¢ filoksera winnic znacznie redukowaty
zasoby;

4). przed winiarzami wraz z uprawg owocoéw, w pierw-
szej kolejnosci jabtek, wisni oraz Sliwek, otworzyly si¢ inne
mozliwosci zarobkowe.

Organizacja i rozwdj winiarstwa w Brandenburgii
przedipo 1990 roku

Tak samo, jak na terenach micdzy Krosnem Odrz.
a Sulechowem, od dluzszego czasu réwniez w Brandenburgii
na potudniowych Scianach doméw i stodot wily sie krzewy
winorosli. Niestety wiele z nich w Brandenburgii wykar-
czowano, kiedy w budynki mieszkalne ponownie tchnicto
zycie i otynkowano je na nowo. Z drugiej strony caly czas
istnialy winnice w Schlieben, a potem réwniez w Werder
niedaleko Poczdamu; nie oferowaly one jednak zbyt duzej
ilosci wina do sprzedazy. Kiedy od 1990 roku Branden-
burczycy zacze¢li podrézowac w inne zakatki kraju, poznali
uroki winnic i wina wtasnej produkcji. Chcgc dowiedziec¢ si¢
czegos wigcej o sposobie i jakosci zycia swoich przodkéw,
natrafiali podczas poszukiwan na dokumenty dotyczace
historycznej uprawy winorosli oraz winiarstwa w Branden-
burgii. Wiele 0os6b interesujacych si¢ tym tematem i majacych
podobne upodobania zdecydowato si¢ na uprawe winorosli,
ktoéra jednak postrzegana byla w przewazajacej czesci jako
zwykle hobby. Jednak wskutek tego w ostatnich 15 latach
zalozono kilka nowych winnic (12 hektaréw), ktére sa
profesjonalnie zarzadzane. Wino z Werder (6-hektarowa
dziatka) jest tloczone i przetwarzane nad Unstruta, nato-
miast wino z Schlieben (dziatka o powierzchni 1 ha) nad
Laba.
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Spoleczno$¢ miejscowosci Grano chciala reakty-
wowal historyczne tradycje winiarskie w rejonie
Guben. Z tego powodu podjeliSmy decyzj¢, by samemu
przerabia¢ winogrona. W tym celu obsadziliSmy na
przelomie 2004/2005 roku 1-hektarowa dziatke wino-
rosla. W sumie mozemy pochwali¢ si¢ piecioletnim
doswiadczeniem pracy w winnicy; w naszych
piwnicach skladowane sq smaczne gatunki wina.

W tym czasie w Brandenburgii powstata tzw. Sie¢
Winiarska (Netzwerk Weinbau), w sktad w ktérej wchodzi 30
0os6b prywatnych badZ stowarzyszen parajacych si¢ wi-
niarstwem, uprawiajacych winoro$l, planujacych uprawe
winorosli lub zajmujacych sie tg dziedzing.

Powierzchnia uprawna w Brandenburgii zostanie w na-
stepnych latach powickszona do 20 ha. Na hatdzie kopalni
odkrywkowej niedaleko Drebkau winoro$la zostanie
obsadzony obszar 6 ha. Sie¢ ma zadanie integracyjne, dzicki
niej wszelkie wyst¢pujace problemy powinny zostaé
rozwigzane. W planach znajduje si¢ budowa wspdlnej
piwnicy. Pomystodawcg projektu , Erweiterung Netzwerk”
(Powigkszenie Sieci) jest powstaly w Grano Zwigzek na Rzecz
Promocji Winiarstwa Dolnych tuzyc (Foérderverein Nieder-
lausitzer Weinbau). Jego celem jest ozywienie i wsparcie
winiarstwa w Brandenburgii, przede wszystkim na fuzycach
Dolnych. Zwigzek jest réwniez w posiadaniu starej, duzej
stodoly w Grano, w ktérej powstaje centrum informacji o wi-
niarstwie w Brandenburgii. Oprocz tego w obiekcie tym
tworzona jest piwnica pokazowo-wystawowa Stowarzyszenia
Winiarzy z Guben.

Przepisy prawne regulujace uprawe winorosli
i produkcje wyrobéw winiarskich

Uprawa winorosli jest jasno regulowana przez przepisy
Brandenburgii, bazujace na odpowiednich prawach
europejskich oraz niemieckich. Zasadniczo w Europie, i tym
samym réwniez w Niemczech, istnieje zakaz zakladania
nowych obszaréw uprawy winorosli do 2012/2015 roku.
W ten sposéb ma si¢ unikng¢ nadprodukcji. Nowe tereny
uprawne w Brandenburgii powstaly tylko dzicki decyzji Pala-
tynatu Nadrenskiego (Rheinland-Pfalz), ktéry zrezygnowat
z kontyngent6éw upraw i przekazat je wiasnie w rece Branden-
burgii.




Chcag uzyska¢ zgode wpierw nalezy zlozy¢ do rzadu
Brandenburgii specjalny wniosek, w ktérym prosi sic o wy-
danie zgody na zalozenie uprawy winogron. Wniosek
zostanie rozpatrzony pozytywnie, je$li spelnione sa
nastepujace warunki: teren uprawy winorosli musi miescic
si¢ na poludniowym zboczu o przynajmniej 10-procentowym
nachyleniu; przedlozone musza zosta¢ konspekty i koncepty
wnioskodawcy, spelniajgce wszelkie wymagania; oprocz tego
przediozone musi zosta¢ przekonujgce zaswiadczenie o dzia-
falnosci marketingowej; oczywiscie rzad Brandenburgii musi
jeszcze dysponowac wolnym kontyngentem. Zaswiadczenie
dziatalno$ci marketingowej (sprzedaz, promocja) jest
potrzebne, by unikng¢ kosztéw zwigzanych z przerébka
winogron, niewykorzystanych w produkcji alkoholu.

Na przykladzie naszej winnicy chcialbym przed-
stawi¢ prawna stron¢ uprawy winoro$li i produkcji
wina, tym bardziej, ze nasze doSwiadczenia nie r6znig
si¢ zasadniczo od doswiadczen innych winiarzy
z Brandenburgii.

SkonstatowaliSmy, Ze udana sprzedaz nast¢puje na
drodze bezposredniej. W 2008 roku, w ktérym zanotowa-
lisSmy dos¢ duze zbiory, udato si¢c nam bez problemu znalez¢
dla naszego wina rynki zbytu. BraliSmy udziat w uroczysto-
Sciach miejskich i wiejskich, zorganizowalismy kwietniowa
degustacj¢ naszego mlodego wina oraz wrzesniowe $wicto
winobrania w Grano. Nalezy réwniez wspomnie¢ o sprzedazy
internetowej. Nikt nam nie wyznacza, gdzie i za jaka ceng
mamy sprzedawac nasze wino. Podatek zostaje odpisany od
wyniku ekonomicznego dziatalno$ci przedsigbiorstwa.
Oznacza to, ze dochdd ze sprzedazy oblozony jest 19-
procentowym podatkiem VAT. W zaleznosci od zysku nalezy
zaplaci¢ podatek od dziatalnos$ci przemystowej i handlowej,
podatek od os6b prawnych, jak i dodatek solidarnosciowy.
Podatek VAT moze zosta¢ zmniejszony o kwote, ktérg w tym
samym okresie uiszczono przy placeniu VAT w innych inwe-
stycjach czy np. zakupie maszyn. Kazdy winiarz jest zobo-
wigzany poinformowac wtadze kraju o iloSci zbioréw, ilosci
moszczu i iloSci wyprodukowanego wina. Dzicki temu
winiarzom uniemozliwia si¢ osiggniccie zyskow ze sprzedazy
bez wiedzy urzedy podatkowego. To samo tyczy si¢ procedur
ekologicznych przy obrébce winogron.

Podsumowujac mozna powiedzie¢, ze w Niemczech
kazdy moze bez przeszkéd sprzedawaé wyprodukowane
przez siebie wino, jesli tylko po pierwsze otrzymat zgode¢ na
uprawe winoro$li, po drugie gatunek i odmiana winogrona
znajduje si¢ na liScie gatunkéw i odmian wyst¢pujacych
w Niemczech, i po trzecie wino spelnia wymagania dotyczace
przestrzegania zasad w produkcji artykuléw spozywczych.
Tresci na etykietkach nie mogg wprowadza¢ konsumenta
w blad i musza zawiera¢ wyczerpujace informacje na temat
danego produktu.

Helmut Moelle
Ttumaczyl z jez. niemieckiego Wolfgang Brylla

Zwyciezcy konkursow
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Ocena sommelieré6w (ocenamax45 pkt)
Kategoria: winnice produkujgce do 500 1, wina miode 2009
(biateiczerwone)
128 pkt RONDO WINNICA JAKUBOW
II 27,5 REGENT WINNICA WZGORZA TRZEBNICKIE /
WINNICA WEGROW
IIT 27 SOLARIUS WINNICA DEMETER
Kategoria: winnice produkujace do 500 1, wina dojrzate (biale
iczerwone)
I 29,5 DORNFELDER 08 WINNICA JAKUBOW
II 26 RONDO 05 VILLANOVA
IIT 25 REGENT 07 WINNICA MACIEJA

Kategoria: winnice produkujgce powyzej 500 1, wina mlode
2009 (biateiczerwone)

I 31 TRAMINER WINNICA STARA WINNA GORA

I1 27,5 DORNEFELDER WINNICA NA LESNEJ POLANIE
11125,5 SOLARIA SOLARIS WINNICA ZAWISZA

Kategoria: winnice produkujace powyzej 500 1, wina dojrzate,
biate

134  BIALE WINNICATALARY

II 32 RIESLING KABINETT 08 WINNICA STARA WINNA
GORA

IIT 30 RIESLING LIRYCZNY 08 WINNICA STARA WINNA
GORA

Kategoria: winnice produkujace powyzej 500 1, wina dojrzale,
czerwone

I 37,5 ACOLON 08 WINNICE JAWOREK

II 35,5 CIEMNYBURGUND 08 WINNICEJAWOREK

11T 32 CABERNET SAUVIGNON 07 WINNICA RAKOWICE

Ocenadziennikarzy (ocenamax 75 pkt)

Kategoria: winnice produkujace do 500 I, wina mlode i doj-
rzate 2009 (biateiczerwone)

I 42 RONDO 05 VILLA NOVA

I 41,5 RONDO 09 WINNICA JAKUBOW

IIT 41 PINOTNOIR 08 WINIARKA.PL

Kategoria: winnice produkujgce powyzej 500 1, wina mlode
idojrzate 2009 (biateiczerwone)

I 57,5 RONDO 08 WINNICA TALARY

I 50 CIEMNY BURGUND 08 WINNICE JAWOREK

11 49,5 RIESLING KABINETT 08 WINNICA STARA
WINNA GORA

Ocena publicznosci (ocena max 1425 pkt)

Total 1210 Regent08 GUBENER WEINBAU e.V. GRANO
I 1116  Biate pétstodkie =~ WINNICA ZAWISZA
II 1100  Riesling liryczny 08 WINNICA STARA
WINNA GORA
111 1080  Miiller Thurgau 09 WINNICA NA LESNEJ
POLANIE

Tytul GRAND VIN POLONAIS zdobylo wino ,Biale
polstodkie” Mariusza Chryka z Winnicy Zawisza.




GRUNBERGER

wimnzer

Helmut Moelle

Wie vechtlichen und ovganisatovischen Bedingungen
beim Wiedevaufbau dov Weintvadifion

im Land Brandenburg

(am 4 Dezember 2009 in Ziclona Hova)

Historischer Hintergrund

Der Weinbau ist mit Sicherheit schon vor 1350 von
Siedlern aus Stidwestdeutschland mit in das heutige Gebiet
von Brandenburg gebracht worden und entwickelte sich zu
einem bedeutenden wirtschaftlichen Produkt und zur
Erndhrung der einheimischen Bevolkerung. Zeitweise wurde
zur Vermeidung von Seuchen das Trinkwasser mit Wein
vermischt und der Wein so zum wertvollen Lebensmittel.
Eine gewisse Konzentration des Weinanbaus ist in der
Niederlausitz nachweisbar. Hier waren besonders viele
Weinberge zwischen dem Gebiet von Senftenberg im Westen
und Griinberg im Osten. In der Gubener Region waren
besonders viele Weinberge. In der Stadt Guben, zum Beispiel,
ist der Weinanbau seit 1280 nachweisbar. Zeitweise soll es
1000 Weinberge in und um Guben herum gegeben haben.
Der erzeugte Wein wurde auch an Firstenhodfe in
Norddeutschland geliefert. Fiir den Riickgang des Weinbaus
bis zur Bedeutungslosigkeit um etwa 1880 sind vor allem als
Griinde zu nennen:

- Mitder Eisenbahn kamen siiere Weine, die von den
wohlhabenden lieber getrunken und so zur,, Mode” wurden,

- Das Bier und andere Getrdanke, wie Kaffee und Tee,
wurden haufiger getrunken,

- Kalte Winter mit Frostschdden und die Reblaus
reduzierten die Bestande erheblich,

- Mit dem Obstanbau, insbesondere Apfel, Kirschen und
Pflaumen, war eine andere Erwerbs-moglichkeit fiir die
,,Winzer” entstanden.

Entwicklung und Organisation des Weinbaus in
Brandenburg bis und ab 1990

Wie auch im Gebiet zwischen Krosno und Sulejow
haben in Brandenburg seit langer Zeit einzelne Rebstocke an
den Stidwdnden der Wohnhéauser und Scheunen gestanden.
Leider sind in Brandenburg viele davon gerodet worden, als
die Gebdude instand gesetzt und neu verputzt wurden; sie
verschwanden mit dem ,, Wohlstand”. Dabei bestanden aber
auch noch Weinberge in Schlieben und dann auch in Werder
bei Potsdam, von denen aber wenig Wein zum Kauf
angeboten wurde. Als dann 1990 und danach auch die
Brandenburger bei Reisen in andere Landesteile den Reiz von
Weinbergen und selbst hergestelltem Wein spiirten und bei
der Forschung nach den historischen Lebensweisen ihrer
Vorfahren vom Weinbau in Brandenburg Unterlagen fanden,
kamen viele Gleichgesinnte auf den Weinanbau, den sie
meistens als interessantes Hobby betreiben. Dadurch sind in
den letzten 15 Jahren etwa 12 ha Weinberge angelegt und
professionell betrieben worden. Der Wein aus Werder, etwa 6

ha, wird an der Unstrut und der Wein aus Schlieben, etwa 1
ha, an der Elbe gekeltert und verarbeitet. Wir in Grano wollten

den historischen Weinanbau in der Gubener Region
wiederbeleben und entschieden uns deshalb auch die
Weinverarbeitung selbst zu machen. Wir bepflanzten
2004/2005 eine Flache von einem Hektar mit Wein und haben
die Erfahrung von 5 Jahren im Weinberg und im Keller sowie
schmackhaften Wein einzubringen. Inzwischen gibt es in
Brandenburg ein ,Netzwerk Weinbau” von etwa 30
Privatpersonen oder Vereinen, die Wein anbauen, vorhaben
Wein an zu bauen oder sich mit dem Weinbau befassen. Die
Anbaufldache wird in Brandenburg in den nédchsten Jahren
auf etwa 20 ha anwachsen. Im Tagebau bei Drebkau werden
im Jahr 2010 etwa 6 ha auf einer aufgeschiitteten Fldache
angepflanzt. Im Netzwerk sollen die gemeinsamen Interessen
geblindelt werden und damit die bestehenden Probleme
wirkungsvoll bewiltigt werden. Eines der Ziele ist es eine
gemeinsame Kellerei einzurichten. Trager des Projektes ,,
Erweiterung Netzwerk” ist der in Grano entstandene
,,Forderverein Niederlausitzer Weinbau”. Er hat sich das Ziel
gestellt den Weinbau in Brandenburg, mit Schwerpunkt in
der Niederlausitz, wieder zu beleben und zu unterstiitzen.
Dieser Forderverein ist auch der Besitzer einer alten grof3en
Scheune in Grano, in der ein Informationszentrum des
Weinbaus in Brandenburg und fiir den Gubener
Weinbauverein eine Schaukellerei entsteht.

Rechtlichen Grundlagen fiir den Weinbau

Nach den geltenden Europdischen und deutschen
Gesetzen zum Weinanbau sowie den darauf fulenden
Brandenburger Vorschriften ist der Weinanbau klar geregelt.
Grundsatzlich gilt in Europa, und damit auch in Deutschland,
ein Verbot, bis zum Jahr 2012/ eventuell noch bis 2015 neue
Rebflichen anzulegen. Damit soll die Uberproduktion
vermieden werden. In Brandenburg sind die neuen
Aufrebrechte nur durch den Verzicht auf Anbaukontingente
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in Rheinland-Pfalz und Ubertragung dieser Rechte an
Brandenburg entstanden. Zuerst miissen also die
Aufrebrechte durch Antrag und Genehmigung bei der
Landesregierung Brandenburg eingeholt werden. Sie werden
nur erteilt, wenn die Voraussezungen erfiillt sind, z.B. die
Anbaufliche zum Weinanbau durch eine Stidhanglage mit
mind. 10% Neigung geeignet ist, ausreichende personliche
Voraussetzungen und Konzepte des Antragstellers vorliegen,
ein schliissiger Vermarktungsnachweis vorgelegt wird und
ein vorhandenes Kontingent in der Landesregierung
Brandenburg da ist. Der Vermarktungsnachweis ist
vorgeschrieben um Kosten fiir die Umwandlung von nicht
abgesetztem Wein in Alkohol zu vermeiden.

Um die rechtliche Seite des Weinanbaus zu erldutern
mochte ich aus unseren Erfahrungen berichten, die im
wesentlichen den Erfahrungen der anderen Weinbauern in
Brandenburg gleichen.

Wir haben erfolgreich dargestellt, dass der Absatz durch
Direktvermarktung erfolgt. Inzwischen haben wir auch bei
der mengenmafig sehr guten Ernte des Jahrganges 2008

den Absatz problemlos durch die Teilnahme an Stadt-
und Dorffesten und bei unserer Jungweinprobe im April und
beim Weinbergfest im September in Grano, sowie unsern
Internetauftritt sichern koénnen. Uns wird also nicht
vorgeschrieben wo und zu welchem Preis wir den Wein
verkaufen. Die Steuer wird dann bei den Betriebsergebnissen
abgeschopft. Das bedeutet, dass die Verkaufserlose mit 19%
Mehrwersteuer belegt werden und je nach Gewinn eine
Gewerbesteuer, eine Korperschaftssteuer und ein
Solidaritatszuschlag entstehen kann.

Die Mehrwertsteuer reduziert sich um den Betrag, der
im gleichen Zeitraum fir die Mehrwertsteuer bei
Investitionen oder anderen Anschaffungen fiir uns
entstanden ist. Damit kein Winzer an der Steuer vorbei
Verkaufserlose erzielen kann, ist er verpflichtet die
Erntemengen, die Mostmengen, die Weinmengen und die
eventuell beigefiigten Most- und Weinmengen standig zu
erfassen und an die Landesbehdrde zu melden. Das bezieht
sich auch auf die oOnologischen Verfahren bei der
Weinbereitung.

Zusammenfassend kann gesagt werden, dass jeder
seinen Wein in Deutschland ohne Hindernisse verkaufen
kann, sofern er eine Anbaugenehmigung hat, die Sorte in der
Sortenliste fiir Deutschland aufgefiihrt ist und der Wein den
Vorschriften der Lebensmittelerzeugnisse entspricht. Dabei
diirfen die Texte auf den Etiketten keine Irrefiihrung der
Verbraucher verursachen und miissen ausreichende
Informationen enthalten.

Abschliefend wiinsche ich den polnischen Winzern,
dass sie ihren Wein ohne Probleme ebenso verkaufen
konnen.

Helmut Moelle

Aleja Bachuséw

W piatek, 27 listopada br., komisja konkursowa wylonita
zwycieski projekt pomnika Bachusa, ktéry ma stana¢ na
miejscu po stynnym grzybku. Wygral projekt autorstwa
Roberta Dyrcza i Jacka Gruszeckiego, absolwentow
krakowskiej ASP. Drugie miejsce zajal projekt Artura
Wochnika z Zielonej Goéry, a trzecie Roberta Pigonia z Kra-
kowa. Na konkurs naplynely 24 projekty nawigzujace do
r6znych konwencji wyobrazania sobie bozka wina. Od postaci
rubasznych i korpulentnych do smuklych, czy wrecz
anorektycznych (...Duch Pustej Amfory?). Od trzymajacych
atrybut w postaci winnego grona, po kieliszki, puchary i becz-
ki. Niektére mialy bledy techniczne, u innych rzucata si¢
w oczy staranno$¢ i wysoki koszt wykonania. Zdaniem duzej
iloSci oceniajacych wigkszo$¢ rzezb spelniata warunki
typowych figur ogrodowych i nie nadawala si¢ na
reprezentacyjne miejsce jakie im przeznaczono, ale kazda
miala w sobie co$ interesujacego, zwigzanego z osobowoscia
Bachusa. Szkoda by wi¢c bylo, zeby inwencja twércéw poszta
w zapomnienie. Wykorzystajmy te pomysly i stwérzmy co$
wyjatkowego, co$ czego nie majq inne miasta na Swiecie: Aleje¢
Bachusoéw. Moze to by¢ aleja parkowa, na przykilad w od-
restaurowanej Dolinie Gesnika, moze by¢ reprezentacyjna, na
deptaku. Kiedys$ gosci przybywajacych z dworca kolejowego
witata u zbiegu ulic Chrobrego i Niepodlegtosci fontanna
z Winiarka, dzi§ przyjezdnych moglaby powita¢ cala aleja
Bachusoéw. Koszt wykonania kilkunastu rzezb z brazu, nawet
nieduzych, bedzie spory - ale moze powiodlaby si¢ ,,adopcja”
poszczegblnych projektéw przez prezne zielonogoérskie firmy,
ktére poniostyby koszty wykonania figury i postumentu?
W zamian mozna by ozdobi¢ firmowe druki postacia ,wlas-
nego” Bachusa, jako symbolem przywigzania do winiarskiej
tradycji i historii miasta. Przyktadem niech tu S$wieci
Zielonogorskie Przedsi¢biorstwo Poszukiwan Nafty i Gazu,
dzicki ktéremu na placyku przed firmowym biurowcem
zaploneta spizowa lampa naftowa Ignacego f.ukasiewicza.
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Marek Senator

Nowe odmiany
deserowe

Uprawa odmian desero-
wych jest u nas mozliwa i jesli
jest dobrze zaplanowana moze
sta¢ si¢ zréodlem dochodéw. W
dodatku znika cata grupa proble-
moéw zwigzana z legalizacja pro-
dukgji, z jaka ma si¢ do czynienia
przy winie. W jezyku polskim
jest mato publikacji na ten te-
mat. Zdecydowanie bogatsza jest literatura rosyjskojezyczna.
Na obszarze dawnego ZSSR dziatalo kilka instytutéw
winoroSlarskich, ktére istnieja do dzisiaj. Ich pracownicy
naukowi wyselekcjonowali setki odmian winogron. Czesto
autochtonicznych, ktérych uprawa ograniczona jest do jednej
wioski. Mozliwosci krzyzowania s wigc ogromne. Jesli do-
da¢ do tego mozliwo$¢ powstawania krzyzéwek micdzyga-
tunkowych nic dziwnego, ze powstaja tam coraz to nowe
odmiany.

W Moldawii, na Ukrainie i w poludniowych republikach
Rosji latem jest cieplej niz u nas. Dlatego wielu tamtejszych
winiarzy prébuje produkowaé odmiany deserowe. Kon-
kurencja pomigdzy producentami napedza poszukiwanie
nowych odmian. O doborze decyduje gléwnie termin doj-
rzewania. Wyselekcjonowano juz odmiany, ktére od otwarcia
pakéw do zbioréw potrzebujg mniej niz 100 dni. Jak z kaz-
dymi nowalijkami bywa, najwi¢cej zarabia ten kto wejdzie na
rynek najwczesniej. Dlatego sadzonkarskie super-nowosci
dajace przewage czasowq nad innymi osiggajg ceny powyzej
100 zlotych za jedng sadzonke. Oprécz instytutéw panstwo-
wych dzialaja tam prywatni selekcjonerzy proponujacy
odmiany autorskie. Dlatego pojawilo si¢ na rynku duzo
dostepnych odmian, ale przedstawiane opisy czgsto sa zbyt
optymistyczne. Selekcjoner chce jak najszybciej zarobig,
wprowadza zatem do obrotu odmiany niedokladnie spraw-
dzone. A w opisie same zachwyty, zeby zwabi¢ klienta. Dla-
tego konieczne jest sprawdzenie wszelkich nowosci na na-
szym terenie.

W celu oceny odmian, ich podatnosci na choroby,
terminu dojrzewania i wydajnosci zasadzilem na jednej
dzialce 220 odmian winorosli. Kazda roslina ma do dyspo-
zycji 1 metr kwadratowy. Mam nadzieje, ze dzicki temu moz-
na je z sobg poréwnac i wyeliminowac te nie spelniajace na-
szych oczekiwan. Na poczatek przedstawi¢ kilka odmian
pochodzenia rosyjskiego.

TASON (Italia x Zoriewoj)

Jeden z najsmaczniejszych mieszancéw deserowych.
Odmiana wczesna 100 - 110 dni do zbioréw od chwili pekania
pakéow. Odmiana silnie rosnaca. Grona cylindryczno
stozkowe, duze 500 - 800 g. Przy redukcji osiggaja do 1200 g.
Jagody biato - r6zowe, duze 6 - 7 g, owalne, 24 x 18 mm. Nie
podlega groszkowaceniu. Chrupki, smak harmonijny, z bar-
dzo przyjemnym muskatem. Cukry 19 - 21 %, przy kwasach
5-6g.55 %16z jest ptodnych. Sredniailo$¢ gronnatozach 1,1.
Zalecana ilos¢ 30 - 40 oczek na rosling przy cieciu na 10 - 12.
Mrozoodporno$¢ - 22°C. Nie jest odporny na choroby grzybo-
we, ale dzicki szybkiemu dojrzewaniu jest stosunkowo mato
porazany. Dobrze znosi transport. Na Ukrainie dojrzewa
w pierwszym tygodniu sierpnia. Polgczenie doskonatego
smaku przy rézowej barwie jagdd i bardzo wczesnej porze
dojrzewania stawia t¢ odmian¢ posréd najbardziej intere-
sujacych muskatow.

TP-25

Odmiana wczesna, 115 - 120 dni. Grona duze 500 - 700 g,
cylindryczno-stozkowe, Srednio zbite, jagody duze i bardzo
duze 8 - 10 g, okragte mleczno-biate, migsiste, smak harmo-
nijny. Zawartos$¢ cukréw 16 - 18%, kwasy 6 - 8 g, 60 % 16z
plodnych. Srednia ilo$¢ gron na lozie 0,7 - 0,8. Zalecane
obcigzenie 50 do 60 oczek, przy dtugim ci¢ciu 10 - 12 oczek.
Transport znosi dobrze.

Odmiany winogron wyhodowanych w ostatnich
latach przez selekcjonera Wasyla Ulianowicza
Kapelusznego.

Jego selekcje wydaja si¢ warte sprobowania w naszych
warunkach. Niektoére z tych odmian sg juz uprawiane w Pol-
sce. Ten doswiadczony selekcjoner winorosli stworzyt ponad
100 nowych odmian. Jak wida¢ po rodzicach nowych szcze-
péw, chetnie uzywa odmiany Charrel.

NADIEZDA AKSAJSKAJA (Talizman x Arkadia)

Deserowa odmiana o bardzo wczesnej porze dojrzewania.
Odmiana silnie rosnaca. Grona bardzo duze o masie 700-1200
g, niektore osiggaja nawet do 2000 g. Jagody bardzo duze 10-
12 g. Przy pelnej dojrzaloSci wyczuwalny lekki posmak
muszkatowy. Urodzajnos¢ bardzo wysoka. W dobrych latach
jednaroslina moze da¢ 35 do 45 kg owocow.

KRASAWCZIK (Talizman x Arkadia)

Sredni czas dojrzewanie 130 - 135 dni. Odmiana bardzo
silnie rosngca. Grona 500 - 900 g, stozkowe, Sredniozwarte.
Jagody duze 24 x 20 mm, o masie 6 - 7 gram, nieco jajowate,
podobne do Arkadii, biale. Smak harmonijny, migzsz migsisty.
Jagody nie pckaja podczas deszczow. Cukry na poziomie 19-
20 %, przy kwasowosci 8 - 9 g. Loza dojrzewa dobrze, odmiana
dobrze zrasta si¢ z podktadka. Plodnos¢ 70 %, obsada gron 1-
1,4 na lozie. Zalecane obcigzenie 45 do 60 oczek przy cicciu na
10 - 12 oczek. Odporno$¢ na mréz: - 22°C; zaleca si¢ okrywa-
nie na zime.

MIECZTA TATIANY (Talizman x Kiszmisz fuczistyj)

Dojrzewa razem z Talizmanem. Jagody jasnoczerwone,
lekko owalne, bardzo duze (8 - 10g). Smak harmonijny,
migzsz miesisty. Srednia masa gron 500 - 700 g, do 1000 g.
Odpornos¢ na maczniaka prawdziwego podwyzszona,
mniejsza jednak niz u odmian rodzicielskich.

ATAMAN PAWLIUK (Talizman x Jesienny czarny)

Nowa odmiana deserowa. Dojrzewa na poczatku
sierpnia. Jagody czarne, bardzo duze (1012 g). Jagody
wyréwnane, bez groszkowania. Smak przyjemny harmonijny,
jagody miesiste. Srednia masa gron 700 - 900g, niektére 1500
- 2000 g. Podwyzszona odpornos¢ na maczniaka
prawdziwego.

WIERA (Talizman x Jesienny czarny)

Deserowa odmiana o bardzo wczesnej porze dojrzewania
(105 - 110 dni). Kwiat obuplciowy. Odmiana silnie rosnaca.
Grona 600 - 1000g, cylindryczno-stozkowe, umiarkowanie
zwarte. Jagody wyréwnane bez groszkowania, duze i bardzo
duze 34 x 24 mm, o masie 10 - 12g. Bursztynowo - zblte,
soczysto - migsiste, o harmonijnym smaku. Cukry 16 - 18%,
przy zawartosci kwaséw 5-6 g. Takie wyniki osiaga si¢ przy
typowym ci¢ciu na 6 - 12 oczek. Przy ci¢ciu do 6 oczek cz¢sto
mozna otrzymac grona do 2000 g. Loza drewnieje szybko
i dobrze, dobrze tez zrasta si¢ z podkiadkami. Odpornos¢ na
choroby grzybowe na poziomie 2,5 - 3,0 stopnia.
Mrozoodpornos¢do -24°C. Zalecane opryski, 1 do 2 rocznie.

JUBILEJ KOSTRYKINA (Wostorg krasnyj x Tair
ustojcziwyj)
Bardzo wczesna odmiana deserowa (105 - 110 dni). Kwiat




obuplciowy. Grona dtugie do 30 centymetréw o masie 800 -
1200 g. Jagody przypominajg ksztaltem Wostorg kras-nyj. Przy
pelnej dojrzatosci sa ré6zowe. Bardzo duze: 36 x 25 mm. Masa
jagéd 10 - 12g. Jagody migsisto - soczyste o harmo-nijnym
smaku. Odmiana gromadzi duzo cukru: 19 - 23% przy kwasach
5 - 6 g. Grona mogg pozostawa¢ diugo na krzakach bez
pogorszenia jakosci.

Toza drewnieje dobrze i szybko. Sadzonki dobrze si¢
ukorzeniajg. Zaleca si¢ cigcie na 6-8 oczek, ale tez redukcje
plonu. Odpornosé na choroby grzybowe 3,0 stopnie. Odpornos¢
namroz - 24°C. Zaleca si¢ 1 do 2 opryskéw rocznie.

ANIS (Talizman x Kiszmisz tuczistyj)

Nowa, wczesna odmiana (105-110 dni). Kwiaty
obuplciowe. Grona diugie, 20 - 25 cm, cylindryczno-stozko-
we. Jagody bardzo duze, 34 x 25 mm, biale. Migzsz mig¢sisto -
soczysty, wyczuwalny lekki muskat. Zawartos¢ cukréw 20 -
22 %, kwasy na poziomie 5 - 6 g. Owoce moga wisie¢ dlugo bez
obnizenia jakosci. Odpornos¢ na mréz do - 25°C. toza
drewnieje bez probleméw. Odpornos¢ na choroby grzybowe
napoziomie 2,5 - 3,0 stopni.

AZALIA (Wostorg krasnyj x mieszanka pytkow Tair x

Nadiezda aksajskaja)

Wzrost Sredni, odmiana wczesna. Jagody duze, rézowe,
25 x 23 mm, okragte lub jajowate, bez groszkowania. Migzsz
migsisto soczysty o harmonijnym smaku. Cukry na poziomie
21 - 23 %, kwasowos¢ 5-6 g. Podczas jedzenia skorka nie
oddziela si¢. Owoce moga dlugo wisie¢ na krzakach.
Odpornos$¢ na mréz do - 25°C, na choroby grzybowe na
poziomie 3,0 - 3,5 stopnia. W niekorzystnych latach moze
wymagac 1 - 2 opryskow.

Janusz Mazurek

Szkodliwos¢
i zwalczanie
szarej plesni
(Botrytis cinerea Pers.)
na winorosli

Szara plesn, czyli zgnilizna owo-
céw winorosli powodowana przez
grzyb Botrytis cinerea (Pers.), jest cho-
roba, ktéra na calym Swiecie przynosi straty o duzym znacze-
niu ekonomicznym. We wszystkich zaréwno chiodnych jak
i cieplejszych rejonach uprawy Vitis vinifera L., patogen ten
moze powodowac szkody prowadzace do drastycznego spad-
ku plonu jagéd. W przypadku silnego porazenia gron wypro-
dukowanie z zainfekowanych jagdéd dobrej jakosci wina jest
utrudnione, a cz¢sto wrecz niemozliwe. Co prawda w wigk-
szo$ci krajow tradycyjnie produkujacych wina, czyli we Fran-
¢ji, Niemczech, Wioszech, Chile czy w Potudniowe]j Afryce
w wigkszosci lat odnotowuje si¢ umiarkowane szkody jednak
w sprzyjajacych dla rozwoju grzyba warunkach mogg po-
jawia¢ si¢ bardzo gwaltowne wybuchy epidemii. Ale to
wlasnie ten trudny do przewidzenia poziom infekcji stawia
szarg plesn w gronie najgrozniejszych chor6b winorosli.

Cyklrozwojowy

Cykl rozwojowy grzyba rozpoczyna si¢ od uszkodzen
mtodych, intensywnie rosngcych tkanek roslin oraz infekcji
kwiatéw. Zarodniki konidialne (konidia), ktére zapoczatko-
wujq infekcje pierwotng pochodza z r6znych 7rédet. Moga to
by¢ tzw. sklerocja, czyli zbite struktury grzybni bedace spec-
jalna forma przetrwalnikowa grzyba. Zarodniki sq rowniez
produkowane przez grzybnig, ktéra przezimowata na pedach
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porazonych w poprzednim sezonie, a takze przez grzybnig,
ktéra zimuje na porazonych szczatkach roslinnych pozo-
stalych na powierzchni gleby. Zarodniki moga réwniez pocho-
dzi¢ z innych porazonych roslin bedacych zywicielami dla
tego patogena, a jest ich ponad 200. Zdolnos$¢ do porazania
wielu r6znych gatunkéw roslin (polifagicznos¢) oraz niewiel-
kie zréznicowanie genetyczne powoduja, ze trudno jest
ogranicza¢ zrodla infekcji w przypadku tak wszedobylskiego
organizmu jakim jest B. cinerea. Stad caly ci¢zar ochrony musi
zosta¢ przesunicty w kierunku zapobiegania lub zwalczania
infekcji co niestety dos¢ czesto wigze si¢ z koniecznoscia si¢-
gania po chemiczne $rodki grzybobdjcze.

Infekcjaliscii pedow
Czestotliwos$¢ wystepowania uszkodzen na lisciach i pe-
dach jest stosunkowo mata. Infekcja najczesciej objawia si¢

fbl)t)jawy szarg}p& iScidel

powstawaniem na powierzchni lisci bragzowych plam réznej
wielkosci, ktére sg z reguly otoczone ciemniejszg obwddka.
Rozw¢j takich nekrotycznych powierzchni dos¢ szybko zo-
staje zahamowany. Porazeniu moga réwniez ulega¢ mtode,
intensywnie rosngce p¢dy. W tym okresie do infekcji dochodzi
najczesciej, jezeli rosliny pozostaja nieprzerwanie zwilzone
przez okres 48 godzin lub krécej, o ile jednoczesSnie wystapia
mechaniczne uszkodzenia tkanek spowodowane porywistym
wiatrem czy ulewnym deszczem. Starsze liScie i pedy sa calko-
wicie odporne na infekcje.

Infekcja kwiatow

Infekcja kwiatostandw moze nast¢powal w réznym
stadium ich rozwoju. Najcz¢sciej zarodniki infekujg kwiaty
poprzez blizny powstate w wyniku odpadaniah kotpaczkéw.
Kotpaczki sq charakterystycznym elementem w strukturze
kwiatostanéw winoro$li i powstajg poprzez zro$niccie 5 plat-
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kéw korony. Ich odpadanie zapoczatkowuje proces
kwitnienia winorosli. Odpadajace i starzejace si¢ kotpaczki sa
fatwo infekowane przez B.cinerea i stanowig pierwsze ogniwo
w lancuchu infekcyjnym szarej plesni na kwiatostanach.
Zarodniki szarej plesni moga réwniez wnikac poprzez otwory
tworzace si¢ w momencie zasychania dziatek kielicha. W kaz-
dym razie najwicksze zagrozenie przypada na okres pelni
kwitnienia. Niebezpieczenstwo stanowi réwniez mozliwos¢
infekcji nierozwinictych kwiatéw, ktére pozostaly w obrebie
ksztaltujacych si¢ gron.

Czesci kwiatéw porazone przez szarg ple$i zewngtrznie
nie wykazuja zadnych objawéw chorobowych. I chociaz in-
fekcja rzadko osigga poziom epidemiczny prowadzacy do
zamierania kwiatostanéw, to juz od tego momentu zostaje
zapoczatkowany bardzo wazny proces prowadzacy w pézniej-
szym okresie do gnicia gron i powodowania istotnych strat
w plonie. Dzieje si¢ tak poniewaz grzybnia tworzaca si¢ z kiet-
kujacych zarodnikéw wrasta najcz¢sciej az do dna kwiato-
wegoiprzechodziw tzw. ,faz¢ uspiong” (latentnq).

Fazautajona

W swoim cyklu rozwojowym B. cinera przechodzi na
winorosli wyjatkowo dtugi okres utajony, ktory ma miejsce od
konca kwitnienia do poczatku dojrzewania owocow. Okres
ten jest zwigzany z bardzo wysoka opornoscig niedojrzatych
jagdd na porazenie. Za taki stan rzeczy odpowiada wiele czyn-
nikéw, do ktérych nalezy min. wytwarzanie przez niedojrzate
jagody bardzo specyficznych zwiazkéw o charakterze odpor-
no$ciowym. Do najciekawszych nalezy resweratrol (zwia-
zek z grupy fenoli), ten sam czynnik, ktéry odpowiada za
wla$ciwos$ci wina zapobiegajace procesom nowotworowym.

~Reaktywacja” grzybni oraz ustalanie si¢ poziomu
infekcji wtérnej

Grzybnia moze wznowi¢ swoj wzrost zaraz na poczatku
okresu dojrzewania jagod. Jest to niezmiernie istotna faza
rozwojowa, a jej uchwycenie stanowi niezbedny element
decydujacy w duzej mierze o powodzeniu stosowanej ochro-
ny. W literaturze enologicznej faz¢ ta okreSla si¢ jako
,veraison”. W tym czasie niedojrzale grona zaczynajg prze-
barwia¢ sie co Swiadczy o ich wchodzeniu w okres dojrze-
wania. Od tego momentu poziom infekcji jagéd w sprzy-
jajacych dla grzyba warunkach bedzie si¢ sukcesywnie
zwigkszal. Wzrost poziomu infekcji koreluje ze zwickszaniem
si¢ poziomu zawartosci cukru w jagodach bedacego
niezbedng pozywka dla rozwoju szarej pleSni. W okresie
dojrzewania jagdd choroba moze znaczgco nasilac sie, jezeli
grona s uszkadzane przez owady a takze w wyniku dziatania
réznych czynnikéw atmosferycznych.

Wplyw czynnikéw atmosferycznych na poziom
infekcji

Szara plesn jest przez fitopatologdw okreslana jako
,staby” czynnik chorobotworczy, ktoéry przede wszystkim
atakuje mocno soczyste oraz starzejace si¢ tkanki takie jak:
wiednace kwiaty i dojrzewajace owoce. Grzyb dobrze pros-
peruje w warunkach wysokiej wilgotnosci i przy braku prze-
wiewu powietrza, stad takie czynnosci jak obrywanie lisci czy
przerzedzania gron minimalizujg wystapienie sprzyjajacych
dla jego rozwoju warunkéw. Chociaz patogen nie ro$nie
dobrze w niedojrzatych jagodach, to moze dostac si¢ do mio-
dych owocéw wczeSniej m.in. poprzez wigdngce czesci
kwiatow, resztki kwiatostandéw pozostajace w gronach i bliz-
ny pozostawione po odpadnicciu czapeczek. Takie infekcje
pozostaja w formie utajonej, ale grzybnia moze ponownie
uaktywnic si¢ w momencie, kiedy jagody zaczynaja dojrze-
waé. W warunkach klimatu chlodnego poziom utajonych

infekcji jest najczesciej zwiazany z wilgotna pogoda panujaca
w okresie kwitnienia winoroSli. Jednak zdecydo-wana
wickszos¢ takich ,,uspionych” infekcji pozostaje bezczynna az
do zbioréw i nigdy si¢ nie uaktywnia. Czynniki, ktére powo-
duja reaktywacje infekcji latentnych i wywolywanie choroby
sa dalej najstabiej poznanym elementem w calym cyklu
rozwojowym szarej plesni.

Zarodniki B. cinerea wymagaja tzw. ,filmu wodnego”,
czyli okresu cigglego zwilzenia, w ktérym moga kietkowac
i zainicjowa¢ infekcje. Stad deszczowa pogoda w okresie
przedzbiorczym uwydatnia reakcje laticuchowa, w ktorej
wczesniej utajone infekcje, sa aktywowane przez wysoka
wilgotnos¢ powietrza i wysoka wilgotnosc gleby. Takie warun-
ki promuja produkcje zarodnikéw na porazonych resztkach
roslinnych i porazonych jagodach a obecnos¢ wody na
powierzchni jagdd sprzyja kietkowaniu zarodnikéw i poja-
wianiu si¢ nowych infekcji. Takze wysoka zawarto$¢ azotu
w jagodach oraz rézne uszkodzenia mechaniczne sprzyjaja
rozwojowi epidemii.

Reasumujac nalezy zauwazyg, ze infekcje utajone bedace
efektem porazenia kwiatéw mogg by¢ istotne, o ile zaistniejg
warunki umozliwiajagce wznowienie ich aktywnosci. Wtedy
staja sic one podstawa do pdZniejszego rozprzestrzeniania si¢
choroby. Poniewaz niewiele z nich uaktywnia si¢ i prowadzi
do gnicia jagdd to hipotetycznie mozna zatozy¢, ze stosowanie
fungicydéw w okresie kwitnienia nie bytoby potrzebne, jezeli
od momentu rozpoczecia dojrzewania jagéd sezon jest suchy
i nie ma warunkéw sprzyjajacych wznawianiu aktywnosci
grzyba i dalszemu rozprzestrzenianiu si¢ patogena. Z drugiej
strony, jezeli okres przedzbiorczy bedzie mokry wykonywanie
zabiegéw w momencie kwitnienia jest jak najbardziej uzasad-
nione. Poniewaz poziom infekgji jest uzalezniony od czasu
zwilzenia lisci i temperatury to precyzyjne ustalanie liczby
koniecznych do przeprowadzenia aplikacji winorosli wymaga
posiadania odpowiedniej aparatury podobnej do tej jaka
stosuje si¢ sadach do sygnalizowania opryskéw przeciwko
parchowi jabloni. Przy braku takich przyrzadow, decyzje
oparte wylacznie na wlasnym przeczuciu moga okaza¢ si¢
bardzo ryzykowne i w tej sytuacji niestety lepiej bedzie
wykona¢ wickszg ilos¢ zabiegéw, nawet jezeli cze$¢ z nich
okazalaby si¢ niepotrzebna.

Qbjawy szarej plesni na jagodach (gronach)




Standardowa strategia chemicznej ochrony
winorosli przed szara ple$nia

Nie istnieja zadne pojedyncze i ,,jedynie stuszne” zasady
ustalajace schemat stosowania Srodkéw grzybobdjczych do
ochrony przed szarg ple$nig. Jakkolwiek najbardziej istotne
w kontekscie epidemiologicznym terminy wykonywania
aplikacji przedstawiono w ponizszej tabeli.

Standardowe terminy stosowania fungicyddw do ochrony winorosli

przed szarg plesnig

. Faza rozwojowa Zalecane grupy
Faza zwalczania winoroceli fungicydow
kiedy latorosle profilaktyczne:
majg 10-20 cm ftalany,

FAZAla i opadto ok. 5% pochodne aniliny,
ptatkow ftalimidy
kwiatowych
kiedy opadto 80% | benzimidazole
ptatkéw anilinopirymidyny

FAZAIb kwiatowych fenylopirole
w okresie przed dikarboksymidy

FAZA Il zamykaniem anilinopirymidyny
sie gron
bezposrednio po | dikarboksymidy
zapoczatkowaniu | anilinopirymidyny

FAZA I okresu dojrzewa- | hydroksyanilidy
nia jagod fenylopirole
w gronach
w okresie przed- | dikarboksymidy
zbiorczym anilinopirymidyny

FAZAIV hydroksyanilidy

W niektoére lata wezesne zabiegi (na kwiat i przed zamy-
kaniem gron) daja lepsza ochrong, niz zabiegi wykonywane
w terminach pézniejszych (w fazie dojrzewania gron i w
okresie przed zbiorami). W pozostale lata to wlasnie od-
wrotny schemat zabiegéw moze okazac si¢ zdecydowanie
skuteczniejszy. Czasami stosowanie wyltgcznie dwdch wcze-
$niejszych zabiegéw albo tylko dwoch pézZniejszych jest wy-
starczajace i nie ma potrzeby wykonywania petnej ich liczby.
Jednak w wigkszosci przypadkéw wykonanie standardowo
wszystkich czterech opryskéw gwarantuje najwickszg sku-
teczno$¢. W przypadku aplikacji wykonywanych w fazie IV
warto takze pamictaé, ze dziatanie profilaktyczne Srodkéw
grzybobdjczych nie jest tutaj wystarczajace poniewaz zaro-
dniki szarej plesni dostaja si¢ do wnetrza jagéd w sposéb
bierny (pg¢knigcia, uszkodzenia, zranienia), i dlatego sa
zwalczane przez fungicydy znajdujace si¢ na powierzchni
owocéw tylko w ograniczonym stopniu. Wazne jest jednak,
aby stosowane preparaty chronily réwniez jagody przed
kietkowaniem zarodnikéw niejako ,,zdeponowanych” w ich
wnetrzu.
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WYZSZA KULTURA BANKOWOSCI

Osigganie korzysci z wczesniejszych czy po6zniejszych
aplikacji jak i ich sumaryczna liczba zmienia si¢ w poszcze-
gblnych sezonach w zaleznosci od sumy i rozktadu opadéw
oraz wynika z r6znej wrazliwosci poszczegélnych odmian czy
krzyzéwek. Wiadomo przeciez, ze odmiany o luznych gronach
sq zdecydowanie slabiej porazane przez szarg plesn i dla osia-
gni¢cia skutecznej ochrony mozna w ich wypadku ograniczy¢
liczbe wykonywanych aplikacji.

Lakaza jako przyczyna utleniania si¢ wina

Szkodliwos¢ szarej plesni na winorosli to nie tylko
obnizenie ilosci i jakosci plonu zebranych jagdéd. Dodatkowy
problem stanowi mozliwos$¢ przenikania do wina specy-
ficznego enzymu wytwarzanego przez B. cinerea tzw. lakazy.
Lakaza jest enzymem charakterystycznym przede wszystkim
dla grzybéw, a w przypadku winorosli odpowiada za proces
utleniania si¢ wina, co w konsekwencji prowadzi do zjawiska
brunatnienia win czerwonych. Ten bardzo niespecyficzny
enzym oksydoreduktacyjny jest wydzielany juz na bardzo
wczesnym etapie infekcji 1 nie jest mozliwy do usunigcia
w procesie klarowania wina co przeciez nie stanowi problemu
chociazby w przypadku innego enzymu utleniajgcego jakim
jest tyrozynaza. Tak wigc przy braku odpowiedniej ochrony
nawet niewielkie porazenie moze ograniczy¢ wyprodu-
kowanie wina odpowiedniej jakosci. Wiele produktéw domo-
wej produkgcji jest utlenionych wtasnie z powodu braku
odpowiedniej ochrony jagdéd przed szarg plesnig. W pro-
fesjonalnej produkcji wysoki poziom lakazy nie jest do
zaakceptowania i prowadzi do koniecznosci jej eliminacji
w kosztownych procesach technologicznych, gtéwnie z uwagi
namatg wrazliwos¢ enzymuna SO,.

Na zakoniczenie trudno nie wspomnie¢, Zze w obecnym
stanie prawnym nie mamy w Polsce zadnego preparatu che-
micznego zarejestrowanego do ochrony winorosli przed szara
plesnig. Od tego roku jedynym mozliwym do zastosowania
Srodkiem jest preparat biologiczny oparty na grzybie Aureo-
basidium pullulans czyli Boni Protect” forte. Srodek zasto-
sowany profilaktycznie na kwiaty lub grona tworzy liczne
kolonie i w ten spos6b, w wyniku konkurencji o siedlisko
i sktadniki pokarmowe, uniemozliwia zasiedlanie roslin przez
szarg plesn.

Dla oso6b zawodowo zwigzanych z winiarstwem brak
wlasciwych fungicydéw jest jednym z czynnikéw limitu-
jacych mozliwos¢ wyprodukowania wina odpowiedniej
jakosci. Nie do konca przekonywujgce sq argumenty przema-
wiajace za mozliwoscig doboru odmian czy krzyzéwek
cz¢Sciowo lub catkowicie odpornych na szarg plesn. W pro-
cesie hodowlanym bardzo czesto przydatnos¢ odmiany do
produkcji wina odpowiedniej jakoSci oraz odpornos¢ na
choroby nie idg ze sobg w parze. Tymczasem smak wina jest
sprawag gustu, a potencjalnego klienta trudno ograniczac
wylacznie do wyboru pomiedzy znakomitymi winami ekspor-
towanymi produkowanymi z plantacji profesjonalnie chro-
nionych chemicznie, a gorszej jakoSci winami krajowymi
produkowanymi sitg rzeczy na plantacjach ekologicznych.
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