Wsokanﬂv lllwamnll Wmnlc
Kolejny rok, od maja do wrzesnia,
siedem lubuskich winnic przyjmuje

w wyznaczone weekendy gosci. Podczas
Dni Zielonej Gdry, w ramach Lubuskie-
go Tygodnia Otwartych Winnic, winiarze
czekaja na turystéw od 4 do 12 wrzesnia.
Kazdy odwiedzajacy otrzyma Paszport
Winiarskiego Odkrywey. Ci, ktérzy zdo-
beda pieczatki wszystkich winnic biora-
cych udziat w Weekendach, podczas
Winobrania bgda mogli wziaé udziat

w losowaniu ciekawych nagréd od

Dni Sulechowa 2010

29 maja, podczas Dni Sulechowa,
cztonkowie Zielonogdrskiego Stowa-
rzyszenia Winiarskiego wzigli udziat

W prezentacjach zatytutowanych
,Nadodrzariskie Skarby”. Na terenach
wokdt amfiteatru przygotowano stoiska,
na ktorych winiarze i my$liwi podejmo-
wall sulechowian swoimi skarbami,
wytworami z las6w i winnic. Nasze wina,
nalewki i miody pitne zdobyty okoliczno-

Sclowe wyrozmema
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W niedzielne popotudnie 13 czerwca na
winnicy Cantina w Mozowie, nalezacej
do Karoliny i Mariusza Pacholakéw,
odbyto sig uroczyste poswiecenie
Kapliczki $w. Urbana I. W obecno$ci
wielu go$ci dokonat tego proboszcz
parafii p.w. $w. Stanistawa Kostki
w Sulechowie, ksigdz kanonik Henryk
Wojnar. Po po$wigceniu gospodarze
zaprosili na poczestunek, w ktérym nie
brakowato chleba i smalcu wiasnego
wyrobu, kietbasek z grilla, a takze clast

1 win, réwnieZ z zaprzyjaZnionych winnic.
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28 czerwea na sesji sejmiku
wojewddziwa lubuskiego 21 radnych

(1 osoba sig wstrzymata, 1 gtos byt nie-
wazny) opowiedziato si¢ za przekazaniem
samorzadowi wojewddztwa nieru-
chomosci potozonych w Zaborze, ozna-
czonych dziatkami nr 557/1 i 557/3,
przeznaczonych na zatozenie najwigkszej
winnicy w kraju. Gtosowanie poprze-
dzita dyskusja. Wiele watpliwosci
radnych rozwiaty wyjasnienia wice-
marszatek wojewddziwa Elzbiety Polak,
ktdra przedstawita krétka i rzeczowg
analizg przedsigwziecia i Sposoby jego

tlnansowanla

W Sejmie o winie

Z inicjatywy senatora Stanistawa Iwana,
Zielonogdrskie Stowarzyszenie
Winiarskie, w porozumieniu z innymi
organizacjami winiarskimi, zaintere-
sowato nadzwyczajng komisjg sejmowa
Przyjazne Paristwo problemami sprze-
dazy win gronowych z upraw wiasnych.
Na posiedzeniu komisji 21 lipca
Przemystaw Karwowski przedstawit po-
stulaty winiarzy dotyczace zmian w przy-
gotowywanej ustawie, ki6éra ma utatwic
sprzedaz destylatéw przez drobnych
wytworcw. Propozycje zostaty przyjete.

winiarz
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Wicemarszatek wojewddztwa lubuskiego Elzbieta Polak na winnicy pod Zaborem, 2010 . -

Mirostaw Kuleba

| Polak polrafi

fot. K.Jurczak, www.lubuskie.pl

Pewien znany aktor, a prywatnie takze restaurator
1 winiarz, odkryl niedawno gdzies na Podkarpaciu
stolicg polskiego winiarstwa. Jego zdaniem, jak sly-
szalem, Zielona Gora nie moZe pretendowac do tego
miana, gdyz miejscowa tradycja nie jest polska. Z niemalym zdumieniem dowiedzialem sig
zatem, podobnie jak inni zielonogorscy winiarze, iz przynalezymy do jakiejs obcej, cudzoziem-
skiej tradycji. Tylko jakiej konkretnie?

Kiedy waloviscy wychodZzcy z Flandrii zakladali w 1150 roku pierwsze miejscowe win-
nice, Slgsk byl polskq prowincjq, ktorq wladat ksigze Bolestaw IV Kedzierzawy, syn Boleslawa
Krzywoustego. Proces chrystianizacji ksi(;stwa ktore wnet zyskalo nazwg sacra Silenciana
provincia, swigtego Slgska, przebiegal w XII i XIII wieku przy udziale zakondw zwigzanych
z kulturg romariskq. Klasztor kanonikow reqularnych sw. Augustyna na stokach Slezy, filia
domu zakonnego w Arrovaise i macierz dla klasztorow w Trzemesznie i Czerwirisku, byl
placowkq kultury romariskiej, przez kiorq do Polski szly zdobycze cywilizacyjne zachodu.
Benedyktyni z Tyvica mieli pochodzic z Liege, norbertanie polscy z Premontre w okrggu Laon.
Z Francji, a scislej z Morimund w Burqundii, wywodzq si¢ pierwsze polskie klasztory cystersow:
Jedrzejow, Sulejow, Koprzywnica i Wachock. Cystersow mial sprowadzic¢ do Polski z Burgundii
poprzednik romariskiego biskupa Waltera na wroclawskiej stolicy biskupiej, Jan II (1146-
1149, zm. 1165 jako arcybiskup gnieZnieriski). W 1153 r. joannici z Zagoscia sprowadzili
winiarzy wloskiego pochodzenia, aby zalozyli i pielegnowali klasziorne winnice. Do 1741 r.
griibnergczycy byli poddanymi cesarza austriackiego, dopiero poZniej stali si¢ Prusakami. Czy
mozna wigc przypisac do jednej tradycji wiele stuleci rozwoju miasta, skoro mamy w nich
dziedzictwo historii piastowskiej Polski, swigtego Kosciola Rzymskiego, kultury romariskiej,
austriackiej, niemieckiej, a wreszcie - od 1945 roku - znow polskiej? Wino wszak rodzilo sig
i rodzi dzisiaj z tej samej ziemi. Wino nie potrzebuje paszportu, nie mowi po niemiecku czy
Sfrancusku, chociaz rozwigzuje jezyk i Niemcom, i Francuzom, i Polakom.

Cigg dalszy na str. 2



Zadna z nie-
mieckich wytwoérni
win czy winiakoéw

Mirostaw Kuleba

Polak potiafi; - - -«

Cigg dalszy zestr. 1| posiadata tylu win-
nic, ile w latach swojej SwietnoSci uprawiata Lubuska
Wytwérnia Win. Nigdy wczesniej nie produkowano w
miesScie takich ilosci win i wodek gatunkowych. Wreszcie
Winobranie! Co prawda dzisiaj o Zielonej Gérze glosno jest
raczej z powodu festiwalu rosyjskich piosenek i obcinania
rzezbom przyrodzenia, ale jeszcze niedawno cala Polska
kojarzyla bezblednie: Zielona Goéra to tam, gdzie jest
Winobranie. Poming juz fakt, ze dzigki umiejetnej polityce
samorzgdowych wiadz miasta mamy u siebie az trzy stowa-
rzyszenia winiarskie, dzicki czemu podczas najblizszego
Winobrania pod ratuszem stang cztery domki winiarskie.

By¢ moze juz niedlugo wybitny aktor Marek Kondrat
i inni niedowiarkowie b¢da jednak musieli uzna¢ bezsporny
fakt: oprocz Winobrania i 860 lat wspaniatej historii, ktora
dziedzicza wspolczesni winiarze, Zielona Géra ma tez naj-
wickszg w kraju winnicg.

Pod Zaborem, nicopodal miasta, na obszarze dawnych
upraw winiarskich, wydzielono 34 hektary gruntéw rolnych
przeznaczonych na zalozenie nowych winnic. Liderem pro-
jektujest Samorzad Wojewddztwa Lubuskiego, a jego partne-
rami Gmina Zabor, Osrodek Doradztwa Rolniczego w Kalsku
oraz miejscowe stowarzyszenia winiarzy, w tym Zielono-
gbrskie Stowarzyszenie Winiarskie. Z ramienia samorzadu
lubuskiego pracami zespolu kieruje wicemarszatek woje-
wodztwa Elzbieta Polak, juz wcze$niej zaangazowana u boku
poprzedniej prezydent miasta, Bozeny Ronowicz, w wiele
przedsiewziec zielonogoérskich winiarzy. Winnica w gminie
Zaboér nabiera ogromnego znaczenia w procesie ksztattowa-
nia ,Marki Wojewddztwa Lubuskiego”, ktérej jednym z
elementéw majq by¢ miejscowe winnice oraz lubuskie wino.

Przy wszystkich nadziejach, zwigzanych z tq koncepcja,
nie sposéb jednak nie dostrzec jej stabego punktu: projekt
majg wspélnie realizowac¢ ci sami ludzie, ktérzy zaczynali
swojq przygode z winiarstwem w jednym stowarzyszeniu,
a dzisiaj naleza juz do trzech. Stad sceptycyzm cz¢s$ci miejsco-
wych wilascicieli winnic. Pozostaje tylko wierzy¢, ze... Polak
potrafi.

WINOBRANIOWE KONKURSY WIN
ZIELONA GORA 2010
REGULAMINY

Informacja wspoélna:

¢ Celem konkursow jest promowanie odradzajacej
si¢ w kraju produkcji win gronowych oraz tradycji do-
mowego wytwarzania win

e Organizatorem Konkursu sg: Urzqd Miasta Zielona
GoOra, Zielonogorskie Stowarzyszenie Winiarskie oraz
Magazyn,Swiat Win”.

e Konkursy odbe¢da si¢ w czasie ,,Dni Zielonej GOry”,
w dniach 9-11.09.2010.

e Wina mozna dostarczy¢ osobiscie lub wysta¢ do dnia
09.09.2010, na adres:

Palmiarnia, ul. Wroclawska 12, 65-427 Zielona Gora,
z dopiskiem , Konkurs Win".

¢ Uroczyste ogloszenie wynikéw i wreczenie nagréd nasta-
pina scenie przy ratuszu, w sobote 11 wrzesnia, przed rozpo-
cze¢ciem Korowodu.

Regulamin I Ogélnopolskiego Konkursu Win o nagrode
.Grand Prix - Winobranie 2010” pod patronatem Prezydenta

Zielonej Gory

1. Warunkiuczestnictwa:

e Konkurs przeznaczony jest dla wtascicieli winnic zareje-
strowanych lub spetniajacych warunki rejestracji w Agencji Rynku
Rolnego, produkujacych wina gronowe z upraw wilasnych zgodnie
zobowiazujacq ustawa winiarska.

® Wina nalezy dostarczy¢ w dwoch probkach, w butelkach o poje-
mmnosci 0,75 litra, z dotagczong informacja zawierajaca: dane osobowe
zglaszajacego, kategorie, rodzaj wina (stodkie, wytrawne itp.), na-
zwe odmiany lub kilku, jesli byt kupaz, rocznik.

® Jeden podmiot moze zgtosi¢ trzy wina w danej kategorii.

® Udzial w konkursie jest bezplatny.

® Probki win biorgce udziat w konkursie nie sg zwracane.

2. Warunkioceny win i uprawnienia komisji:

® Kategorie win: biale, rézowe, czerwone.

® Komisja sedziowska sktada si¢ zminimum 5 0s6b.

® Wina degustowane sa ,,w ciemno” i oceniane w skali 100 pun-
ktowej, a producent wina, ktére otrzyma najwickszg ilos¢ punktow -
Grand Prix, dostgpi zaszczytu zajecia miejsca w korowodzie, w or-
szaku Bachusa, jako , Kr6l Winobrania”.

® Pula nagréd wynosi 5000 zt.

® W szczegllnych przypadkach komisja moze nie przyznac na-
grody w danej kategorii lub przyzna¢ nagrody specjalne.

® W przypadku réwnej ilosci punktéw, glos decydujacy posiada
przewodniczacy komisji.

® Decyzje komisji sq ostateczne.

3.  Wpynikikonkursu:

® Wyniki zostang opublikowane na stronach internetowych
Organizator6éw oraz przestane do prasy branzowej i regionalnej.

® Uczestnicy, ktérych wina zostang nagrodzone w konkursie, mo-
gq zamieszcza¢ w materiatach promocyjnych informacje o nagrodzie
oraz graficzny wizerunek nagrody, ktérego wersj¢ elektroniczng
otrzymaja wraz z dyplomem i nagroda.
_ ® Sponsorzy nagréd: Urzad Miasta Zielona GOra, Magazyn
~Swiat Win”, Sklep Winiarz.pl, Zielonogoérskie Stowa-
rzyszenie Winiarskie.

Regulamin ,VIII Konkursu Win Domowych”

1. Warunkiuczestnictwa:

® Konkurs przeznaczony jest dla mieszkancéw regionu, a takze
wszystkich mitosnikéw domowych wyrobéw winiarskich w kraju.

® Wino nalezy dostarczy¢ w butelce o pojemnosci 0,75 litra, z do-
faczong informacja zawierajacq: dane osobowe zglaszajacego, kate-
gori¢, rodzaj wina (slodkie, wytrawne itp.), nazwe¢ odmiany badz
owocu, lub kilka nazw, jesli byt kupaz, rocznik.

® Jeden podmiot moze zglosi¢ trzy wina w danej kategorii.

® Udzial w konkursie jest bezptatny.

® Probki win biorgce udzial w konkursie nie sa zwracane.

2.  Warunkioceny win i uprawnienia komisji:
® Kategorie win: gronowe (biale i czerwone) i owocowe.
® Komisja s¢dziowska sklada si¢ zminimum 3 0séb.

® Wina degustowane sg ,,w ciemno” i oceniane w skali 100 pun-
ktowe;j.

® Pula nagréd wynosi 1000 zl.

® W szczegblnych przypadkach komisja moze nie przyznac nagro-
dy w danej kategorii lub przyzna¢ nagrody specjalne.

® W przypadku réownej ilosci punktéw, glos decydujacy posiada
przewodniczacy komisji.

® Decyzje komisji s ostateczne.

3.  Wynikikonkursu:

® Wyniki zostang opublikowane na stronach internetowych Or-
ganizatoréw oraz przestane do prasy regionalne;j.

® Sponsorzy nagrod: Urzad Miasta Zielona Géra, Magazyn
,Swiat Win”, Sklep Winiarz.pl, Zielonogérskie Stowarzy-
szenie Winiarskie.




Mirostaw Kuleba

Wytwornia winiakéw Otto Miilscha przy ul. Jednosci 45

Telegramm. Adresse:

Mdlsch, Grinbergschlesien.
Ferngprecher N9 4T,
REICHSBANK - GIRQO-CONTO,

W 1881 r. 25-letni winiarz Otto Miilsch zatozyl wtasna
firme, ktéra niebawem zaslyne¢ta jako wytwornia likierow
i winiakéw. Urodzony 3 grudnia 1856 r. w Krepie!, wyznania
ewangelickiego, byl synem wtasciciela gospody w Krepie,
gdzie do dzisiaj stoi rodzinny dom Miilschéw (teraz pelnigcy
role sali wiejskiej). Dzialalno$¢ gospodarcza Otto Milscha
obejmowata réwniez dzierzawe restauracji w Lesie Odrzan-

W0l otto Miilsch z zong Selmgq. Fotografia z archiwum rodzinnego Annelise Miilsch

skim (niem. Oderwald), ulubionego miejsca wypoczynku
i zabawy zielonogérzan, zarzad 44 ha wlasnego lasu na
Wzgérzach Piastowskich oraz uprawe licznych dziatek rol-
nych w okolicach Zielonej Gory. Posiadat dziatki rolne w naj-
pickniejszych rejonach miasta, np. pod wzgérzem August-
berg (0,554 ha) czy w rewirze Hohlweg (0,363 ha). Byt czynny
na polu pracy spotecznej. Przez cztery lata pozostawat depu-
towanym samorzadu miejskiego, a w wieku 42 lat zostat
wybrany na cztonka magistratu i petnit t¢ funkcje przez lat 19.
Z ramienia wladz miasta zarzadzal gospodarka w Lesie
Odrzanskim, ktéry doprowadzil do rozkwitu. Zostat czton-
kiem zarzadu zielonogérskiego stowarzyszenia winiarzy
i przedsi¢biorcéw, Gewerbe- und Gartenbau Verein. Zmart
nagle 8 lutego 1920 r.> W nekrologach zostat okreslony jako
,winiarz” (Winzer)®. Na jego cze$¢ w Lasku Odrzanskim usta-
wiono pamigtkowy kamien z napisem ,,Stadtrat Otto Miilsch
zum Gedenken 1900-1920".

Miilsch rozpoczat swoja dziatalno$¢ gospodarcza w za-
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budowaniach przy Berliner Straf’e 28 (ul. Jednosci 45),
nalezacych jeszcze wtedy do sukiennika Ernsta Sandera,
zktérym byl spokrewniony przez zon¢. W 1880 1. ogloszono w
prasie o zarcczynach Otto Miilscha z Selma Prietz. Infor-
macje¢ zamieScita matka Selmy, Emilie Prietz z domu Sander,
z czego wynika, ze Miilsch ozenit si¢ z wnuczka Ernsta
Sandera®.

Producent sukna Ernst Sander wzmiankowany jest
w 1863 1. jako inwestor budowy na posesji przy Berlinerstraf3e
28, murowanej remizy krytej tupkiem?®. Rok pézniej zaczynaja
si¢ pojawia¢ ogloszenia o sprzedazy przez Ernsta Sandera,
posiadajgcego w owym czasie winnice zdomem winiarskim w
rewirze Pfeifferberg, bialego wina rocznika 1862°.

Dom mieszkalny, stojacy frontem do ulicy, niewielkie
budynki gospodarcze i duza remiza w glebi dzialki przy
Berliner StralRe widoczne sg na planie zabudowy miasta
z 1869 1. Na wiosne 1882 r. Ernst Sander postawil spory,
murowany budynek tioczni, pi¢ctrowy, przykryty ptaskim da-
chem cementowym, z piwnicg do lezakowania win przekryta
picknym sklepieniem koszowym o rozpi¢tosci okoto 9 me-
tréw, dlugosci 15,70 m i strzatce 3,70 m (Keller und Pref3-
gebdude)’.

Od jesieni 1884 r. w pomieszczeniach tych prowadzit
dzialalnos¢ jako samodzielny przedsi¢cbiorca Otto Miilsch,
ktéry uruchomil skup winogron od ludnosci®. Ernst Sander
byt wlascicielem posesji do 1887r., a wedltug ksiazki adresowej




z tego roku, firma Weinhandlug Otto Miilsch jest tylko na-
jemca pomieszczen. Jednakze latem 1887 r. wystgpiono do
magistratu w sprawie wyburzenia starego komina ,w daw-
nym domu Ernsta Sandera nr 28 przy Berlinerstraf3e, teraz
nalezacym do pana Otto Milscha”. Wedtug rejestru budyn-
kowego wilascicielkg nieruchomosci zostata Selma Miilsch
z d. Prietz, zona kupca winnego (Weinkaufmann) Otto
Miilscha. Od 1938 r. nowa wlascicielka byta Elisabeth Miilsch
z d. Carus®. W 1899 1. na posesji miescita sie wytwornia konia-
kéw i hurtownia win (Cognacbrennerei u. Weingrofhandlung)
Otto Miilscha. Mieszkaly tez tam dwie wdowy po poprze-
dnich wilascicielach, rencistki Auguste Sander i Emilie Prietz
zdomu Sander.

W 1892 r. Miilsch podjal na tej posesji wazne inwestycje:
do stojacej juz podziemnej lezakowni z ttocznig na parterze
(Kellerei & Weinpresse) dobudowat pietrowy budynek podpiw-
niczonej remizy (Remise darunter Kellerei)' i destylarnie spi-
rytuséw koniakowych (Cognacapparat)''. Surowiec do
produk-cji destylatéw pochodzit z witasnych upraw
przedsigbiorcy, ktéry posiadal w miescie winnice w rewirach
Maugschtberg, Forsterland, Hohlweg i Pfaffenberg. Nadal
prowadzil réwniez skup winogron do przerobu od drobnych
plantatoréw, o czym oglaszal w prasie'”. W lutym 1905 r.
rozbudowal sw6j dom mieszkalny, dostawiajac ryzalit z
wykuszem na pictrze.

Zbyt na produkcje firmy Otto Miilsch znajdowat gléwnie

& Winobranie w winnicy M ulscha na wzgorzu Pfaffenberg, pocz. XX w. Fatografza z archzwum rodzinnego

Annelise Miilsch

w pélnocnych Niemczech, Hamburgu i Schlezwiku-Holszty-
nie. Do 1911 r. prowadzit zaktad samodzielnie, p6Zniej wdro-
zyl do interesu swoich synéw Hansa i Kurta. Poszukujac
powierzchni produkcyjnej dla rozwijajacej si¢ firmy, Miilsch
nabyl w 1915 r. zabudowania wytwérni win Engmanna przy
Breslauer Stral3e 3 (ul. Wroclawska 7). Swdj zaklad wyposa-
zyl w najnowoczes$niejsze maszyny: prasy hydrauliczne,
pompy elektryczne i urzadzenia filtrujgce’>. W nowym
miejscu prowadzil dziatalnos¢ zaledwie pie¢ lat.

Po $mierci ojca kierownictwo firmy przejeli jego obaj
synowie, ktérzy prowadzili dziatalno$s¢ pod nazwa Otto
Miilsch Weinbrennerei und Wein-GroBhandlung Griinberg
i. Sch. Zaktad nadal prowadzil skup winogron do przerobu',
za$ asortyment produktéw obejmowat, wedtug ogloszenia re-
klamowego, zamieszczonego w latach 20. w prasie: ,niespo-
tykanej jakosci” winiak i szlachetne likiery oraz wina krajowe
izagraniczne. Firma oferowala ,,najszlachetniejszy, najpraw-
dziwszy winiak Otto Miilsch z wytwérni winiakéw w Zielonej
Gorze”"®, a w jubileuszowym roku 1922 ,Griinberger Jubi-

laum 1222-1922 Likor” i ,,Griinberger Jubildum 1222-1922
Weinbrand”, reklamowany jako , wyborny dar niebios
W ogloszeniach prasowych podkreslano posiadanie wtasnych
winnic i lezakowni, obejmujacej sktad podatkowy na ponad 2
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W Piwnice firmy Miilscha przy ul. Jednosci, pocz. XX w.
Fotografia z archiwum rodzinnego Annelise Miilsch
miliony litréw.

Na wielkich targach wroctawskich (Breslauer Messe)
w 1928 . firma Otto Miilsch, kierowana juz przez Hansa Miil-
scha, pokazata starg Slaska drewniang pras¢ dwusrubowa
owymiarach 4 x4 x 6 m, a takze okragla kadz
o Srednicy 2,5 m i drewniane koryto o
dtugosci 14,5 m z 1796 1.'” Hans
Milsch dat si¢ pozna¢ jako publicysta
pisujacy na tematy zwigzane z zie-
lonogdrskim winiarstwem's. W 1924 . kiero-
wal organizacja kupcéw winnych i wy-
twoércéw winiaku Dolnego Slaska, Verein der
Weinhdndler und Weinbrenner des nieder-
schlesisches Weinbaugebietes, byt tez prze-
wodniczagcym Gewerbe- u. Gartenbau-
Verein zu Griinberg.

W 1931 r, w dobie powszechnego
kryzysu gospodarczego, wtasciciele firmy
Selma Miilsch ijej synowie ogtosili upadtosc.
Nieruchomo$¢ przy ulicy Wroctawskiej
przejat Vereinsbank e.G.m.b.H. W dawnym
,palacu” Engmanna, p6Zniejszej wiasnosci
Otto Miilscha, miata siedzib¢ hitlerowska
partia NSDAP. Zaktad wznowit dziatalnos¢




Wl Skiad winiakow firm Albert Buchholz i Otto Miilsch na dworcu kolejowym
przy ul. Ogrodowej (Oberbahnhof), 1917 r.
Fotografia z archiwum rodzinnego Annelise Miilsch

w starej siedzibie przy ulicy Jednosci, podej-mujac produkcje
napojéw bezalkoholowych (Ehrendoktor Elixier). Nadal
jednak oferowano klientom sprzedaz detaliczng winiakéw
firmy Miilsch ze starych zapaséw, biatych i czerwonych win
zielonogoérskich oraz obcych, rumu z Jamajki, winiakéw
innych producentéw oraz likier6w'. W 1937 r. przy Berliner
StralBe 28 zamieszkiwala Elisabeth Miilsch, wdowa Marie
Carus, kupiec winny Hans Miilsch i dr nauk prawnych Kurt
Miilsch. Johannes Miilsch, hurtownik win, zmarl w sierpniu
194212

W 1938 1. Elisabeth Miilsch zostala wiascicielkg trzech
polozonych w sasiedztwie starej wytworni, nie istniejacych
dzisiaj, nieruchomosci przy Berliner StraBBe 29/30, 31
(Jedno$ci47,49, 51)*'. Dzisiaj jest to teren parkingu przy ulicy
Jednosci, obok dawnej Lubuskiej Wytwérni Woédek Gatun-
kowych. Zabudowania byly zwigzane z postacig Otto Erlera,
winiarza, ktéry byl najpierw udzialowcem, a nast¢pnie
wlascicielem jednej z trzech duzych zielonogérskich wy-
tworni szampana, A. Krumnow & Co.

Karl Friedrich Berthold Otto Erler, kupiec, wzmian-
kowany jest w 1871 r. jako wlasciciel firmy Otto Erler Grin-
berg”. W 1887 r. byl wlascicielem domu przy Berliner StraRe
30, wynajmowanego przez producenta sukna Heinricha
Schulza. Sam za$ zamieszkiwal w sasiednim domu przy
Berliner StraBe 29, nalezacym do sukiennika Adolpha Pilza
i byl sgsiadem Otto Miilscha, ktérego posesja nosita numer
28. W 1892 r. Erler kupil dom Pilza na wlasnos¢, nabyt tez
kolejng nieruchomos¢ przy Berliner Stralle 31. W 1899 1.
wzmiankowany jest jako wspdtwlasciciel firmy A. Krumnow
und Co. W 1914 r. domy przy Berliner Stral3e 29/31 nalezaly
do Berthy Erler z domu Hamel, wdowy po kupcu winnym,
wilascicielu firmy A. Krumnow & Co., od 1924 do Helene Jahr
z domu Erler z Berlina.

Na degustacji win, zorganizowanej 4 sierpnia 2007 1.
w winnicy ,Geheimer Rat Dr. von Bassermann-Jordan”
w Didesheim, znalazly si¢ jako rarytasy dwie butelki wina
rocznika 1904 z winnicy Otto Miilscha w Griinbergu. Okazato
si¢, ze w piwnicy wlasciciela winnicy znajduje sic jeszcze kilka
butelek griinbergera z rocznika 1902. Za poSrednictwem
redakcji pisma branzowego ,, Vinum” jedna z butelek czerwo-
nego wina otrzymal wnuk wytwoércy, Hans Otto (Hanno)
Miilsch, ktéremu jednak wzgledy zdrowotne nie pozwolily
uczestniczyé w uroczystej degustacji trunku. Spadkobierca
rodzinnej tradycji producentéw wina i winiaku Hanno
Miilsch zmart w 2007 r. Wdowa po nim, Anneliese Miilsch,
23 maja 2008 1. przekazata butelke z cenng zawartoscig zielo-
nogoérskiemu Muzeum Wina. Wczesniej pochowata w zie-

& Plan sytuacyjny wytwdrni koniakow Miilscha, 1892 r. APZG, AmZG, sygn. 3014
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lonogérskiej ziemi urn¢ z prochami me¢za, ktéry pragnal
spocza¢w rodzinnym miescie.
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Fragment ksigzki M. Kuleby "Topografia winiarska Zielonej Gory" (w przygotowaniu,).




Zwyciezcy konkursow:

Konkurs na potrawy
regionalne <™

1. GS Stawa
- szynka pieczona.

2.Gospodarstwo

Agroturystyczne
,Dereniowka”

- pierogi z kapusta i

grzybami.

3. Towarzystwo
Mitosnikéw Polesia z
Biatkowa
- bliny.

W s . ] ] | |
Muzeugh Eonompadczne dziczyzna, nalewki | wina
- fazanki i kwas z burakéw.

Gorale Czadeccy z z I“h“SkiCh pﬂl i k"i&i

Brzeznicy k/Zagania
- gofabki z kasza

kukurydziana.
Konkurs na potrawy
z dziczyzny
1. Muzeum
. Etn%graficzni W programie:
- dzIK nadziewany Kaszg . - . " , .
jeczmienna, nie prazona. *  Prezentacje oraz degustacije lokalnych win, miodow i nalewek oraz
2. Winnica Julia . .
eberka z sarny, na tradycyjnych potraw regionalnych
5 \r/nvipdz_ie i vsvinie.t e Konkurs kulinarny na: wina regionalne, nalewki i miody, potrawy
. InNnica senator - .
~ Kietbasa 7 dzika. regionalne, potrawy z dziczyzny
Wyroznienie: . S 5 7 .
Winnica Cantina e  Zielonogorskie Targowisko Winiarskie
- szynka z dzika, e  Wystepy zespotow ludowych: , Kryniczenka”, ,Watra”, , Kotkowiacy”
Komisje: *  Kiermasz rekodzielnikow z wojewodztwa lubuskiego
Barbara Mtynarz .
Ryszard Medyniski ¢ Przejazdy konng bryczka N -
HETE e e ez e  Zahawa taneczna przy zespole , Kwasnica Bavarian Band” (godz. 17.00)

Marek Senator
Zbigniew Trojan

. )

-~ ) /.1 ..
o -'iui:-.». b Operstor ﬁ'ut w(a-Q A !H
lmmn“l;dm gi:,“:_. sﬂm-u l:::

Zrealizowano przy wspodlpracy finansowej Wojewddztwa Lubuskiego oraz Miasla Zielona Gora

Konkurs win lokalnych

1. Winnica Cantina - wino typu porto z dzikiej rozy, rocznik 2009.
2. Winnica Katarzyna - wino gronowe, biate wytrawne.

3. Winnica Cantina - wino musujace ,Malina”.

Wyréznienie:

Winnica Julia - cuvee traminer-sylvaner.

Winnica Cantina - wino gronowe czerwone, wytrawne, 2009.

Konkurs miodéw pitnych i nalewek

1. Winnica u Michata - nalewka z tarniny.

2. Przemystaw Karwowski - miéd pitny, tréjniak winogronowy,
2008.

3. Przemystaw KarwowskKi - nalewka orzechowa, 2006.
Wyrdznienia:

Winnica Cantina - ratafia rocznik 2008 i miéd pitny tréjniak, 2009,
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™ Joanna Moszkowicz*

8. Rusztowanie

) Najpézniej w drugim roku
| zaktada si¢ na winnicy metalowe
| rusztowania. W skifad rusztowa-
nia wchodzg profesjonalne
profile, ktére wraz drutem
naciggajacym stanowia komple-
tna konstrukcje dla krzewow
winorosli. Na obszarze 1 ha potrzeba: 648 stupkéw (18 w rze-
dzie), 72 kotwy (36 rzedéw po 2 w rzedzie), 504 szt.
fancuszkéw napinajacych (14 na jeden rzad). Aby winorosl
miatla si¢ po czym pia¢ niezbedny jest drut, ktéry w wybranym
przez nas sposobie prowadzenia umieszczamy tak, aby na
wysokosci 60-80 cm byt drut gtéwny o Srednicy 2 mm (90 m
na rzad, co daje razem 3.240 m), za$ wyzej na trzech
poziomach po dwa druty pomocnicze o $r. 1,8 mm (3 x 2 x 90
mx 36 = 19.440 m). Drut dostepny jest w sprzedazy na wage,
a wiec odpowiednio po przeliczeniu nalezy zakupi¢ 81 kg
drutu $r.2mmi388,8 kg drutu $r. 1,8 mm.

Tab. 2. Zestawienie kosztéw w etapie zakladania rusztowan

Czynnosé / Materiat lloge | desnostia G o] Wartosé (z)
Stupki na rusztowanie 648 |szt. |[30,00|19 440,00
Kotwy 72 szt. |25,00(1 800,00
Drut 2 mm 81 kg 10,00| 810,00
Drut 1,8 mm 389 |kg 10,00| 3890,00
tancuszki napinajace 504 |szt. |3,00 |1512,00
Razem: rusztowanie (2) 25940,00

Zrédlo: Opracowanie wlasne.

9. Piwnica

W okresie, gdy na winnicy trwajg tylko prace
pielegnacyjne, nalezy wybudowac lub przygotowac pomie-
szczenie, w ktérym bedzie sie¢ odbywac przeréb surowca na
wino i przygotowac je tak, aby bylo zgodne z wymaganiami
prawnymi. Pomieszczenie takie przed winobraniem powinno
by¢ zaopatrzone w niezbedny sprzet. Przygotowanie lub
wybudowanie pomieszczen musi by¢ zgodne w wymaga-
niami stawianymi dla obiektéw produkcyjnych, m.in.
zaopatrzone w biezaca wode i kanalizacje. Miejsce do
przetworzenia surowca na wino musi skiadac si¢ co najmniej
z dwoch pomieszczen: jednego stuzacego do fermentacji,
dojrzewania i przechowywaniu wina, gdzie temperatura
powinna wynosi¢ 8-16°C i drugiego, gdzie skladuje si¢
przywiezione z pola owoce, myje naczynia, butelkuje wino.
Powierzchnia piwnicy powinna wynosi¢ co najmniej 10 m? na
kazde 1000 kg przerabianych winogron. Rozmiary drugiego
pomieszczenia bedg uzaleznione od wielkosci sprzetu jaki
zostanie zastosowany przy przerabianiu, nie powinny by¢
jednak mniejsze niz 10-12 m?. (Bosak 2004, str. 72).

10. Zbiory

Nalezy zalozy¢, iz w trzecim roku moga pojawic si¢
pierwsze plony. Jednak zbiér ten potraktowac nalezy jako
doswiadczalny, do nauki i na wlasny uzytek. W celu ochrony
plonéw nalezy przed zbiorami zaopatrzy¢ si¢ w siatki ochron-
ne przed szpakami. Sq to siatki o dtugosci 500 m i szerokosci
0,9 m. Przy dtugosci rzedéw 90 m i obustronnym podpi¢ciu
potrzebnych bedzie 14 siatek. Ponadto w trakcie zbioréw beda

- Zestawienie kosztéw oraz analiza ekg*nomiczna
- optacalnosci prowadzenia winnicy (1l)

Dalszy ciqg tekstu zamieszczonego w nr 33 "Winiarza Zielonogérskiego" z lipca 2009 .

& Wymiana stupkow na winnicy
Paristwowego Gimnazjum Sadowniczo-Winiarskiego, 1948 1.
niezbedne roéwniez skrzynki na winogrona, ktére sa
najwygodniejsze w uzyciu. Skrzynek mieszczacych 30 kg
owocOw bedzie potrzeba 35 sztuk. Niezbednym narze¢dziem
do przeprowadzenia zbioréw w odpowiednim czasie jest
refraktometr, ktéry umozliwi zmierzenie zawarto$ci cukrow
w winogronach i pozwoli najlepiej zaplanowac termin zbioru.
Owoce do przerobu na cele przemyslowe zebrane
zostang w czwartym roku od posadzenia winnicy. Przy
zakupach sprzetu nalezy uwzglednic¢ ilo$¢ surowca i goto-
wego produktu przy pelnym plonowaniu. Patrzac od strony
ekonomicznej powinno si¢ tak prowadzi¢ plony, aby osiggnac
minimalng granic¢ oplacalnosci uprawy. W Polsce nie pro-
wadzi si¢ jeszcze miarodajnego rejestru wydajnosci owocow
z hektara. Wydajnos¢ moszczu zalezy od odmiany. Republika
Czeska nalezy do wysoko rozwini¢tych krajéw winiarskich,
o zblizonym klimacie i odmianach podobnych do sadzonych

Tab. 3. Zestawienie kosztéw na etapie zbioréw

Czynno$¢ / Materiat llogé | vesnostia [Trmaeto | Wartosé (1)
Siatki przeciw ptakom 14 szt. 120,00 1680,00
Skrzynki na owoce 30 kg 35 szt. |27,00 | 945,00
Refraktometr 1 szt. |360,00| 360,00
Razem: zbiory (3) 2985,00

Zrédlo: Opracowanie wlasne.




w Polsce. Dlatego tez dane zaczerpnigte zostang z literatury
czeskiej, ktora Srednig wydajnos¢ z hektara szacuje na po-
ziomie 6-8 ton (w latach 1982-2007). Do wyliczeni przyj-
miemy warto$¢ 7000 kg z hektara.

11. Naklady pracy na wyprodukowanie

1 kg winogron.

Po posadzeniu krzewdw nalezy dba¢ o ich wzrost i pie-
legnacje. Proces powtarzajacych si¢ czynnosci pielegna-
cyjnych bedzie trwal nieustannie przez nast¢pne lata, takze
w okresie pierwszych trzech lat, gdy nie ma jeszcze plonu
wlasciwego. Winorosl jak kazda roslina pobiera z gleby
sktadniki odzywcze, ktére potem ziemia musi odzyskacd.
Niezbedne jest nawozenie gleby w okreSlonych odstepach
czasu. W zaleznosci od rodzaju gleby moze by¢ stosowane co
roku lub raz na trzy lata. Najcz¢sciej jest to obornik, nawdz
zielony, rozdrobnione galazki winorosli lub stoma. Zazwyczaj
w uprawie wysokogatunkowych win unika si¢ nawozdéw
mineralnych, jednak niekiedy mogo okazac si¢ niezbedne dla
wzbogacenia gleby w azot, fosfor lub potas. (Priewe 2003, str.
34). Tereny zadarnione pochlaniaja wodg¢ i sktadniki pokar-
mowe. Winnica obsiana runem trawiastym moze by¢ szybko
narazona na braki w zasilaniu azotem, poniewaz wchtanianie
azotu przez trawe¢ odbywa si¢ znacznie wczedniej niz przez
winoro$l. Ma to szczeg6lne znaczenie na mtodych winnicach,
Tab. 4. Naktady kosztéw pracy i Srodkéw do produkcji, w tym

paliw i Srodkéw ochrony roslin, na wytworzenie 1 kg na podstawie danych
ekonomicznych Republiki Czeskiej

Rok Naklady w CZK |Naktady w PLN
2004 14,00 2,30
2005 17,00 2,79
2006 21,00 3,45
2007 12,00 1,97
2008 13,00 2,14
Srednia 15,40 2,53

Zrédlo: Opracowanie wlasne.

Tab. 5. Roczne naklady pracy i Srodkéw do produkcji, w tym paliw
i srodkéw ochrony roslin, na wytworzenie owocéw z 1 ha

Cena jedno-

Czynnosc¢ / Materiat llo$¢ |Jednostka | “Guoua oty | Wartosc (zt)
Naktady roczne 700 |kg 2,53 17710,00
Razem: naktady w roku (4) 17710,00

Zrédlo: Opracowanie wlasne.

gdzie zadarnienie pochtania zaréwno wode jak i sktadniki po-
karmowe oraz na terenach suchych, gdzie konkurowanie wi-
norosli z roslinami zielonymi wypada niekorzystnie (Steidl,
str. 12). Wniosek jest taki, iz szczeg6lnie w pierwszych latach
lepiej prowadzi¢ mi¢dzyrze¢dzia niezadarnione.

Najdotkliwszg przypadioscig winorosli, zwlaszcza szla-
chetnej (Vitis vinifera), jest jej wrazliwo$¢ na maczniaka
rzekomego i prawdziwego, plesn, prz¢dziorki i nicienie, stad
tez nieuniknione sa regularne opryski krzewdw. To, ile i jakich
opryskéw zostanie wykonanych, uwarunkowane jest indywi-
dualnie. Ponadto do nakladéw pracy nalezy wliczy¢ inne
czynnos$ci wykonywane na winnicy. Sg to mi¢dzy innymi:
ciecie zimowe, ci¢cie letnie, kultywacja ziemi, zbiér owocow.
Wykonanie oraz zakres tych zabiegéw i czynnosci zalezy od
wielu czynnikéw, ktére sa trudne do oszacowania. Zalezno-
Sciami tymi sa: klimat, pogoda, okres wegetacji, bliskos¢
sgsiedztwa innych plantacji i wiele innych. Wyliczenie i ana-
liza tych zaleznosSci wykracza poza ramy tej pracy i do celow
obliczeniowych przyjeto dane z Republiki Czeskiej, opubli-
kowane na podstawie danych przekazywanych do agencji

rzadowych. Ze wzgledu na podobne uwarunkowania obu
krajow, do wyliczenh uwzgledniono dane na przelomie 2004-
2008, czyli po wejsciu obu krajéw do UE. Naktady te mozna
rowniez uwzgledni¢ jako wymierne dla lat 1-3, poniewaz
zabiegi wykonywane na nowo posadzonej winnicy, jak i na
owocujacej, sa takie same. Do wyliczen w latach 1-3 przyj¢to
rowniez zbiéor w wysokosci 7000 kg, jednak wydatki te
uwzgledniono jako koszty inwestycyjne, poniewaz poniesio-
ne zostaja w okresie nie przynoszacym dochod6w.

* Joanna Moszkowicz, technolog Zywnosci absolwentka SGGW w Warszawie,
wilascicielka winnicy Winiarka.pl, wspolnie z mezem prowadzi specjalistyczny sklep
zartykulami winiarskimi Winiarz.pl w Zielonej Gorze przy ulicy Sikorskiego 32.

** Fragment pracy dyplomowej pt. ,, Ekonomiczne aspekty zaloZenia i oplacalnosci
prowadzenia winnicy”, napisanej w Katedrze Ekonomii i Polityki Gospodarczej
w Agrobiznesie Wydzialu Ekonomiczno-Spolecznego Uniwersytetu Przyrodniczego
w Poznaniu pod kierunkiem dr. Wawrzyrica Czubaka.

8 Oprysk cieczq bordowskq na winnicy
Paristwowego Gimnazjum Sadowniczo-Winiarskiego, 1948 r.
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Przemystaw Karwowski

Motto

Z szacunku dla winiarzy-
pracodawcow, ktorzy przez
wieki w zmnoju przy uprawie
winorosli pracowali, czerpigc
nastgpnie rados¢ z owocow
swego trudu oraz ku chwale
ludzi dobrej woli budujgcych
dobrobyt miasta.

-

iy

Winiarze i Pracodawcy
zielonogorscy

Juz w czasie zbierania materialow do swojej nowej
ksigzki o zielonogérskim winiarstwie, bedacej tym razem
opisem winnic i zabytkéw winiarskich w miesScie, Mirostaw
Kuleba poprosil mnie o napisanie tekstu przedstawiajgcego
mozliwosci wykorzystania wiedzy zgromadzonej w przysziej
publikacji. Tekst jest w przygotowaniu, ale jego fragment
chcialbym tu wykorzystac jako zwiastun dziela, ktdre za pare
miesi¢cy dotrze do czytelnikow.

W jednej z naszych rozméw Autor zdradzit mi swoje
plany kompleksowego opisu winiarskiej historii Zielonej Géry
w postaci tryptyku. Po ,Ampelografii Zielonej Goéry”, ktéra
ukazata si¢ w 2006 roku, kolejng czescig miata by¢ , Topo-
grafia winiarska Zielonej Gory” - jako opis miejsc i obiektow,
a nast¢pna , Enografia Zielonej Gory” - opis trunkow tutaj
wytwarzanych. Szczesliwie, cykl wydawniczy , Topografii”
zbliza sic do konca. Bodzcem, ktéry przyspieszyl zbieranie
materialéw, bylo opracowanie dla Lubuskiego Konserwatora
Zabytkéw kart nie zinwentaryzowanych dotad obiektow
winiarskich znajdujacych si¢ w wybranych kwartatach
miasta. Mialem przyjemnos¢ bra¢ udziat w spacerach, z mapa
w re¢ku, ulicami Sowinskiego, Sikorskiego, Jednosci Robotni-
czej, Zrédlanej czy Wazéw. Uczestniczylem w wyszukiwaniu
i konfrontowaniu w terenie dawnych adreséw z nowymi,
mierzeniu odlegtosci w celu identyfikacji domoéw oraz, co byto
najciekawsze, ogladaniu i fotografowaniu starych piwnic,
zapomnianych wytworni win, octowni, destylarni. Wigkszo$¢
drzwi, do ktérych pukaliSmy, byta nam otwierana, cho¢ nie-
stety byly przypadki niezrozumienia naszych dziatan.
Uprzejmos¢ wielu ludzi byla ujmujgca, dzielili si¢ swojq
wiedza, opowiadali historie przyjazdu do Zielonej Goéry lub
zdradzali plany zwigzane z remontem niszcze-
jacego zabytku. Bylem pod wrazeniem ilo$ci
starych piwnic, rozpoznanych jako winiarskie, il
w ktérych zachowaly si¢ jeszcze mocowania dla |
lin pozwalajacych transportowac beczki z wi-
nem, systemy wentylacji grawitacyjnej, haki do
zawieszenia latarni. W przypadku niepogody
prace w terenie zast¢epowala kwerenda w Archi-
wum Panstwowym w Starym Kisielinie. Tu
przydawaly si¢ zdolnoSci Mirka do czytania
wiekowych akt niemieckich i przystowiowy nos
do wyszukiwania nieznanych dokumentéw.
Jesli do tego dodamy budowlane wyksztalcenie
mojego kolegi, mamy komplet umiejetnosci
predysponujacy wlasnie jego do mnapisania
,, Topografii”. Potem trzeba bylo uporzadkowac
zebrany materiatl, potgczy¢ miejsca, daty i ludzi.
Duza pomoca okazaly si¢ stare ksigzki adresowe
i ogloszenia reklamowe zamieszczane w dawnej

zielonog()rskiej prasie. Opracowaniem kompu- B Zbidrka ucznidw Paristwowego Gimnazjum Sadowniczo-Winiarskiego przed budynkiem szkolny
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Topografia winiarska Zielonej Gory

terowym ogloszenn drobnych zaj¢la si¢ pani Zofia Maziarz,
pracownica biblioteki wojewddzkiej, wspolpracujgca weze-
$niej z Autorem przy wydaniu monumentalnej , Bibliografii
zielonogoérskiego winiarstwa”.

Praca nad ,Topografiag” trwala trzy lata. Planowa
objetos¢ ulegata zwickszeniu, aby na kornicu zblizy¢ sie do
prawie 800 stron. Tyle zajety opisy wszystkich rozpoznanych
obiektow zwigzanych z uprawa winorosli i wytwarzania wina
w Zielonej Gorze, zarbwno w jej niemieckiej, jak i polskiej
historii. Tego wymagalo rzetelne wykonanie zadania.
Wszyscy, ktérzy czytali material na etapie prac redaktorskich,
byli pod wrazeniem ilo$ci 0séb i miejsc zwigzanych z uprawa
winorosli, produkcja i sprzedaza wina. Znajacych histori¢
miasta to nie dziwi. Filarami dobrobytu mieszkancéw byty, do
czasu budowy linii kolejowych i rozwoju przemystu w drugiej
polowie XIX wieku, tkactwo i winiarstwo. Na fasadzie
budynku dawnego niemieckiego urzedu skarbowego przy
ulicy Skarbowej zachowaly si¢ dwie ptaskorzezby-symbole:
me¢zczyzny z belg sukna i kobiety z koszem winogron. Bogdan
Kres, pierwszy kierownik Dziatu Winiarskiego w zielono-
gorskim muzeum byt zdania, ze wielu wtascicieli warsztatow
tkackich posiadato takze winnice, a w pracach sezonowych
pomagali im uczniowie i czeladnicy. W latach stabego popytu
na sukno, budzet ratowata sprzedaz wina przez dwa miesiace
w roku zwolniona z podatku. Likwidacja warsztatéw i manu-
faktur z powodu rozwoju fabryk i odpltyw sily roboczej do
tworzacych si¢ osrodkéw przemystowych rozpoczety upadek
lokalnych winnic.

,,Topografia” uswiadamia nam, jak wielki byl to poten-
cjal, przypomina nazwiska setek rodzin winiarskich i miejsc
z nimi zwigzanych. Ludzie ci byli, w obecnym rozumieniu,
pracodawcami - i dlatego Organizacja Pracodawcéw Ziemi
Lubuskiej oraz Izba Przemystowo-Handlowa z Cottbus
wsparly wydanie publikacji. Nie tylko w hotdzie minionym
pokoleniom winiarzy, ale z mysla o terazniejszosci oraz rene-
sansie tradycji. Zrozumienie i dotacj¢ finansowaq uzyskalisSmy
takze od Urzedu Miasta i Urzedu Marszatkowskiego. ,, Topo-
grafia winiarska Zielonej Gory” nie powinna stuzy¢ jedynie za
encyklopedi¢ wiedzy historycznej - moze przyczynic si¢ tez do
stworzenia nowych miejsc pracy, w sferze ustug zwigzanych z
odradzajagcym si¢ miejscowym winiarstwem i rosngcym
ruchem turystycznym.

.

e

p

przy ulicy Jasnej. Z archiwum M. Mayko



Przemystaw Karwowski

Weintopographie von Zielona Gora
(6riinberg in Niederschlesien)

Motto
Aus Achtung vor den Winzern als Arbeitgeber, die
Jjahrhundertelang Wein miihsam anbauten, um
dann Freude an den Friichten ihrer Miihe zu
haben und zu Ehren der Menschen guten Willens,
die den Wohlstand der Stadt gebaut haben.

Winzer und Arbeitgeber

der Stadt Zielona Gora

Bereits bei den Recherchen fiir sein neues Buch iiber den
Weinbau in Zielona Gora, das dieses Mal die Beschreibung von
Weinbergen und weinbaulichen Denkmalen zum Gegenstand
hat, hat mich Mirostaw Kuleba gebeten, einen Text iiber die
mogliche Verwendung der in der zukiinftigen Verdffentlichung
dargestellten Kenntnisse zu schreiben. Der Text wird zur Zeit
vorbereitet, aber ich mdchte bereits jetzt einen Ausschnitt aus
dem Werk, das in ein paar Monaten erscheinen wird, den Lesern
naher bringen.

In einem unserer Gesprache hat mir der Autor seine Plane
verraten, eine komplexe Darstellung der Weingeschichte von
Zielona Goéra in Form einer Trilogie zu liefern. Nach der
,Ampelographie von Zielona Go6ra”, die 2005 erschienen ist,
sollte die ,Weintopographie von Zielona Goéra” mit der
Beschreibung der Orte und Objekte der zweite Teil und die
,Onographie von Zielona Géra” mit der Beschreibung der
ortlichen Weine der dritte Teil der Trilogie sein. Gliicklicherweise
wird die Trilogie bald erscheinen. Ein Anreiz fiir die
Beschleunigung der Recherchen am Buch war die im Auftrag des
Lebuser Denkmalkonservators in den ausgewdhlten
Stadtvierteln durchgefiihrte Inventur weinbaulicher Objekte.
Ich durfte an den Rundgdngen mit dem Stadtplan in der Hand,
in den Strallen Sowinskiego, Sikorskiego, Jednosci Robotniczej,
Zrédlanej und Wazéw, teilnehmen und die alten Anschriften mit
den aktuellen vergleichen, Messungen fiir die Identifizierung
der einzelnen Gebdude vornehmen und das war wohl am
interessantesten die alten Kellerraume, vergessene Weinher-
stellungsbetriebe, Essigbrauereien und Weinbrennereien be-
sichtigen und fotografieren. Die meisten Tiren, an die wir
geklopft haben, wurden uns auch geoffnet, jedoch manchmal
gab es kein Verstandnis fiir unsere MaBnahmen. Viele Menschen
waren sehr freundlich, haben gern iber ihre Erfahrungen
berichtet und von der Geschichte ihrer ersten Ankunft in Zielona
Gora erzahlt. Sie haben uns auch die Plane der Renovierung ihrer
historischen Objekte verraten. Ich war sehr beein-
druckt von der Zahl der alten Kellerraume, die als
Weinkeller eingestuft werden konnten, in denen
noch Halterungen fiir Seile zum Transport von
Fassern, Systeme der freien Liftung und Latern-
enhaken vorhanden waren. Bei ungiinstigen
Wetterverhaltnissen wurden statt der Besichtigung
vor Ort die Recherchen im Staatsarchiv in Stary
Kisielin durchgefiithrt. Hier konnten die
Fachkennt-nisse von Mirek Kuleba genutzt
werden, der die alten deutschen Urkunden lesen
konnte und im-mer die richtige Nase fir
unbekannte Dokumente hatte. Wenn wir dazu
noch bedenken, dass mein Kollege iiber gute
Ausbildung im Bauwesen verfiigt, dann haben wir
keine Zweifel mehr, dass er der richtige Mann ist,
der die , Topographie” schreiben konnte.

Nach dieser Zuarbeit musste der gesammelte
Stoff noch bearbeitet werden. Die Orte, Datums-
angaben und Menschen mussten jeweils zuge-
ordnet werden. Eine groBe Unterstiitzung dabei
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waren alte Anschriftenverzeichnisse und Werbeanzeigen in der
Presse von Griinberg. Frau Zofia Maziarz, die Mitarbeiterin der
Wojewodschaftsbibliothek, die bereits frither mit dem Autor bei
der Verdffentlichung der monumentalen , Bibliographie des
Griinberger Weinbaus” zusammen arbeitete, war fiir die EDV-
Bearbeitung der kleinen Anzeigen zustandig. Die Arbeit an der
,,Topographie” dauerte drei Jahre. Der geplante Umfang des
Buchees wurde erweitert, um dann schlieBlich auf fast 800
Seiten zu kommen. So viel Platz haben die Beschreibungen der
erforschten weinbaulichen Objekte sowohl in der deutschen als
auch polnischen Geschichte der Stadt Zielona Géra in Anspruch
genommen. Dies war fiir eine redliche Ausfithrung dieser
Aufgabe erforderlich. Alle, die im Rahmen der redaktionellen
Arbeit den Text gelegesen haben, waren von der Zahl der
Menschen und Orte beeindruckt, die mit dem Weinbau, der
Weinherstellung und dem Weinverkauf verbunden waren.
Diejenigen, die sich in der Geschichte der Stadt gut auskennen,
wundern sich dartiber nicht. Die Grundlagen des Wohlstands der
Stadteinwohner bis zum Bau der Eisenbahnlinie und der
industriellen Entwicklung in der zweiten Halfte des 19. Jh.
waren namlich Tuchmacherei und Weinbau. In der Fassade des
ehemaligen Finanzamtes in der Skarbowa-Strae sind zwei
symbolische Reliefs erhalten geblieben. Es handelt sich dabei um
die Gestalt eines Mannes mit einem Tuchballen und die Gestalt
einer Frau mit dem Weinkorb. Bogdan Kres, der erste Leiter der
Weinabteilung im Museum von Zielona Géra war der Meinung,
dass viele Tuchmacher auch Eigentiimer der Weinberge waren.
In der Saison haben ihnen auch Lehrlinge und Gesellen bei der
Arbeit geholfen. In den fiir die Tuchmacherei schwachen Jahren
konnten die Tuchmacher ihren Haushalt mit den Einkiinften aus
dem Weinverkauf, die zwei Monate im Jahr von der Steuer
befreit waren, retten. Die Stilllegung der Tuch-Werkstatte und
Manufakturen und der Ubergang der Arbeitskréfte in die sich
entwickelnden Industriezentren waren der Anfang fiir den Nie-
dergang der Weinberge in der Region. Die ,, Topographie” macht
uns bewusst, wie grof3 das Potential war und erinnert an die
Namen der zahlreichen Winzerfamilien und mit ihnen
verbundenen Orte. Diese Menschen waren im heutigen Sinn
Arbeitgeber. Deshalb haben die Organisation der Arbeitgeber des
Lebuser Landes und die Industrie- und Handelskammer aus
Cottbus die Verdffenlichung dieses Werkes unterstiitzt, und zwar
nicht nur zu Ehren der ehemaligen Generationen von Winzern
sondern auch im Hinblick auf die Gegenwart und den
zukilinftigen Wiederaufbau der Weintradition. Wir haben
Verstandnis und finanzielle Unterstiitzung auch bei der Stad-
tverwaltung und dem Marschallsamt gefunden. Die ,,Weintopo-
graphie von Zielona Géra” sollte nicht nur als Enzyklopadie des
historischen Wissens betrachtet werden sondern auch einen
Beitrag zur Schaffung neuer Arbeitsstellen leisten.

Ubersetzung: Jerzy Bielerzewski (Fachhochschule Sulechow)
BN




Marek Senator

Nowe odmiany
deserowe

Dalszy cigg z nr 35/36 ,Winiarza”

W celu oceny wartosci no-
wych odmian deserowych, ich
podatnosci na choroby, terminu
dojrzewania i wydajnosci, zasa-
dzitem na jednej dzialce 220 od-
mian winoro$li. Kazda roslina
ma do dyspozycji 1 metr kwadra-
towy. Mam nadzieje, ze dzicki temu mozna je z sobg poréwnac
iwyeliminowac te nie spelniajace naszych oczekiwan. Na po-
czatek przedstawie kilka odmian pochodzenia rosyjskiego.

BYLINA (Wostorg Kkrasnyj x Kiszmisz nowoczer-
kawskij)

Odmiana Sredniego czasu dojrzewania. Kwiat obu-
plciowy. Odmiana silnie rosngca. Grona 600 - 900 g, cylin-
dryczno - stozkowe, umiarkowanie zbite. Jagody duze, 30 x 25
mm, o masie 10-12 g, ciemnoczerwonej barwy, o bardzo
przyjemnym smaku. Cukry na poziomie 18 - 20 g, kwasy 5 g.
Podczas dojrzewania praktycznie nie jest atakowana przez
osy. foza drewnieje szybko. Ukorzenianie sadzonek nie
sprawia probleméw. Mrozoodpornos$¢ na poziomie - 26°C.
Odpornos¢ na choroby grzybowe 2,5 - 3,0 stopnie.

GRAF (Wostorg krasnyj x Charrel)

Nowa deseréwka, Sredniego czasu dojrzewania (125
130 dni). Jest odmiang silnie rosngcg. Grona duze 650 - 800 g
iwiecej, stozkowe. Jagody duze, 25 - 20 mm, r6zowe o harmo-
nijnym smaku, chrupigce. W gronach zdarza si¢ groszko-
wanie. Skorka delikatna, pekajaca, migzsz mig¢sisto soczysty.
Odmiana jest w stanie zgromadzi¢ wysoki poziom cukréw.
Osy jej nie atakuja. Jedng z zalet jest mozliwos¢ pozostawania
na krzakach bez utraty jakosci. foza drewnieje dobrze
i szybko. Nie przyci¢ta jest w stanie przyrosna¢ na 25 do 35
metréw. Nie podlega chorobom przechowalniczym i dobrze
znosi transport. Odpornos$¢ na choroby grzybowe jest na
poziomie 2,5 do 3,0 stopni. Mrozoodpornos¢ do - 24°C.

JESIENIN (Talizman x Charrel)

Nowa odmiana deserowa o Srednim czasie dojrzewania
(125 - 130 dni). Kwiat obuplciowy. Ma dtugie grona: 25 - 27
cm, cylindryczne, luzne, na krétkiej nézce, ich masa dochodzi
od 500 do 700 g. Sredni typ wzrostu. Dobrze znosi duzo
starego drewna i wtedy owocuje obficie. Nie jest podatna na
atak os. Wzglednie odporna na choroby grzybowe. Dobrze
sprawuje si¢ w transporcie i przechowalnictwie. Wytrzymuje
-24°C. Cig¢ja mozna zaréwnona 5 - 6 oczek jakina 2.

WYZSZA KULTURA BANKOWOSCI

wspiera Zielonogorskie Stowarzyszenie Winiarskie
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ALEKSANDRYT (Woskowyj x Kiszmisz nowoczer-
kawskij)

Nowa deseréwka wczesnie dojrzewajaca (110 -120 dni).
Kwiaty obuplciowe, odmiana Srednio silnie rosngca. Grona
450 do 600 g. Jagody okragte, 24 x 20 mm, bursztynowo-biate.
Masa jagdd 5 - 6 g, migzsz migsisto-soczysty. Maja bardzo
przyjemny smak z duza koncentracja cukru. W wielu owo-
cach nasionaresztkowe, a w niektérych brak ich zupetnie.

Zaleca si¢ cigcie na 6 - 8 oczek. Dobrze drewnieje,
sadzonki dobrze si¢ ukorzeniajg. Wytrzymuje do - 24°C.

BAGROWYJ (Woskowyj x Charrel)

Bardzo wczesna deseréwka (100 - 110 dni). Kwiat obu-
plciowy. Odmiana silnie rosngca. Grona duze, luzne. Jagody
bardzo duze, 35 x 23 mm, bardzo ladne, r6zowe, soczyste
0 harmonijnym smaku. Gromadzi wysokie cukry: 21 - 23 %,
przy kwasowosci 5-6 g.

CHARREL (Czauszr6zowy x Perrel)

Odmiana deserowa. Odpornos¢ nadaje jej Perrel, ktéry
byl uzywany do wyprowadzania wielu odmian odpornych.
Odmiana o Srednim czasie dojrzewania (135 - 140 dni), o sil-
nym wzroscie. Grona 400 - 700 g, cylindryczne i stozkowe.
Jagody duze, 6-7 g, podluzne, lekko zwe¢zone, biate z blado-
czerwonymi przebarwianiami. Smak prosty, cukry 16-17 %,
kwasowos¢ 6-7 g. Mrozoodpornos¢ - 23°C. Odmiana Charrel,
uzywana do tworzenia nowych krzyzéwek, wnosi do nich
swoje bezcenne cechy: odpornos¢ na filoksere i choroby
grzybowe.
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Zapraszamy na wystawe pt.
,Lubuskie tradycyjne produkty winiarskie
renesans miodow pitnych w Lubuskiem”

Wieza winiarska z Budachowa
29.08 - 12.09.2009
Muzeum Etnograficzne
w Zielonej Gorze z/s w Ochli

Uroczyste otwarcie 29 bm.

podczas wojewddzkiego finatu
Konkursu Nasze Kulinarne Dziedzictwo.

Wydanie dofinansowano ze $rodkéw Urzedu Miasta Zielona Géra | Urzedu Gminy Zielona Géra
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