Grand Prix Winobrania

11 wrze$nia ogtoszono wyniki

I OgdInopolskiego Konkursu Win

0 nagrode Grand Prix Winobrania,
ktory odbyt sie pod patronatem
Prezydenta Zielonej Gory. Tym
samym zostata zainaugurowana
nowa tradycja i podniesiony poziom
rywalizacji o najlepszy trunek.

W przysztym roku nalezy spodziewa¢
sig migdzynarodowego jury.

Dozynki Winiarskie
W tym roku Dozynki Winiarskie
potgczono z Lubuskim Dniem
Zywnosci i Piknikiem Zbozowym.
Impreza odbyta sie 25 wrzesnia na
terenie Muzeum Etnograficznego

w Qchli. Rozpoczat jg uroczysty
korowdGd winiarzy, ktdry poprowa-
dzita Orkiestra Deta Zespotu Szkot
Budowlanych. Uroczystg Mszg
Swieta w intencji lubuskich winiarzy,
zZniwiarzy i ogrodnikéw odprawit
proboszcz zielonogarskiej parafii
p.w. Sw. Urbana, ks. Mirostaw
Donabidowicz.

12 pazdziernika Paristwowa Wyzsza
Szkota Zawodowa w Sulechowie zo-
stata nowym partnerem w projekcie
winnicy w Zaborze i bedzie wniosko-
dawca przejecia na wiasno$¢ 34-hek-
tarowej nieruchomosci. Stosowng
uchwate w tej sprawie podjat juz
senat uczelni. Liderem projektu jest
Samorzad Wojewddztwa Lubuskiego,
a winnica zarzadzac bedzie O$rodek
Doradztwa Rolniczego w Kalsku.

27 listopada, z okazji VIl Swieta
Mtodego Wina Zielonogdrskiego,
Zielonogorskie Stowarzyszenie
Winiarskie wspdlnie z parlamentem
studenckim zorganizowato w auli
Uniwersytetu seminarium winiarskie
,Lubuskie winiarstwo — tradycja

i perspektywy rozwoju”. Uczestnicy
seminarium mogli takze obejrzec
fragment wystawy Przemystawa
Karwowskiego ,Winiarstwo Kresow
Wschodnich Il Rzeczypospolitej
Polskigj”.

Topografia winiarska
W listopadzie zakoriczono sktad , To-
pografii winiarskiej Zielonej Géry”
Mirostawa Kuleby i rozpoczat sie jej
druk. 1000-stronicowe dzieto, efekt
kilkuletniej pracy autora, odkrywa
ogrom nieznanych zabytkdw i nie od-
krytych miejsc zwigzanych z uprawg
winoro$li i produkcjg wina w naszym
miescie. 15 grudnia drukamig spotki
komandytowej Ligatura opuscity
pierwsze egzemplarze sygnalne
ksigzki.
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Uroczyste przeniesienie figury Sw. Urbana | z konkatedry sw. Jadwigi pod ratusz, 5 wrzesnia 2010 1. Fot. Urszula Karwowska

Mirostaw Kuleba

Miasto swietego Urbana

To jedna z najwazniejszych dat w duchowym Zyciu miasta. Tak wazna jak éw dzien,
dzisiaj zapomniany, kiedy postawiono tutaj, na poganskiej ziemi, pierwszy krzyz. Gdy
polozono pierwszy kamien pod zreby pierwszego kosciola, w osadzie u stop Winnego
Wzgobrza. Kiedy konsekrowano pod wezwaniem $wietej Jadwigi Slaskiej gotycka $wia-
tynie, pierwowzor dzisiejszej konkatedry. I gdy w podziece za ocalenie od dzumy ofia-
rowano Najswietszej Maryi Pannie kapliczke na winnicach. I wiele innych dni, kiedy
z wysokosci splywato $wiatlo na ludzi zajetych krzataning w winnicach, na roli, przy
tkackim warsztacie, w fabrykach.

Naszemu pokoleniu dane bylo przezy¢ czas wyjatkowy, kiedy nad miastem i jego
mieszkancami roztoczyl wieczng opieke $wiety patron, Urban I. Uwiecznil to dekret
Stolicy Apostolskiej, jeden z niewielu papieskich dokumentéw z nazwa naszego mia-
sta. Uroczysto$¢ uswietnita tegoroczne obchody $swigta Winobrania. Prezydent miasta,
przyjmujacy dekret Benedykta XVI, wprowadzit Zielong Gére w nowa epoke, ktorej
duchowy wymiar bedziemy wszyscy budowac.

Czy przypadkiem nie wstawiennictwu $wiezo upieczonego patrona nalezy zawdzie-
cza¢ nowe oblicze $wigta Winobrania, ktore dostrzeglismy w tym roku wszyscy, i obfi-
to$¢ ciekawych idei, ozywiajacych szacowna tradycje? A przeciez to dopiero pierwsze
kroki Naszego Patrona w winobraniowym korowodzie.
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Przemystaw Karwowski
Winobraniowe Konkursy Win 2010

Za nami kolejne Winobranie. Kazdy, kto chcial, mégt sprobowa¢
lokalnego wina, takze tego z konkurséw, w czasie prezentacji
odbywajacych sie w Miasteczku Winiarskim ulokowanym wokot
ratusza. Po raz pierwszy bylo dostepne lubuskie wino z banderola.
Dzigki wsparciu finansowemu Urzedu Miasta, w tym roku poja-

: wily si¢ dwie nowosci pod-
kreslajace winiarski cha-
rakter $wigta: winobusy
dowozace codziennie gosci
do winnic oraz I Ogélno-
polski Konkurs Win. Obje-
ty patronatem prezydenta
miasta, z atrakcyjnymi
nagrodami, zgromadzit
51 win z wielu znanych
w kraju winnic. Trzem
najlepszym przyznano
medale Grand Prix, wre-
czone w postaci ozdobnych
grawertondw. Aby trady-
cji stalo si¢ zados¢, osmy
juz raz przeprowadzono
konkurs win domowych.
Oto zwycigzcy i ich wina:

#;’i:. ! -
Ztoty Medal Grand Prix Winobrania.
Projekt: M. Paszak

Protokol Komisji I Ogoélnopolskiego Konkursu Win
0 ,,Grand Prix - Winobranie 2010” pod patronatem Prezydenta
Zielonej Gory

Grand Prix - Medal Ztoty - Winnica nad Cybing, Bogumit
Jankowski, wino Leon Millot 2009 (nagroda: bon towarowy war-
to$ci 3000 z1); Medal Srebrny - Winnice Jaworek, wino Traminer
2009 (bon towarowy wartoéci 2000 zt); Medal Brazowy - Winnica
Demeter, Weronika i Wiktor Zagérscy, wino Cabernet 2009 (bon
towarowy warto$ci 1000 z1).

Wina biate (zgloszono 23 wina). I miejsce - Winnice Jaworek,
wino Traminer 2009; II miejsce — Winnica Zawisza, Mariusz
Chryk, wino Phoenix 2009; III miejsce - Winnice Jaworek, wino
Pinot Gris 2009.

Wina rézowe (zgloszono 4 wina). I miejsce - Winnica Plo-
chockich, wino Romare rose 2009; II miejsce - Winnica na Lesnej
Polanie, Jarostaw Lewandowski, wino Pinot Gris 2009; I1I miejsce
- Winnica na Lesnej Polanie, wino Pinot 2009.

Wina czerwone (zgloszono 24 wina). I miejsce - Winnica nad
Cybina, Bogumil Jankowski, wino Leon Millot 2009; II miejsce —
Winnica Demeter, Weronika i Wiktor Zagérscy, wino Cabernet
Carol 2009; III miejsce - Winnica nad Cybina, Bogumil Jankow-
ski, wino De Chaunac 2009.

Wyrdznienia: Winnica Golesz, Roman i Bartlomiej Myéliwiec,
wino likierowe Jutrzenka 2009; Winnica Debogora, wino Rondo
2008; Winnica Talary, wino Biate 2008.

Nagrody ufundowali: Urzad Miasta Zielona Géra - bony towaro-
we na akcesoria winiarskie, sklep Winiarz.pli Zielonogérskie Stowa-
rzyszenie Winiarskie — nagrody rzeczowe, Magazyn ,,Swiat Win” -
prenumeraty roczne dla zdobywcéw II miejsc, Winnica Cieplice
- zestaw sommelierski dla producenta najlepszego wina bialego.
Komisja w sktadzie: Zbigniew Pakuta - przewodniczacy (redaktor
naczelny magazynu ,,Swiat Win”), Maciej Katarzynski, Andrzej

Smigielski (wiceprezydent Stowarzyszenia Sommelieréw Polskich),
Przemystaw Karwowski (Zielonogorskie Stowarzyszenie Winiar-
skie), Mirostaw Stepien (Stowarzyszenie Wspolnota Kulturowa
Winnice Lubuskie).

Protokol Komisji VIII Konkursu Win Domowych

Wina biale gronowe (zgloszono 7 win). I miejsce - Winnica
nad Cybing ze Swarzedza, Bogumit Jankowski, Cayuga White
2009; II miejsce - Winnica Julia ze Starego Kisielina, Traminer
miodowy 2009; III miejsce — Urszula Mocek z Drzonkowa.

Wina czerwone gronowe (zgloszono 11 win). I miejsce — Aga-
towa Winnica, woj. Dolnoslaskie, Oporto 2009; IT miejsce - Jan
Suchodolski z Gorzowa Wlkp.; III miejsce - Henryk Popko
z Bytynia.

Wina owocowe (zgloszono 14 win). I miejsce — Zbigniew
Trojan z Zielonej Gory, wino jagodowo-gronowe 2009; II miej-
sce — Ingrid i Mirostaw Krasnowscy z Poznania, wino wi$niowe
z beczki 1993; III miejsce - Winnica Cantina z Mozowa, Karolina
i Mariusz Pacholak, wino z dzikiej r6zy 2008.

Wiceprezydent Zielonej Gory Wioleta Harezlak wrecza Ztoty Medal Grand Prix Winobrania
Bogumitowi Jankowskiemu z Winnicy nad Cybing. Fot. L. Dudek-Smulewicz

Nagrody ufundowali: Urzad Miasta Zielona Gora, sklep Winiarz.
pliZielonogorskie Stowarzyszenie Winiarskie — nagrody rzeczowe,
Magazyn,,Swiat Win” - prenumeratyroczne dlazdobywcéw I miejsc.
Komisja w sktadzie: Karol Gajewski - przewodniczacy, Lech
Tylutki, Tomasz Kowalski.

Szczesliwych
Swiqt Bozego Narodzenia,
obchodzonych
w gronie najblizszych,

w spokoju i radosci,
zyczy redakcja
,Winiarza Zielonogorskieco”
i zarzaqd Zielonogorskiego
Stowarzyszenia Winiarskiego.
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Mariusz Pacholak*

Swiety patron dla Zielonej Gory

Wielu mieszkancy Zielonej Gory pragnelo, aby ich miasto wzo-
rem licznych miast naszego kraju oraz Europy mialo swojego
$wigtego patrona. Wybor padt na $wietego Urbana I - patrona
winnic, winiarzy, winnej latorosli i dobrych urodzajéw. W zwiazku
z tym powstala grupa inicjatywna, ktéra 3 pazdziernika 2010 r.
przeksztalcita si¢ w Spoteczny Komitet Ogloszenia §w. Urbana I
patronem Miasta Zielona Goéra. W sklad Spolecznego Komitetu
weszli: Zbyszko Stojanowski-Han - przewodniczacy, Mariusz
Pacholak - wiceprzewodniczacy (przedstawiciel winiarzy), Bogu-
mil Buczacki, Malgorzata Buczacka, Stefan Mikula, Walerian
Piotrowski, Anastazja Seul, Elzbieta Sokotowska, Kazimierz Ste-
pien, Leszek Stojanowski-Han. Zadaniem Spolecznego Komitetu
bylo szerokie informowanie mieszkancow Zielonej Gory o tej
inicjatywie, przyblizenie mieszkanicom postaci §w. Urbana I oraz
zbieranie podpiséw z poparciem dla tej inicjatywy na specjalnie
przygotowanych listach.

Swieci patroni to tradycja

Inicjatywa spoleczna mieszkancéw Zielonej Gory, zmierzajaca do
ogloszenia §w. Urbana I patronem miasta, nawigzuje do wielo-
wiekowych europejskich i polskich tradycji oddawania miast pod
patronat $wietych. Miasta dumne ze swoich patronéw niejedno-
krotnie powoluja si¢ na nich w swoich oficjalnych dokumentach
i uwidoczniajg ich na znakach heraldycznych. Im starsze jest
miasto i im starszy jest patronat, tym duma jego mieszkancow
jest wieksza. Podobnie jest z uniwersytetami i rodami. Im sa one
starsze, im glebiej siegaja zmierzchtych czaséw, tym jestesmy
bardziej z nich dumni, tym wiekszg sa nasza chluba.

Sw. Urban I pod ratuszem, w asyscie Mariusza Pacholaka, bylej prezydent Zielonej Gory
Bozeny Ronowicz i Mirostawa Kuleby. Fot. Urszula Karwowska

Zielona Gora jest miastem starym. Uzyskata prawa miejskie
w 1323 roku od ksiecia zagansko-glogowskiego Henryka IV i przez
wiele wiekéw dzielila dzieje Slaska i Piastéw Slaskich. Patronat

jest ukoronowaniem bogatych dziejow miasta, podkresleniem
jego wielowiekowej historii i przywigzania do tradycji i kultury
Polski i Europy. Nasze miasto dolaczyto do wielu szacownych
i starych miast europejskich, ktore traktuja patronat §wietego
nie tylko jako warto$¢ dla swoich mieszkancéw, lecz takze dla
przysztych pokolen, ktére beda mieszka¢ w tym miescie. Swiety
papiez Urban I patronuje naszemu partnerskiemu miastu Troyes
w regionie Szampanii we Francji, a wspolny patronat obydwu miast
z pewnoscig bedzie sprzyjac przyjazni miedzy nami.

Idac za wzorem wiekszosci polskich miast, ktére maja swoich
$wietych patrondw, jako Komitet Spoleczny podjelismy starania,
by oglosi¢ $w. Urbana I patronem naszego miasta. Jako Zyjacy tutaj
chrzescijanie pragnelismy bowiem, aby nad naszym miastem, zwa-
nym tez Winnym Grodem, czuwal w sposéb szczegélny ten swiety
Boga, ktdry znany jest w tradycji chrzescijanskiej jako opiekun
wszystkich zwigzanych z uprawa winnej latorosli. Chcielismy, by
patronowal nam §w. Urban I, papiez meczennik, ktory oddat zycie,
gdyz pozostal wierny najwyzszym wartosciom, a jego modlitwa
wypraszala faske poznania Boga prawdziwego. Poprzez patronat
$w. Urbana I nad naszym miastem chcieli§my prosi¢ w sposob
szczegolny, aby czuwal nad Zielong Goéra, nad jej problemami

Kongregacja ds. Kultu Bozego
i Dyscypliny Sakramentow

Prot. 101/10/L.

KOSCIOLOWI ZIELONOGORSKO-GORZOWSKIEMU

Duchowiefistwo i wiemi miasta Zielonej Gory otaczali - i czynia tak do dzi$ -
szezegolnym i nieprzerwanym kultem Swietego Urbana, papieza slynacego $wigtoscia,
kiory bedac wiemym rzadea Kosciola Rzymskiego, okazal si¢ jego prawdziwym
pasterzem.

Dlatego Jego Ekscelencja Biskup Zielonogorsko-Gorzowski Stefan Regmunt,
odpowiadajac na powszechnie wyrazane pragnienia, takze wladz lokalnych, dokonat
prawnego uznania wyboru Swigtego Urbana, papieza, na Patrona miasta przed Bogiem
Jednoczesnie, pismem z dnia 29 grudnia 2009 ., usilnie prosil, by zarowno wybor, jak
i jego uznanie zostaly wedlug norm patronow.

Poniewaz wyboru i uznania dokonano zgodnie z normami prawa, Kongregacja
ds. Kultu Bozego i Dyscypliny Sakrament6w, na mocy uprawniei nadanych jej przez
Najwyzszego Pasterza BENEDYKTA XVI, biorac pod uwage przedlozona petycie,
przychyla sic do prosb i potwierdza, ze

SWIETY URBAN, PAPIEZ
JEST PATRONEM MIASTA ZIELONEJ GORY
PRZED BOGIEM

2 czym si¢ wiaza wszelkie prawa i przywileje liturgiczne wynikajace z przepisow,
Bez wzgledu na jakickolwick przeciwne rozporzadzenia.
Dano w siedzibie Kongregacji ds. Kultu Bozego i Dyseypliny Sakramentow,
dnia 22 czerwea 2010 r.

+ Antoni Kardynal Canizares Llovera
Prefekt Kongregacji

+ Jozef Augustyn Di Noia, OP
Sekretarz Kongregacji

Thuimaczenic z . acifiskiego aprobowano
Zielona Géra, 3 wrzesnia 2010 .

+ Stefan Regmunt
Biskup Ziclonogorsko-Gorzowski

i sukcesami, nad zyciem codziennym zielonogérzan i nad wie-
lowiekowa kulturg i tradycja naszego miasta, ktére zawsze byto
zwigzane z winiarstwem i z winobraniem jako $§wietem plondw.
Jestesmy przekonani, ze taki patron wplynie nie tylko pozytywnie
na zycie duchowe miasta i jego mieszkancow, ale i na wszystkie
sprawy w jakis sposob zwiazane z Zielong Gora.

Swiety Urban I

Papiez Urban I (z1ac. urbanus — miejski) urodzil si¢ w Rzymie.
Jego pontyfikat trwalt wlatach 222-230. Zginat §miercig meczenska
23 maja 230 roku. Zostal pochowany w Katakumbach §w. Kaliksta
przy via Appia. W §redniowieczu, w zwiazku z rozwojem kultury
agrarnej, byl jednym z najbardziej popularnych $wietych. W jego
dzien blogostawiono pola. W Polsce wspominany jest 19 maja.
Jest uznawany za patrona winiarzy, winnic, winnej latorosli,
dobrych urodzajéw. Swiety Urban I jest réwniez patronem kilku
miast Europy: Maastricht, Toledo, Valencii oraz wspomnianego
juz Troyes. Swieci sg patronami wielu polskich miast, na przyktad:
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Prezydent Zielonej Géry Janusz Kubicki z dekretem Stolicy Apostolskiej, ustanawia-
jacym Swietego Urbana I Papieza patronem miasta. Fot. Ewa Duma

Warszawy: Matka Boza Laskawa oraz bl. Wladystaw z Gielniowa;
Krakowa: $w. Stanistaw, $w. Florian, §w. Jan Kanty, §w. Szymon
z Lipnicy;

Lodzi: $w. Faustyna Kowalska;

Wroclawia: bt. Czestaw;

Poznania: $w. Marcin, $§w. Piotr i Pawel;

Lublina: $§w. Antoni Padewski oraz $w. Stanistaw Kostka;
Torunia: $w. Jan Chrzciciel.

Decyzja ].E. Ks. Biskupa Stefana Regmunta §w. Urban I zostat
niedawno patronem nowopowstatej parafii na Wzgdrzu Branibor-
skim, gdzie kiedys uprawiano winng latorosl. Spoteczny Komitet
reprezentujacy katolicka spoleczno$¢ Zielonej Gory widzial jednak
potrzebe, aby patronat §wietego Urbana I rozciggna¢ na cate nasze
miasto. Ks. Biskup dr Stefan Regmunt udzielil tej inicjatywie
swojego pasterskiego blogostawienstwa.

Uroczyste ogloszenie patronatu

12 sierpnia w Urzedzie Miasta odbylo si¢ spotkanie Spotecznego
Komitetu z wiceprezydent miasta, panig Wioleta Harezlak. Obecni
byli takze duchowni, przedstawiciele Rady Miasta oraz Marta
Pohrebny reprezentujaca Stowarzyszenie Winnice Lubuskie. Spo-
tkanie dotyczyto omdwienia scenariusza uroczystego ogloszenia
patronatu $§w. Urbana I dla miasta Zielonej Géry. Wladze miasta
zaproponowaly obchody na niedziele 5 wrzesnia.

W konkatedrze §w. Jadwigi o godz.12.00 odbyta si¢ uroczysta
msza $wieta w intencji Patrona Miasta, koncelebrowana przez
Ks. Biskupa Diecezji Zielonogoérsko-Gorzowskiej Stefana Reg-
munta. Biskup przedstawil tez w homilii znaczenie i funkcje
$wigtego w zyciu naszego miasta. W krétkim wystapieniu prezes
Zielonogorskiego Stowarzyszenia Winiarzy Roman Grad podkre-
$lit wage wydarzenia dla catego srodowiska winiarskiego i dzig-
kujgc za patronat, poprosit o modlitwe w intencji przejecia opieki
Sw. Urbana I nad zielonogérskimi winnicami oraz winiarzami.
Na prosbe ksiedza biskupa Stefana Regmunta i ksiedza kanoni-
ka Mirostawa Donabidowicza, proboszcza parafii $w. Urbana I
w Zielonej Gorze, winiarze ubrani w fartuchy winiarskie uczest-
niczyli w mszy $wietej w wyznaczonym honorowym miejscu
przy oltarzu. Po zakonczeniu mszy $w. uroczysty orszak ztozony

z mieszkancow miasta i duchowienstwa, w asyscie muzykow
itancerzy Lubuskiego Zespotu Piesni i Tanca, odprowadzil figure
$w. Urbana niesiong przez winiarzy pod scene przy ratuszu. Zgod-
nie z opracowanym przez duchowienistwo scenariuszem, réwniez
zaszczyt przeniesienia figury przypadt w udziale zielonogérskim
winiarzom. Cytuje organizatoréw: ,,byloby na miejscu i najpiek-
niej, aby to wlasnie winiarze w swoich strojach niesli patrona pod
ratusz, zmieniajac si¢ w miare potrzeby”. Na scenie przy ratuszu
odbyto si¢ odczytanie dekretu Stolicy Apostolskiej, ktéra nadata
patronat Miastu Zielona Goéra. Tre$¢ dokumentu w jezyku pol-
skim odczytal Kanclerz Kurii (oryginal jest napisany po tacinie).
,Dzien 5 wrzeénia 2010 roku zapisze si¢ w kronikach miasta
w sposob szczegolny. To dzis po wydaniu przez Stolice Apostolska
Dekretu w sprawie ustanowienia Sw. Urbana patronem naszego
miasta, pragniemy w spos6b uroczysty oglosi¢ fakt, ze Sw. Urban,
patron winiarzy, bierze w opieke Zielong Gére tak bardzo przeciez
zwigzang z winnicami i winorosla” — powiedzial przewodniczacy
Rady Miasta, przekazujac dekret papieski prezydentowi miasta
Zielona Gora Januszowi Kubickiemu. Prezydent wyrazil rados¢

Powrét do konkatedry sw. Jadwigi. Od lewej: Ewa Pasiciel, Zygmunt Pretkowski, StefanWijatyk,
Mirostaw Kuleba, Jarostaw Lewandowski, Mariusz Pacholak. Fot. Przemystaw Karwowski

z podjecia staran o patronat i podzigkowal wszystkim, ktérzy sie
do tego przyczynili. Zapowiedzial, Ze co roku w pierwsza niedziele
Winobrania zielonogérzanie beda obchodzi¢ Swieto Patrona
Miasta Swietego Urbana.

Przed uroczysta mszg $wietag w auli rektoratu Uniwersytetu
Zielonogorskiego przy ulicy Licealnej odbyla sie uroczysta sesja
Rady Miasta, ktorg otworzyt rektor UZ prof. Czestaw Ose¢kow-
ski, a prowadzil przewodniczacy Rady Miasta Adam Urbaniak.
Podczas sesji zostaly wygloszone wyklady zwigzane z nadaniem
miastu patronatu: ,Rola i znaczenie patronatu $wietych dla
miasta, w historii oraz wspoélczesnie” prof. dr hab. Wojciecha
Strzyzewskiego oraz ,,Swiety Urban I Papiez” dr ks. Dariusza
Smierzchalskiego-Wachocza. Na zakoniczenie sesji ks. biskup
dr Stefan Regmunt przekazal na rece przewodniczacego Rady
Miasta Adama Urbaniaka dekret papieski.

Po zakonczeniu oficjalnej cze$ci uroczystosci jej uczestnicy
zostali zaproszeni na §wigteczny obiad w zielonogérskiej Palmiar-
ni. Wszystkie uroczystosci odbywaly sie z udzialem przedstawicieli
parlamentu, wojewddzkich i miejskich wladz samorzadowych,
radnych miasta Zielona Gora, duchowienstwa, lubuskich winiarzy,
harcerzy oraz mieszkancéw miasta.

Mgr Mariusz Pacholak, wlasciciel Winnicy Cantina w Mozowie koto Sulechowa.
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Roman Grad*
Dozynki w Gminie Zielona Géra

W ociekajaca deszczem mokra sobote 28 sierpnia mieszkancy
gminy Zielona Géra uroczyscie obchodzili tegoroczne §wigto plo-
néw. Gospodarzami przygotowanej z duzym rozmachem imprezy
byli mieszkancy Krepy. Uroczysto$¢ rozpoczelo otwarcie $wiezo
wyremontowanej wiejskiej swietlicy. Godny pochwaly wysitek
mieszkancow wioski wsparta dotacja unijnego Programu Rozwoju
Obszaréow Wiejskich.

Honorowym gosciem uroczystoéci byta Anneliese Miilsch,
zona wnuka Otto Miilscha, dawnego zarzadcy Lasu Nadodrzan-
skiego i wlasciciela restauracji, ktéra przed wojna znajdowala
sie w budynku dzisiejszej $wietlicy. Towarzyszyta jej najblizsza
rodzina. Pani Anneliese przekazata na wyposazenie $wietlicowej
kuchni komplet profesjonalnych naczyn kuchennych. Sciany $wie-
tlicy ozdobila przygotowana przez Wiolette Grzezulke wystawa,
pokazujaca niemiecko-polska histori¢ Krepy.

Woéjt Mariusz Zalewski w asyscie zastuzonych przy remoncie
0s6b przecial wstege, a juz za chwile spod $wietlicy w kierunku
festynowego placu ruszyl barwny korowdd, prowadzony przez
marszowg orkiestre Spielmannszug Komtendorf z partnerskiej
gminy Neuhausen nad Szprews. Polowa msz¢ $§wieta w inten-
¢ji rolnikéw i mieszkancéw gminy odprawil ksigdz kanonik

Dozynkowe wierce poswiecit ksigdz Michat Zielonka

Michat Zielonka. Tradycyjne dzielenie sie chlebem, konkurs wien-
cow, wystepy rodzimych zespotdw, a wieczorem koncert L Zukow”i

Chlebem z tegorocznych zbioréw dzielit si¢ z mieszkaricami wéjt gminy Mariusz Zalewski

efektowny pokaz fajerwerkow to atrakeje, w ktorych nie baczac na
silny wiatr i przelotne deszcze uczestniczyli licznie przybyli goscie.

W imprezie wziely takze udziat delegacje z zaprzyjaznionych
gmin partnerskich: Neuhausen/Spree, Neuzelle oraz Peitz. Miesz-
kancy niemieckiej gminy Neuhausen nad Szprewa przygotowali
stoisko promocyjne, przy ktérym skosztowalismy tamtejszych
regionalnych smakotykéw. Nie brakowato chleba ze smalcem
iz ,pasztetowa”, kiszonych ogorkéw, a takze stodkich wyrobow
miejscowych gospodyn, zgloszonych do konkursu na najsmacz-
niejsze ciasto. Sporym zainteresowaniem cieszyla sie takze pre-
zentacja regionalnych tradycji winiarskich na stoisku ,Winnicy
Julia” Malgorzaty i Romana Gradéw ze Starego Kisielina.

Roman Grad
VIl Swieto Miodego Wina

Siédmy juz raz spotkali sie zielonogdrscy winiarze, by posmakowa¢

OWOCOW swojej pracy, zapowiedzi aromatéw i smakéw trunkow

z tegorocznych plonéw. Kaprys$na wiosna i jesienne deszcze spra-

wily, ze rocznik 2010 nie znajdzie si¢ w kolekcji rarytaséw. Nie

przeszkadza to jednak, aby w twérczej atmosferze merytorycznych
spotkan zadumac sie nad przestaniem wynikajacym z historii pro-
dukcji wina w naszym regionie oraz naszych nadziei na przyszto$¢.

Tegoroczne obchody Swieta Mlodego Wina Zielonogérskiego

rozpoczely sie organizowanym wspolnie przez Zielonogodrskie Sto-

warzyszenie Winiarskie oraz Parlament Studencki Uniwersytetu

Zielonogoérskiego Seminarium ,,Lubuskie winiarstwo - tradycja

i perspektywy rozwoju”. W trakcie spotkania w uniwersyteckiej

auli zaprezentowano referaty:

 ,Winiarstwo zielonogoérskie, rys historyczny do 1881 roku”,
przygotowany przez Marka Herejczaka z Uniwersytetu
Zielonogorskiego;

« ,Topografia historycznych zielonogérskich obiektéw winiar-
skich” - Mirostaw Kuleba - Zielonogdérskie Stowarzyszenie
Winiarskie;

o ,Winiarstwo II Rzeczypospolitej na Kresach Wschodnich” -
Przemystaw Karwowski (ZSW);

« ,Uprawa winoroéli i produkcja wina w regionie zielonogérskim
po II wojnie §wiatowej — gospodarcze i prawne warunki roz-
woju” - Roman Grad (ZSW);

» ,, Deserowe odmiany winogron, jako alternatywa uprawy wino-
roéli na terenie wojewddztwa lubuskiego” — Marek Senator
(ZSW).

Na zakonczenie seminarium, dzieki uprzejmosci dyrekeji
uniwersyteckiej biblioteki w holu uczelni otwarto przygotowana
przez Przemystawa Karwowskiego wystawe ,,Winiarstwo Kresow
Wschodnich II Rzeczypospolitej”

Obchody $wieta wina kontynuowano wieczorem w piwnicach
zielonogorskiego Zajazdu Pocztowego. Gosci przywital prezes
stowarzyszenia Roman Grad, a okolicznosciowg gawede o zba-
wiennym wplywie wina na organizm czltowieka wygtosit dr Marek
Senator. Nastepnie oceniono walory tegorocznych trunkéw oraz
doskonalej kuchni go$cinnego Zajazdu. Wkroétce ruszono w tany,
anocne harce i rozmowy winiarzy i ich przyjacié! trwaty niemal
do bladego $witu.

* Mgr Roman Grad, wiasciciel Winnicy Julia w Starym Kisielinie, prezes Zielo-
nogodrskiego Stowarzyszenia Winiarskiego.
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Przemystaw Karwowski*
Promocja dziedzictwa winiarskiego
Zielonej Gory

!l .

Girlnfigeg b S-'_h:1. = Walnberg a*lq L 8titans

Zielona Gora to ciekawie i malowniczo polozone miasto, majace
prawo - jako jedyne w Polsce - chlubi¢ si¢ historyczna i kultywowa-
ng po dzien dzisiejszy tradycja winiarskg. Posiada, co u§wiadamia
nam praca Mirostawa Kuleby, kilkadziesigt obiektow tworzacych
tematyczna calo$¢, z ktorych, niestety, wiele czeka na przywrdce-
nie dawnej $wietnosci. Wcigz istnieje cale naziemne i podziemne
miasto winiarskie, zapomniane i bedace w wielu miejscach relik-
tem socjalistycznej gospodarki komunalnej. Gdzie okazy osiem-
nastowiecznego budownictwa winiarskiego sa zabite deskami,
podzielone na komoérki czy pelne klebowiska rur kanalizacyjnych.
Spoczeliémy na laurach, majac Winne Wzgérze, Muzeum Wina,
odnowiony Stary Rynek i Deptak oraz §wig¢to winobrania. Nie
widzimy juz §ladéw dawnej tradycji na zaniedbanych elewacjach,
w zaslonietych blokami zabytkowych budynkach czy pokrytych
zapomnianymi zaro$lami podmiejskich wzniesieniach. Nie trzeba
duzych nakltadéw, zeby nasze miasto znéw mogto w pelni chwali¢
sie swoja winiarska przeszloscia, a tetniace zyciem miejsca przy-

ciagaty duzy ruch turystyczny. Na zasadach zastosowanych dla
Staréwki nalezaloby przygotowaé miejski program rewitalizacji
takich obiektow. Odremontowane powinny ulozy¢ sie w petle
szlakéw nawigzujacych do zielonogérskiej tradycji winiarskiej
iprzebiegajacych przez historyczne rewiry i wzgorza, z punktami
widokowymi, z ktérych mozna podziwia¢ piekna panorame Zie-
lonej Gory. Czeé¢ z nich, ktdre maja prywatnych wilascicieli, jest
juz odremontowana i pelni funkcje uzytkowe. Moga by¢ czescia
szlaku starych piwnic winiarskich czy dawnych winiarni. Poczatek
zostal zrobiony. Funkcjonuja juz piwnice lokalu ,,Bachus” w ratu-
szu, pijalni czekolady ,Heban” przy ulicy Jana Sobieskiego 11 A,
»Zajazdu Pocztowego” na ulicy Jednosci 78, czy pub ,,Fanaberia”

przy Kupieckiej 4. Na rewitalizacje czekaja piwnice przy ulicach:
Jednosci, Sowinskiego i Sikorskiego. Rozpoczal sie remont pieknej
piwnicy ze sklepieniem krzyzowym, wspartym na centralnym
filarze, przy ulicy Generata Wtadystawa Sikorskiego 6 (dawny
Landhaus). Nieodkryte jest pieckno podziemi budynkéw przy
Sikorskiego 24 czy 38. Tylko w naszym miesécie moze powstac szlak
dawnych winnic i domkéw winiarskich, albo wytwoérni koniakéw,
ktére wyrastaty tam gdzie byl nadmiar wina. Najbardziej znanych
jestkilka: Alberta Buchholza, Heinricha Raetscha, Richarda May’a,
Otto Miilscha, braci Mannigel, Scharlachberg A.-G. i Teodora
Kulczynskiego, a przeciez funkcjonowato ich kilkadziesiat. Przez
czterdziesci powojennych lat byto niezrecznie przypominacé nie-
mieckg historie miasta. Tematem tabu byly tez tradycje jakie tu
przyjechaly wraz z repatriantami z Kreséow Wschodnich. Skutkiem
tego zyjemy na obszarze nienaturalnie ubogim w zabytki i slady
przeszlosci. W zjednoczonej Unii organizujemy dni europejskiego
dziedzictwa kulturowego, a nie utozsamiamy si¢ z wielowiekowa
historig winiarska Zielonej Gory, stykajac sie z nig na kazdym
kroku i zapominajac, ze na licznych wzgérzach byty kiedy$ win-
nice, a w wielu piwnicach wytwarzano lub przechowywano wino.
Wino - skladnik kultury europejskiej i wazny element liturgii

chrzescijanskiej. Dzigki pracy Mirostawa Kuleby mamy wszystkie
te obiekty zidentyfikowane i dokltadnie opisane.

Wedrujac po réznych starych polskich miastach, czy za gra-
nicg, napotykamy wiele tablic przypominajacych kto w danym
domu sie urodzil, zyt, a nawet tylko nocowal, co tu kiedys byto lub
waznego sie wydarzylo. Brakuje mi takich tablic w mojej Zielonej
Gorze. Dlaczego przyjezdni, a nawet mieszkancy, maja poznawacé
historie naszego miasta z ksiazek i przewodnikéw, a nie przez samo
obcowanie z substancja miejska? Powinni$my specjalnie oznaczy¢
domy najwazniejszych postaci tutejszego winiarstwa, a w miej-
scach gdzie rosty najwigksze winnice trzeba postawi¢ pamigtkowe
obeliski. Szczegolne wyrodznienie nalezy si¢ miejscom, gdzie zaraz
po drugiej wojnie §wiatowej wytwarzali wino — zanim zabronila
im tego ustawa nacjonalizacyjna - polscy winiarze Julia Grzybow-
ska i Stanistaw Cepak (Wytwoérnia Win i Sokéw, ul. Ceglana 2),
Bracia Zborowscy i Spotka (Wytwérnia Win i Sokéw Owocowych,
pl. Jana Matejki 2), Marczynski i Kulesza (Wytwornia Win, ul.
Zamkowa 16), Janusz Laskowski (Zielonogérska Wytwodrnia
Sokéw i Win Owocowych, ul. Stanistawa Moniuszki 5) i Florian
Matysiak (Fabryka Win i Octéw, ul. Ko$cielna 6-8). Kto dzisiaj
potrafi wymieni¢ ich nazwiska?

Dlaczego nie chwalimy sie budynkami najstarszej w tym rejo-
nie Europy wytworni szampandw, albo nie ma pamiatkowej tablicy
na willi Heimdal (obecnie jeden z budynkéw Sanepidu przy ulicy
Jasnej 10), gdzie wlatach 1948-1952 uczono winiarskiego rzemiosta
w Panstwowym Liceum Sadowniczo-Winiarskim?

Czy Palmiarnia nie moze mie¢ w adresie ulicy Grzegorza
Zarugiewicza, skoro przy niej jest gléwne wejscie, a on sam nie
zastuzyt na okolicznosciows tablice? 10 marca 2011 r. minie 55
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rocznica jego $mierci, do
dobra okazja do uczczenia
tej wybitnej postaci. Dlaczego
mamy si¢ wstydzi¢ niemiec-
kich nazw, skoro etymologia
niektérych ma stowianskie
korzenie, np. Koscheberg czy
Maugschtberg? Winiarstwo
= obok sukiennictwa bylo fila-
88 rem dobrobytu mieszkancow
§ do czasu budowy linii kole-
jowej i rozwoju przemystu
w drugiej potowie XIX wieku.
Bogdan Kres, organizator
Dzialu Winiarskiego w zielo-
nogorskim muzeum podnosit
w swoich publikacjach, ze
wielu wiascicieli warsztatow
tkackich posiadato takze winnice, a w pracach sezonowych
pomagali im uczniowie i czeladnicy. W latach stabego popytu
na sukno budzet ratowala sprzedaz wina — przez dwa miesigce
w roku zwolniona z podatku. Likwidacja warsztatow i manufaktur
z powodu rozwoju fabryk i odplyw sity roboczej do tworzacych sie
os$rodkéw przemystowych, rozpoczety upadek lokalnych winnic.
Szacunek dla najwazniejszych galezi rozwoju i bogactwa Zielonej
Gory jest widoczny na fasadzie budynku dawnego niemieckiego
urzegdu finansowego przy ulicy Skarbowej, gdzie zachowaly sie
dwie ozdobne plyciny przedstawiajace mezczyzne z belg sukna
i kobiete z koszem winogron. A jak potomni beda ocenia¢ nasz
szacunek dla przeszlosci? Nie istnieje juz kilkanascie budynkow,
ktére byty fotografowane w czasie przygotowywania materiatow
do ksigzki. Z uplywem lat beda znika¢ nastepne. Wyréznijmy
i zachowajmy te najwartosciowsze! Chocby z mysla o turystach.

Przewodnicy turystyczni twierdza, ze dzisiaj w naszym
miescie zwiedzanie trwa okofo dwodch godzin, a pdzniej trzeba
jecha¢ z wycieczka do podmiejskich muzedw. Po przygotowaniu
proponowanych przeze mnie szlakéw wycieczkowych nikt juz
tak nie powie, a w ofercie bedziemy raczej musieli zréznicowac
opcje dostosowane do ilosci czasu, jakim dysponuje grupa tury-
stow. Moga to by¢ duze petle szlakiami zabytkéw wokot miasta
i male w obrebie srédmiescia. Juz teraz mozna zaproponowaé na
przyklad ,,Szlak tradycji winiarskiej”, ktérego droga wiedzie przez
miejsca gdzie zachowaly sie domki winiarskie, ciekawe elementy
architektoniczne na elewacjach budynkéw, gdzie niegdy$ byly
winnice i dzisiaj jeszcze roztaczaja sie ladne widoki. Na jego bazie
mozna utworzy¢ krétka trase obejmujaca najwazniejsze obiekty
w centrum. Wedrujac, turysta bedzie podziwia¢ zabytki, ktére
wziete razem tworzg historyczny kompleks winiarski jakiego nie
ma zadne inne miasto w Polsce. Do szlaku kwalifikuje si¢ obecnie
juz 20 miejsc wartych zobaczenia, tworzac trase¢ dtuga, spacerowa
i z widokami na dawne wzgérza winne. Punktem poczatkowym
moze by¢ Muzeum Wina. Oto proponowany przebieg tej trasy:

1. Muzeum Wina, Al. Niepodlegtosci 15. Aleja Niepodleglosci,
dom nr 26 - winny motyw w dekoracji portalu, ko$ciél p.w. Naj-
$wietszego Zbawiciela — witraze, bordiura z motywem winnej wici
i winogron, do ronda, przy rondzie dwa budynki: dawny Hotel
Russischer Kaiser i dawna szkola rolnicza (m.in. winiarska) przy
ul. Bolestawa Chrobrego 15/17, nastepnie ulicg Chrobrego w kie-
runku dworca kolejowego.

2. Wytwornia koniakéw Heinricha Raetscha, ul. Chrobrego
3/5 (pozniej LWWG) - piekne motywy winiarskie na elewacji,

nastepnie ulicami Generata Jézefa Bema i Stanistawa Staszica -
stary herb Zielonej Gory na elewacji dawnej szkoly zawodowej.

3. Dom winiarski T. Meyera przy ul. Zakret 2; dalej ulicami
Dolng i Ludwika Warynskiego.

4. Tzw. ,Weinschloss”, ul. Piekna 20; dalej ulicg Lubuska.

5. Wieza Braniborska (,,Griinbergshéhe”) — punkt widoko-
wy; pozniej ulicami Braniborska, Wroctawska i aleja Juliusza
Stowackiego.

6. Dom winiarski, ul. Wroctawska 63; dalej ulicg A. Struga.

7. Dawne wzgorze Schillerhohe, punkt widokowy; wzdtuz
dzialek do ulicy Wodne;j.

8. Piwnica J. Seydel’a; dalej ulicami Horsztynskiego i Aliny.

9. ,Marienkapelle” - zabytkowa kapliczka; ulica Aliny do
skrzyzowania.

10. Dom winiarski Forsteréw (,, Achtelvilla”), punkt widokowy;
pdzniej aleja J. Stowackiego, ul. Piwna i Botaniczna.

11. Dawne Sanatorium Ampeloterapii, ul. Botaniczna 38 -
ciekawe motywy winiarskie na elewacji; dalej nowo wybudowang
droga i ulicg Jana Kilinskiego.

12. Wzgbrza Piastowskie, Kuria Biskupia (dawna restauracja
»Piastenhohe”), Koscheberg — punkt widokowy; pozniej w dot
ulica Piastowska.

13. Dom winiarski Winklera, ul. Krasickiego 25; z powrotem
ulica Piastowska, Jaskolcza.

14. Winiarnia Gremplera przy ul. Moniuszki 16; dalej ulicami
1 Maja, Jednosci.

15. Wytwornia koniakéw A. Buchholza (dzisiaj Pernod Ricard)
przy ul. Jednosci 59; dalej ulica Wandy i Zamkowa.

16. Winiarnia Fritza Briegera przy ul. Zamkowej 16; dalej przez
Plac Przy Gazowni i Powstancéw Wielkopolskich.

17. Ratusz, Informacja Turystyczna, piwnica, motyw winny na
drzwiach bocznych, dalej ulicg Pod Filarami, dom rodziny Seydel

Orlinberg L Schl.

Liibsiens

przy Placu Pocztowym 3 - sztukatorska dekoracja nad portalem
fasady, dom Augusta Gremplera przy ul. Generata W. Sikorskiego 2
- kuty monogram w nadswietlu oryginalnych drzwi wejsciowych
z podworza: F.A.G. (Friedrich August Grempler) 1831; dalej ulica
Drzewna.

18. Dom Eduarda Seidel’a przy ul. Drzewnej 13; Drzewna 29
- plaskorzezba na fasadzie kamienicy, dalej ulica Wroctawska.

19. ,Engmanns Palais”, ul. Wroctawska 7; ul. Wroclawska 12
- elementy sztukatorskie na elewacji.

20. Winne Wzgérze, dom Grzegorza Zarugiewicza, Palmiarnia,
dom winiarski Gremplera.
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Kroétka trasa miejska moze obejmowac odcinek od ratusza
przez Wzgdrze Winne do Muzeum Wina, albo inaczej: od Muzeum
Wina, deptakiem do ratusza, stamtad do Palmiarni (positek,
degustacja). Oto przykladowy zespol zabytkow:

1. Muzeum Wina przy Al. Niepodlegtosci 4, kino ,,Nysa” -
sztukatorska oprawa okna, ulicg Stefana Zeromskiego, pomnik
»Bachusa”, Hotel Srédmiejski — ptaskorzezby na fasadzie, przy-
chodnia Aldemed - ptaskorzezby na fasadzie, ulicg Zeromskiego.

2. Ratusz, Informacja Turystyczna, piwnica, motyw winny
na drzwiach bocznych, ulicg Pod Filarami, dom rodziny Seydel
przy Placu Pocztowym 3 - sztukatorska dekoracja nad portalem
fasady, dom Augusta Gremplera przy ul. Gen. W. Sikorskiego 2 -
kuty monogram w nadswietlu oryginalnych drzwi wejsciowych
z podworza: F.A.G. (Friedrich August Grempler) 1831, pdzniej
ulicg Drzewnga.

3. Dom Eduarda Seidel’a przy ul. Drzewnej 13, ul. Drzewna
29 - ptaskorzezba na kamienicy, dalej ulica Wroctawska.

4. ,Engmanns Palais”, ul. Wroctawska 7, ul. Wroctawska 12 -
elementy sztukatorskie na elewacji.

5. Winne Wzgoérze, dom Grzegorza Zarugiewicza, Palmiarnia,
domek winiarski Gremplera.

Przebieg tras obrazuje mapa. Dodatkowo naniesiono propo-
zycje szlakow starych piwnic winiarskich: ,,Zajazd Pocztowy”,
ul. Jednosci 78; ,,Heban”, ul. Jana Sobieskiego 11 A; ,,Bachus”, Stary
Rynek 1; ,Landhaus”, ul. Gen. W. Sikorskiego 6; dom Seidel’a,
ul. Drzewna 13; ,,Fanaberia”, ul. Kupiecka 4; ,,Engmanns Palais”,
ul. Wroclawska 7; piwnice Ernsta Miihle, ul. Gen. W. Sikorskiego
24, ,Zaulek Artystéw”, ul. Fabryczna 13, lezakownie winiarni
Gremplera przy ul. S. Moniuszki 16 oraz drugi szlak — dawnych
wytworni koniakéw: A. Buchholza (dzisiaj Pernod Ricard), ul.
Jednosci 59; Juliusa Wronsky’ego, ul. S. MoniuszKki 5; braci Man-
nigel, pl. Stowianski 10; Richarda May’a, ul. Ko$cielna 6-8; T. Kul-
czynskiego, ul. Kupiecka 23; Paula Gétze, ul. Kupiecka 74; Adolfa
Bitterlicha, ul. Dworcowa 1; Scharlachberg A.-G. przy ul. Stefana
Batorego 55. Oferta dla turystéw, oprécz wedréwki, powinna
zawierac atrakcje gastronomiczne polaczone z degustacjami

réznych trunkéw, ktore
proponowatyby znajdu-
jace sie na trasie lokale.
Nadal produkowane
$3 W naszym miescie
wodki gatunkowe, sa
juz lokalne wina z ban-
derola, a w sprzedazy
mamy krajowe winiaki
czy wyroby firm kiedy$
zwigzanych z Zielong
Gora, jak np. brandy
Scharlachberg, ktérej
dystrybutorem jest
torunski Vinpol. Inte-
resujacym uzupelnie-
niem moze by¢ pobyt
w remontowanej dla
winiarzy, z funduszu
rewitalizacji $rodmie-
$cia, piwnicy przy uli-
cy Fabrycznej, w tzw.
»Zautku Artystow”.
Szlak wytworni konia-
kow moglby stanowi¢ takze naturalny Iacznik z centrum miasta
do predysponowanej na oddzielng, historyczng trase winiarska,
doline potoku Gesnik. Wzdtuz tego strumienia rosta winorosl, juz
od okolic ulicy Szwajcarskiej — dawny rewir Rogsche Heide, przez
dawny Patzgall, w ktérym, niedaleko Wagmostawu, znajdowaly
sie miejskie winnice wzorcowe z kolekcja ampelograficzng, az do
lezacych po drugiej stronie ulicy Sulechowskiej, w rejonie ulicy
Ludowej, terenéw rewiru Alte Maugscht. Byla to dzielnica uwa-
zana za miejsce pierwszych nasadzen winorosli w Zielonej Gorze.
Dawna dolina Luizy ma juz opracowany projekt rewitalizacji
i czeka na jego wykonanie. Rowniez druga czes¢ doliny Ge$nika
posiada wstepny projekt zagospodarowania, zaproponowany przez
fachowcow od terendw zielonych z Panstwowej Wyzszej Szkoly
Zawodowej, przygotowany w konsultacji z urzedem miejskim
i Zielonogoérskim Stowarzyszeniem Winiarskim. Tarasowe wznie-
sienia, nalezace do najstarszych rewiréw winiarskich, znakomicie
nadajg sie do restauracji winnic i rewitalizacji tej dzielnicy mia-
sta zgodnie z jej przesztoscia, a uporzadkowanie dziko rosnacej
roélinnosci stworzy kolejne zalozenie parkowe, jakze potrzebna
enklawe zieleni w zurbanizowanej przestrzeni. Dodatkowa
atrakcja moze by¢ odtworzenie uprawy historycznego szczepu
winorosli, znanego pod nazwg Tauberschwarz i dzisiaj niemal juz
wymarlego, ktdrego obecno$¢ zostata potwierdzona badaniami
ampelograficznymi wspoétfinansowanymi przez Urzad Miasta.
To niezwykle interesujaca odmiana przydatna do produkeji win
czerwonych, przezywajaca swoj renesans w Niemczech. Mogtaby
sta¢ si¢ wyroznikiem Zielonej Gory, tym bardziej, ze sg szanse na
wyodrebnienie klonu, w ktérego nazwie mozna zawrzec¢ inicjaly
miasta. Niestety, ten projekt tez czeka od dawna na realizacje.

Pijac wino z nowych winnic i my$lac o przysztosci Zielonej
Gory marze o zrealizowaniu programu rewitalizacji i oznaczen
starych obiektow oraz terendw winiarskich, a takze wytyczeniu na
ich bazie szlakéw historycznych, ktorych kamieniem wegielnym
powinna by¢ praca Mirostawa Kuleby.

* Mgr inz. Przemystaw Karwowski, przedsigbiorca, wytwoérca miodéw pitnych
iwiniarz z Zielonej Gory.
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Mirostaw Kuleba

Enographia Taloris®

Steinberger

1 czerwca 1851 roku w sali
| koncertowej zajazdu Stadt
London, wzniesionego przez
Johanna Christiana Kiinzela
na zachodnim krancu mia-
sta, wystapita trupa baletowa
Wiener Ballettdnzergesel-
4§ Ischaft, prowadzona przez

l Schreibera. Byl to pierwszy
spektakl baletowy w dziejach
miasta. Gwiazdg wieczoru
zostala Julianne von Schatten, §liczna tancerka pochodzaca z Lin-
zu. Dziewigtnastoletnia panna von Schatten wykonata wariacje
Giselle z drugiego aktu ijedna z partii Pas de Quatre Cesara Pugni,
wystapila tez w duecie z Sylfidy w choreografii Augusta Bourno-
nvilla. Po wystepie, baletnice i tancerzy zaproszono na bankiet
w hotelowej restauracji, a do positku podano miejscowe wina.

Czy poznate$ oszalamiajacy zapach baleriny, zbiegajacej ze
sceny po dwuminutowej wariacji w Grand pas de deux, rozpalo-
nej tacem, rozedrganej, jeszcze unoszacej si¢ nad sceng, chociaz
skrytej juz w mroku kulis? Jej cialo jest wtedy pelne $wiatfa.
Petne $wiatta sg jej oczy, ktore widzisz nad krysztalows czasza
Z szampanem.

To musialo tak wlasnie wygladac i smakowac: wiedenskie tan-
cerki, szelest biatego tiulu ich kostiuméw i jedwabnych poniczoch,
zapach szminki i pizma, szampan z wytworni Forstera i Grem-
plera, wielkich przemystowcow, ktdérzy tego wieczoru zasiedli
do kolacji w wesolym towarzystwie. Aromat win podawanych
przez Hermanna Oskara Kiinzela, wlasciciela winnic polozonych
przy trasie do Lezycy i w pobliskim rewirze Steinberg. Z tego
ostatniego pochodzily jego biale i czerwone wina o wyrazistym
bukiecie i rzeskim smaku, jako Ze wypiastowane na pétnocnym
stoku, pochylonym tagodnie ku dolinie Odry. Podawatl swoje
trunki w restauracyjnym ogrodzie i salonie ogrodowym, az do
wczesnego, czerwcowego $witu. Jego steinberger zbudowany byt
z kamienistej gleby, uwiecznionej w nazwie, lecz pewien nadmiar
kwasow, ktorego przyczyna byly cienie i poranne chtody pétnoc-
nej wystawy, dodawaty mu zycia. Oprécz Kiinzeléw - ojca, syna
i wnuka, steinbergera tloczyli tez w miescie inni, jak producent
ponczoch Wilhelm Rosbund, jubiler Lehfeld, apreter Schilinsky,
kowal Rosbund, drukarz i ksiegarz Weiss czy wlasciciel folwarku
Hentschel. Na wzgérzu szubienicznym, w matym rewirze zwanym
Galgenberg, lokalng odmiang steinbergera wytwarzali Heimann
i Kliem. Byly dwa wzgodrza Steinberg, duze i mate, stad Grofle
i Kleine Steinberg-Revier, dzisiaj nie wiadomo jednak, czy wina
z nich réznily si¢ znaczaco od siebie. A mogto przeciez by¢ tak, ze
wina kazdej z winnic tych rewiréw byty tak odmienne, jak réznita
sie jedna od drugiej kazda z wiedenskich tancerek, odurzonych
tamtej nocy cierpkim steinbergerem i jasniejacych w mroku
niczym kwiaty ja§minu.

Nieobytych ze sztukg baletowg mezczyzn, obecnych tej nocy
na bankiecie, interesowala tylko cielesno$¢ wiedenskich sylfid,
ktorej domyslali sie pod I$nigcymi od cekinéw kostiumami. Nie
rozumieli, ze to sg powietrzne zjawy. Prawdopodobnie bylem
jedynym mysliwym, ktory owej nocy schwytat powietrzng zjawe,
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sylfide Julianne, willide Julianne, nimfe Julianne - lecz mineto
zbyt wiele lat, abym to dokladnie pamietal.

Erlbuscher

W rewirze Erlenbusch powstawalo najbardziej tajemnicze z zie-
lonogoérskich win, erlbuscher. Zamiast docieka¢ subtelnosci jego
smaku, aromatu czy barwy, nalezaloby rozwazaé raczej istote jego
duchowosci, mroczng tre$¢ ukryta za niepokojacym imieniem.
Pyta¢, za Goethem: wer reitet so spdt durch Nacht und Wind?

Erlbusch, olszynowe zarosla, gdzie pod koniec osiemnastego
wieku zamieszkatl Erlkonig ze swoimi cérkami. Granica win-

i ' nych upraw i wilgotnego
tegu, stonica i mroku, dnia
8 i nocy, materialnego i tego
co nierealne, lecz ziszczajg-
.|| ce sie kazdego roku ptyn-
: nym bogactwem winnicy.
Zbudzonego w wyobrazni,
lecz z grozng namacalno-
$cig skrytego w zielonym
gaszczu.

W mgly, spowijajace
winnice wczesnym $witem,
saczyly sie spod ziemi dymy
z plonacych z16z wegla bru-
. natnego, wychodzacych

| w tej okolicy rozlegtymi
tachami na powierzchnie.

- Czad mroczyt glowy winia-
rzy, ktérych owional ten oddech $mierci, i tych co siggali po ich
trunek. Lecz to zapewne nie wino, lecz owa trujgca ingrediencja
sprowadzata wizje istot z piekta. Jad musiat tez wnika¢ w substancje
wina, faczyt si¢ w jaki$ sposob z jego ciatem, tworzgc nowe zwigzki
nieznane dotad enologii.

Mowilo sig, ze wina z trzech rewiréw Erlbusch, Przedniego,
Srodkowego i Tylnego, maja w aromacie cien weglowego dymu.
Wszechobecny tu pyl weglowy, roztarty przez nacisk lodowca,
budowat tez smolisty i gesty sktadnik struktury miejscowego wina.
Nadawal mu zarazem gladka teksture, tagodzac nadmierng kwa-
sowo$¢ moszczow z tej wilgotnej, nisko potozonej, zalewanej przez
poranne chlodne mgly i nawiedzanej przez wczesne przymrozki
krainy. Ziemiste tony uzupetniata ztozona kompozycja garbnikéw,
w ktdrych mozna bylo znalez¢ trawiastg gorycz olszynowych, nie-
dojrzalych szyszek, cierpka stodycz zmrozonej tarniny i gorzkawg
$wiezos¢ zielonej tupiny laskowego orzecha.

Zielonogorskie ztoza wegla brunatnego odkryto zapewne przy
kopaniu dotéw pod winne krzewy. Na tutejszych plantacjach
rozpowszechnita si¢ bowiem osobliwa praktyka odmladzania
winoro$li, niestychanie pracochlonna, zwana zaglebianiem.
Krzew, ktory przestawat dobrze plonowa¢, obkopywano z kazdej
strony, pozostawiajac przy samym pniu sporg bryle ziemi z zasad-
niczg masa korzeni, a nastepnie przy pomocy drewnianej dzwigni
umieszczonej na kozle przesuwano calg rosline, wraz z przywarta
do korzeni glebg, nieco w bok. Pod miejscem, gdzie krzew rost
do tej pory, wybierano jeszcze okolo pdt metra ziemi, a pdzniej
roéline opuszczano do tego zaglebienia. W ten sposob korzenie
stopowe pograzaly sie na okoto dwa razy wiekszg gleboko$¢, niz
rosty poprzednio, a przyciecie podczas obkopywania stymulowato
ich wzrost. Do wykopanej jamy wtlaczano tez, ile si¢ dalo, starego
drewna. Na powierzchni ziemi wystawala tylko zeszloroczna,
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zdrewniala loza, z ktdrej rozwijal si¢ nowy krzew. Kiedy zbieralem
okazy starych zielonogérskich szczepéw do kolekcji ampelogra-
ficznej, zdarzylo mi sie wykopa¢ krzew odmtodzony takg metoda,
ktéry wygladal niczym pogrzebane w ziemi ciato wielkiego weza.

Odkrycie zt6z wegla brunatnego sprowadzito zagtade na wiele
tutejszych winnic, bowiem na ich miejscu wyrosty kopalnie. Naj-
bardziej wytrawnym mistrzem w gronie tych co przetrwali, zdawat
sie¢ Samuel Gotthilf Hoffmann, w 1830 roku oferujacy wyszynk
biatego wysortowanego erlbuschera rocznik 1828. Wydawatlo sie,
ze wlasciciele tutejszych gruntéw wzbogaca sig, ale to nie zastapito.
Nadal zatem uprawiali swoje winnice, na ktére wiatr zawiewat
weglowy mial z okolicznych szybdw i hald, z wytworni brykietow
przy berlinskim trakcie, a p6zniej dymy i sadze z pobliskiej elek-
trowni i huty szkla, pozerajacych brunatne paliwo. Jego pokiady
zawieraly odciski skamieniatych dzikich winoro$li sprzed milio-
noéw lat, ktére paleobotanicy zaliczyli do rodzaju Vitis teutonica.
Kto$ mi opowiadal, ze flandryjscy wedrowcy zatozyli w 1150 roku
pierwsze winnice w dolinie potoku Maugscht, gdyz znalezli tam
liany dzikiej winoro$li, wspinajace si¢ na korony drzew.

* Fragment przygotowywanej do druku, nowej ksigzki M. Kuleby o zielonogor-
skich winach, pt. ,,Enographia Taloris”.

Przemystaw Karwowski

Winiarstwo Kresow Wschodnich
Il Rzeczypospolitej Polskiej

Zaplanowana na wrze-
sien, na czas ,Wino-
brania - Dni Zielo-
nej Gory”, wystawa
»Winiarstwo Kresow
Wschodnich II Rze-
czypospolitej Pol-
skiej”, ze wzgledu
na remont biblioteki
wojewddzkiej zostata
przeniesiona na termin
pdzniejszy. Bedzie nim
luty 2011 roku. Sump-
tem autora i Zielono-
gorskiego Stowarzy-
szenia Winiarskiego
ukazata sie broszura
pod tym samym tytu-
tem. Przygotowana
wystawa i jej katalog
s probg pokazania potencjatu jakim dysponowalo przedwojenne
winiarstwo na wschodzie i dowodem, ze mamy wiasna, polska
tradycje o ciekawym rodowodzie. S takze wazng kontynuacja
wystawy pt. ,Kresy Wschodnie II Rzeczypospolitej Polskiej Mata
Ojczyzna Wielu Narodéw”, ktéra miala miejsce w dniach 6 paz-
dziernika - 3 listopada 2008 roku w Wojewddzkiej i Miejskiej
Bibliotece Publicznej im. C. Norwida w Zielonej Gérze. Warto
wiedzie¢, ze w Zielonej Goérze w 1945 roku lokalna niemiecka
tradycja winiarska spotkata sie z polska, przywieziong z Podola,
malo znang, a wartg upamietnienia.

Rozdziat pierwszy katalogu zostal poswiecony Grzegorzowi
Zarugiewiczowi, ktéry §miato moze by¢ nazywany pionierem
winiarstwa dwoch Rzeczypospolitych. Ten repatriant znad Dnie-
stru zostal pierwszym polskim wlascicielem winnicy przy ulicy

Proemystaw Karwowski

Winiarstwo

Kresow Wschodnich
I1 Rzeczypospolitej Polskiej

Katilng myitawy

Ceglanej, byl takze pierwszym kierownikiem winnic Lubuskiej
Wytwérni Win i cenionym nauczycielem zawodu w Pafstwowym
Liceum Sadowniczo-Winiarskim w Zielonej Gorze. Jego zdolnosci
dydaktyczne poznano juz wlatach trzydziestych ubieglego wieku,
gdy dziatal jako instruktor winiarstwa Matopolskiego Towarzy-
stwa Rolniczego we Lwowie. Grzegorz Zarugiewicz réwniez po
wojnie nie zaprzestal dziatalnoéci popularyzatorskiej i wydat
w ramach Biblioteki Rolniczej, w 1948 roku, podrecznik ,,Uprawa
krzewu winnego (winorosli) na wolnym powietrzu i przyslo-
nach $cian budynkowych”. Gdy miat juz godnych nastgpcow,
zostal oddelegowany do pracy w Warce, gdzie powstawaly nowe
winnice. Ozdoba rozdzialu sg archiwalne, niepublikowane do tej
pory zdjecia uzyskane od rodziny. Rozdzial drugi pt. ,,Podole
kolebka polskiego winiarstwa” jest pidra profesora Wojciecha
Wlodarczyka. Szczegotowa historia uprawy winorosli na Kresach
Wschodnich znakomicie uzupelnia tematyke katalogu, a zdobyte
przez autora wystawy interesujace zdjecia dodatkowo podnosza
walory poznawcze przekazanej tam wiedzy. Kolejny rozdziat to
prezentacja kresowych winnic, ich geograficznego polozenia,
nazwisk wladcicieli oraz zdjecia. Alfabetyczny wykaz uswiadamia
nam ich iloé¢ i potencjal. Niektére z nich miaty po kilkanascie
tysiecy krzewdw, a najwigksza — ordynata Cyryla Czarkowskie-
go-Golejewskiego w Wysuczce — prawie 30 hektarow. Ostatni,
czwarty rozdzial nosi tytut ,,Winobrania w Zaleszczykach”.
Opisane zostaly w nim szczegotowo cztery przedwojenne wino-
brania i poczatki polskiej enoturystyki propagowanej juz wtedy
przez ORBIS. Uzupelnieniem sg relacje i fotoreportaze z 6wczesnej
prasy, oraz zdjecia uzyskane z Narodowego Archiwum Cyfrowego.

Wizyta rodziny Miilsch

Pod koniec sierpnia 2010 roku odwiedzita Zielong Gére pani
Anneliese Miilsch, Zona wnuka Otto Miilscha, przedwojennego
winiarza i miejskiego rajcy. Wzieta udziat w gminnych dozynkach
w Krepie, pokazata towarzyszacej jej rodzinie zielonogorska sta-
réwke, a zakonczenie wizyty odbylo sie na zaprzyjaznionej winnicy
»Julia” w Starym Kisielinie.

Podczas uroczystosci do-
zynkowych gosciom  to-
warzyszyl Czestaw Fie-
dorowicz

1 poniZej:

- Wizyta na winnicy ,,Ju-
lia”, stojg od lewej: Hanns
William Miilsch - praw-
nik i notariusz z Berlina,
Felix Miilsch i jego ojciec
prof. dr Hanno Alexander
Miilsch, z Heidelbergu,
seniorka rodu Pani Anne-
Y liese, gospodarze Roman
L i Malgorzata Grad oraz
dr Gabriele Nod-Miilsch,
mama Felixa
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Austria i Morawy = $zlak Wina
szkolenie winiarskie, 11-13 listopada 2010

Zdjecia: Krzysztof Nawrot

Teatr w Brnie v .J"’

Balerina musi achlonad .
= l
(& _ N
;

Prezes Roman Grad
degustuje na czesd
sw. Mardna
i rozglada sie

e, o — .
Reprezentacja winnicy Agronomik
w Borowie Wielkim

Zajeda w szkole Sommelierdw

2a deserem :
T a0

Praktyzna nauka
dekantowania

w szkole Sommelierdw
Libora Mazarfuka

Certfikat sommeliera, w srodku maestro Libor Nazar€uk
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Chwila zadumy nad dobrym rocznikiem

Valtice,
w piwnicach
palacu Lichtensteindw

Broediski Pegaz
Iekko racony
Iydwangm asu

Degustacja
w palacowej piwnicy

i

£ g !n_

W Pogorzelicach nikt nie pekal
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Bmo,

barokowa .157"|:'IIZITIG
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Ewa Pasiciel*
Moje winobranie w Gruz;ji (1)

Juz kilka lat myslatam o podrézy do Gruzji i marzenie to udalo sig
zrealizowac tego lata. W czasie mojej wyprawy interesowaly mnie
aspekty historyczne, przyrodnicze i winiarskie. Ponizej podziele
sie tymi ostatnimi.

Ostatni dzien wrzeénia 2010 roku zaczal si¢ spokojnie, bez
pospiechu, bez napig¢, jak to na wakacjach by¢ powinno. Sniadan-
ko, pogawedka ze Swietlang - to nasza gospodyni w miasteczku
Telawi, w dolinie Kachetii, dokad wczoraj po poludniu dojecha-
ty$my. Trzeba tu doda¢, ze Kachetia do region Gruzji potozony na
wschodzie kraju, pomiedzy pasmami wysokiego i niskiego Kauka-
zu. Plaska zielona dolina, przecieta réwnoleznikowo rzeka Atazani,
stynaca z najlepszych dla winogron warunkéw klimatycznych.
A sama Gruzja i jej Kaukaz to miejsce, gdzie [ 08
narodzita si¢ uprawa winorosli, juz tysiace lat !‘?‘\1
przed naszg erg! -

Udalo nam si¢ ztapa¢ kontakt ze Swietg, -
zrobilo si¢ serdeczniej, chociaz nasze wczoraj-
sze, pierwsze spotkanie nie wrézylo dobrze.
Wydawala si¢ zimna, znieche¢cona tym, ze
zndéw musi gosci¢ nowych turystow, scieli¢
t6zka, smazy¢ omlety. Nic bardziej blednego!
Swietlana to dobra, czula, wrazliwa kobieta,
wdowa po Gruzinie, ukochanym mezu, ktére-
go kilka lat temu pochowala i mimo, ze sama
bedac Rosjanka nie czuje si¢ do konca swobod-
nie w Gruzji, pozostata w ich rodzinnym domu,
ktéry zmienita w maty, rodzinny pensjonat.
Prowadzi go sama, czasem z pomoca codrek,
ktére juz wyfrunely z domu. Do Thbilisi oczy-
wiscie. Bo tu wiekszo$¢ ludzi gdzies ucieka,
szuka pracy, jedli nie za granica to przynajmniej
w stolicy.

Po porannej przechadzce okolicznymi ulicz-
kami, wracam do domu w sam raz na czas

Zawarto$¢ kadzi z fermentujgcqg miazgg cinandali
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spotkania z Dawidem, przewodnikiem i kierowca, ktéry ma dzi$
stuzy¢ pomoca w odkrywaniu winiarskich tajemnic Gruzji. To
dzieki Swietlanie trafif nam sie tak znakomity przewodnik. Zna
doskonale historie kraju i zabytkow, ktére w okolicach Telawi
trzeba zwiedzi¢ (Katedra Alawerdi, Akademia Ikalto), zna si¢ na
winach, zna i przyjazni si¢ z wieloma ludZmi, chce pozytywnie
odpowiedzie¢ na nasze zyczenia. A wie, ze gléwnym punk-
tem moich zainteresowan na najblizsze dni s3 wina i mozliwie
praktyczne podejscie do ich produkcji. Dlatego tez w drodze do
Akademii Ikalto zajezdzamy do pierwszego z jego znajomych,
o ktorym wiadomo, ze jak wiekszos¢ Gruzindw robi znakomite
wino na wlasne potrzeby. Chcemy zapytaé, czy mozemy razem
pdj$¢ na winnice, popracowac i zbiera¢ winogrona, bo to akurat
punkt kulminacyjny okresu winobrania w Kachetii. Ale niestety
jest juz za pozno. Winogrona zebrane, zmiazdzone, zaczely fer-

Waza czerpie sok z kadzi. Obok Dawid - przewodnik

mentowa¢ w zamknietych klapami metalo-
wych, emaliowanych kadziach. W kadziach
o pojemnosci 1000 litréw winogrona biatego
szczepu cinandali, a w debowych beczkach
najstynniejszego chyba, czerwonego szcze-
pu saperawi. Waza, uprzejmy gospodarz,
ktéry ujrzawszy gosci natychmiast porzucit
dotychczasowe zajecia, otwiera klape kadzi z
cinandali. A tam? Wszystko: skorki, nasiona,
szypulki.

Miesza miazge mieszadtem, bedacym
okorowanym pienkiem jakiego$§ matego
drzewka liSciastego, z pozostawionymi
kilkucentymetrowymi odcinkami gala-
zek, takze okorowanych. To co$ na ksztalt
kuchennej kwirlejki, lub inaczej - matewki,
tyle Ze o wiele wiekszych rozmiaréw. Bardzo
praktyczne. Chwile miesza, az na wierzchu
miazgi pojawia sie sok. Zanurza garnuszek,
szczerze nalewa do kubka fermentujacy juz
sok — burczok! Pijemy po kolei. Burczok jest
bardzo stodki, pyszny i cieply. W te upalna



WINIARZ ZIELONOGORSKI

pogode nawet on szybko uderza do glowy. Jest nam u Wazy coraz
milej, coraz bardziej jak w domu.

Jedziemy drogami gruntowymi przez pola, wypatrujemy zbie-
raczy, bo niestety nasz gospodarz nie wiedziat doktadnie kto
i gdzie moze dzi$ zbiera¢ winogrona. Jedziemy wzdtuz kolejnych
winnic, ale nikogo nie wida¢. Wszystko juz zebrane. Dawid tele-
fonicznie sprawdza, kto ze znajomych jest jeszcze przed zbiorami,
a jednoczesnie kieruje sie w stron¢ Akademii Ikalto, kompleksu
klasztornego zatozonego w drugiej potowie VI w. przez Zenona,
jednego z uczniéw Symeona Stylity Miodszego, jednego z trzy-
nastu Ojcow Syryjskich. Kompleks jest aktualnie remontowany
za pienigdze wiodacej firmy telefonii komorkowej. Dlaczego nie?
Dobrze ze tak, skoro panstwa nie sta¢ jeszcze na remontowanie
takich wspanialych obiektéw, mimo - a moze wilasnie dlatego, ze
w calej stolicy wida¢ mndstwo remontowanych budynkow uzy-

Kwewry w Akademii Ikalto

tecznosci publicznej, a w catym kraju
powszechne remonty sieci wodociago-
wych i gazowych oraz drég. Na terenie
Ikalto wiatr i kurz hulajg pospotu. Sg tam
remontowane réwnolegle wszystkie trzy
cerkwie, refektarz i budynek akademii,
szcze$liwie mozna zobaczy¢ zachowang,
cho¢ nieco zdziczalg winnice i sktadowisko
wydobytych z ziemi kwewr, czyli cera-
micznych stagwi, czy moze raczej amfor,
o najrozniejszej pojemnosci, stuzacych
do produkeji wina najstarsza, najbardziej
tradycyjna metoda kachetyjska. Kilka
z nich nadal jest umieszczonych w ziemi,
tam gdzie ich miejsce, ale sg otwarte, puste
izniszczone. Moze jednak wrdca do swojej
$wietnosci i pierwotnego uzytkowania?
Wszak sami winiarze ubolewaja nad tym,
ze kwewr jest bardzo malo, ze s3 wykupy-
wane przez zagraniczne firmy, a sztuka ich
produkciji jest prawie zapomniana.

Zbieraczki winogron

W drodze do drugiego, waznego z historycznego punktu
widzenia zabytku Kachetii, katedry Alawerdi, mijamy traktor
z przyczepa wypelniona zebranymi dopiero co winogronami.
Dawid zajezdza mu drogg, zatrzymuje, zamienia kilka stow z kie-
rowcy i zadowolony, z tajemnicza ming wraca do samochodu.
Dojezdzamy do Alawerdi. To miejsce, to w odréznieniu od Ikalto
obiekt juz ozywiony, obok samej takze remontowanej wspanialej
kamiennej katedry z VI wieku funkcjonuje meski monaster auto-
kefalicznego kosciota gruzinskiego, gdzie mnisi, oprécz wszystkich
przynaleznych im z tytulu $wiecen obowiazkéw, odtwarzajg daw-
ne winnice, uprawiaja winogrona metoda palikowa i produkuja
wino metoda kachetyjska. Peknieta, stuzaca juz tylko jako ozdoba
wejécia do monasteru, wydobyta z ziemi kwewra ma pojemnos¢
co najmniej 3,5 tysiecy litrow!

Pedzimy wsréd winnic dziurawg asfaltowka. Jest bardzo
goraco, slonice prazy niemilosiernie, czyli -
jest po prostu cudnie! Napotykamy znany
nam juz traktor z oprézniong przyczepa, obok
ktdrego pod drzewem, w jego blogostawionym
cieniu odpoczywa brygada okoto 30 kobiet
w wieku od 15 do 85 lat. Zbieraczki winogron.
Zagadujemy, ze chcemy zobaczy¢ jak pracuja.
Troche trudno sie porozumie¢. Dopiero Dawid
przemawiajacy do nich w ojczystym jezyku
gruzinskim, z czego wylonitam tylko jedno
znajomo pobrzmiewajace stowo ,,polonika”,
a tresci przemowy moge sie tylko domyslac,
_ doprowadza do porozumienia. Wywoluje ono
zresztg gromkie wybuchy $miechu. Polka,
ktéra przyjechata do Gruzji, zeby wspdlnie
z nimi popracowac? Tego jeszcze nie bylo.
Smieja si¢ do rozpuku. Zauwazaja zawieszony
' na mojej szyi aparat fotograficzny. Pierwsza,
. najodwazniejsza prosi o zrobienie jej zdjecia
z kolezankg. Potem druga i nastgpne. Praw-
dziwa sesja fotograficzna. Jedne parami,
inne wiekszymi grupami, jeszcze inne solo.

Grupka kobiet trzymajqcych sie do tej pory z tylu, takze prosi
TERL .
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Zbidr winogron pod nadzorem

o zdjecie. Staja rzedem, na bacznoé¢, jak do apelu. Teraz ja nie
moge powstrzymac sie od $miechu. Prosze aby wyszly z cienia, na
stonce i cho¢ troche sie rozluznily. Obiecuje przysta¢ odbitki. Ta
najémielsza pisze z moim zeszyciku adres: miasto Telawi, wioska
Ruisriri. Ma na imie Dzulietta. Zadnej ulicy, zadnego numeru,
nawet kodu pocztowego, jakie to wszystko proste — tylko nazwa
wioski i najblizszego miasta. I dojdzie.

W koncu, wsréd $miechow, gromada wstaje. Koniec przerwy.
Wracaja na winnice. Kazda dzierzy w dtoni swoje narzedzie pracy.
I nie sg to ani pneumatyczne narzedzia do $cinania gron, ani ostre
nozyce. W wigkszosci sg to tepe noze kuchenne! Tylko niektore
z nich, te najstarsze, majg szcze$cie i posiadajg nieco zdezelowane
ale wciaz jeszcze dzialajace sekatory. Idziemy razem. Na winnicy
co$ miedzy sobg uzgadniaja, o co$ si¢ spieraja. W koncu kazda
z nich, a wlasciwie tréjki, odnajduja swoje
rzedy i ruszajg sprawnie do pracy. Wiadra
metalowe, plastikowe, emaliowane — roz-
ne, szybko zapetniajg si¢ wielkimi grona-
mi ciemnego saperawi. Mlodzi chlopcy
sprawnie zbieraja pelne wiadra i wrzucajg
ich zawarto$¢ do dobrze juz mi znanej
przyczepki. Jedna z dziewczat odnajduje
wsrdd ciemnych winogron inny krzew,
z gronami o duzych, jasnych jagodach.
Pieknie odcina zdrewnialg toze, z dwoma §
dorodnymi gronami na skrajach. Podaje
mi do zjedzenia. Jem z wielkg przyjem- F
noscia, sa bardzo soczyste, aromatyczne,
ale tez tak slodkie, ze nie daj¢ rady zjes¢
nawet polowy grona. Znéw odzywa sie zal: |
dlaczego nie mozna naje$¢ si¢ na zapas?
Mialam tu odczucie, ze tak pysznych
winogron jeszcze nigdy nie jadlam, ale
pdzniej w Kartlii poznalam jeszcze lepsze.

Prosze jedna z kobiet aby pozyczyta mi
na chwile ndz. Tne szypulki tym tepym
narzedziem z wielkim trudem. Szyputki _
nie sg tak kruche, jak miatam okazje 'S , )

rona na pazegname
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& pozna¢ pdzniej w innym regionie Gruzji, zeby
4§ ulamywaly sie same, pod lekkim tylko naciskiem
+ palcow. Jest ciezko. Inna lito$ciwa kobieta pozy-
cza mi sekator. Pilnuje uwaznie, zeby nie rozpadt
@ misie wrece, bo zdaje sobie sprawe z tego, jakie
to cenne narzedzie. Tn¢ grona i wrzucam do
wiadra, te najtadniejsze rosng na dole krzewu,
tych gérnych nie zbieraja, pono¢ sa niedobre.
Zeby dobra¢ si¢ do grona musze kucaé i rozgar-
niac¢ liscie tuz przy ziemi. Kilka kobiet uwaznie
kontroluje czy dobrze tne. Chyba jest dobrze, bo
chwalg. Wypelniam wiadro po brzegi, ktdry$
z chlopcow natychmiast je zabiera i odnosi na
przyczepke. Cala ta winnica i nastepnych 85
hektaréw winnic w Kachetii nalezy do wloskiej
firmy Badagoni. W wielu miejscach mozna kupi¢
jej znakomite wina, szkoda tylko ze ta wielka
firma tak kiepsko dba o swoich pracownikow.
Czyiby trzydziesci nowych, ostrych sekatorow
stanowilo bardzo powazny wydatek?

Czas si¢ zegna¢. Przed nami wizyty w kache-
tyjskich winiarniach. Biegne $ciezka w poprzek
rzedéw, szukam swoich nowych znajomych, zegnam si¢ serdecznie.
Odpowiadajg rados$nie i z sympatig. W drodze do samochodu spo-
tykam ponownie Dzuliette. Musiata czeka¢, bo w reku trzyma pek
16z, z blizniaczymi bialymi gronami. To prezent na pozegnanie.
W oczach I$nig tzy.

Ciag dalszy opowiesci tego dnia, to wizyty w kachetyjskich
winiarniach i degustacje win. Warte osobnego odcinka.

P.S. Odbitki zdje¢ dla zbieraczek juz wystalam na adres Dzu-
lietty. Mam nadzieje, zZe sprawia im cho¢ czes¢ tej radosci, jaka
one daly mnie tamtego dnia.

* Mgr inz. Ewa Pasiciel, wlascicielka Winnicy Solera w Kijach koto Sulechowa.
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Malgorzata Grad*
Projekt Leonardo da Vinci

2
w

DG Edukacja i Kultura

Publikacja powstata w wyniku projektu realizowanego przy wspar-
ciu finansowym Komisji Europejskiej w ramach programu ,Uczenie
sig przez cafe Zycie”.

»0d sadzonki do enoturystyki — perspektywa poréwnawcza
kwalifikacji zawodowych, umiejetnosci i dobrych praktyk w bran-
zy winiarskiej” - to projekt, ktéry w latach 2010-2012 bedzie
realizowany przez Zielonogorskie Stowarzyszenie Winiarskie
w ramach Programu Leonardo da Vinci, bedacego czeécig progra-
mu edukacyjnego Unii Europejskiej ,,Uczenie si¢ przez cale zycie”.

Jest to program partnerski, dajacy szanse organizacjom z roz-
nych krajéw europejskich na wspétprace w niewielkiej skali, ktéra
dotyczy ksztalcenia zawodowego i utatwia wymiane doswiadczen
oraz nawigzanie wspolpracy o wymiarze miedzynarodowym.
Podstawowym sposobem realizacji tych celéw sg wzajemne wizy-
ty partneréw, ktére stwarzaja cenng mozliwo$¢ bezposrednich
spotkan oséb zaangazowanych w realizacje projektu i wspolnego
uczenia sie. Mozliwo$¢ uczestniczenia w projekcie Leonardo da
Vinci w roli koordynatora przypadla naszemu Stowarzyszeniu
jako pierwszemu podmiotowi z wojewddztwa lubuskiego, co jest
powodem do ogromnej satysfakcji. Projekt przewiduje udziat part-
nera z Bulgarii, Vinarna Slanchev Zamak i Chorwacji, Udruga
Kutjevackih Vinara. Rezultatem dwuletniej wspotpracy bedzie
stworzenie i wydanie w formie multimedialnej podrecznika
opisujacego i poréwnujacego rozwigzania stosowane w krajach
partnerskich, podzielonego na trzy obszary zainteresowan: 1) upra-
we winorosli; 2) produkcje wina; 3) przepisy prawne regulujace
branze winiarska i enoturystyke. Podrecznik stanie sie przydat-
nym narzedziem szkoleniowym, natomiast dtugofalowym celem
projektu jest rozwdj kompetencji zawodowych ..

w branzy winiarskiej. =z

Sytuacja w krajach partnerskich jest
bardzo zréznicowana. Bulgaria jest krajem,
ktéry zalicza si¢ do $wiatowej czotéwki pod
wzgledem ilosci i jakosci tworzonych wyro-
béw winiarskich, zajmuje 15 miejsce w §wiecie
pod wzgledem wielko$ci upraw winorosli (170
tysiecy ha), a 70% catej produkcji przezna-
czone jest na eksport. Niestety, na polskim
rynku wina bulgarskie wystepuja w bardzo
znikomym asortymencie (przoduja miernej
jakoséci wina ,Sofia” i ,Kadarka”). Vinarna
Slanchev Zamak, wielka winnica uzywajaca
marketingowej nazwy Chateau du Soleil,
jest duzym producentem i eksporterem wina
(gtéwnie na rynek rosyjski). Zatrudnia na stale
stu, a w sezonie okolo dwustu pracownikéw.
Ze 140-hektarowej plantacji zostal wydzie- |
lony 4-hektarowy oddziat ekologiczny, gdzie |
uprawe, pielegnacje i zbioér przeprowadza sie |

S IR

przygotowuje sie do akcesji, miejscowych producentéw wina
czeka wiec konieczno$¢ zmierzenia sie z problemem dostosowania
prawa do norm unijnych. Bedzie to z pewno$cig nietatwe w kon-
tekscie faktu, iz produkcja win chorwackich odbywa sie gtéwnie
w matych, rodzinnych gospodarstwach prowadzonych w oparciu
o tradycyjne metody. Lokalne stowarzyszenia winiarskie, takie
jak Udruga Kutjevackih Vinara, staraja si¢ podja¢ dziatania przy-
gotowawcze i edukacyjne, aby utatwi¢ miejscowym winiarzom
przejscie tego procesu. Nasze zielonogorskie, jak i cale polskie
winiarstwo, stawia pierwsze kroki w kazdym z wymienionych
powyzej obszaréw zainteresowan. Jeste$my na etapie przecierania
szlakow, nauki, zdobywania wiedzy i do$§wiadczen, ktére mamy
nadzieje przetozy¢ na coraz lepsza jakos¢ produkowanych przez
nas trunkéw i coraz wieksza ich ilo$¢. Za nami pierwsza wizyta
przygotowawcza, w ktorej poza reprezentacja naszego Stowarzy-
szenia uczestniczyli przedstawiciele partnera bulgarskiego, pano-
wie Aleksander Lichev i Dobromir Kolev. Partnerzy chorwaccy
o przebiegu wizyty i wspdlnych ustaleniach poinformowani beda
drogg mailowa, poniewaz nie uzyskali jeszcze w swojej narodowej
agencji przyznanej kwoty dofinansowania. W programie spotkania
przewidziano seminarium winiarskie na Uniwersytecie Zielo-
nogoérskim, zwiedzanie Palmiarni, wieczér przy mtodym winie
w Zajezdzie Pocztowym, odwiedziny winnicy Cantina w Mozowie
panstwa Pacholakow i winnicy Julia w Starym Kisielinie, rodziny
Grad. Mamy uzasadniong nadzieje, ze nasi goscie wywiezli z Zie-
lonej Gory wiele mitych wrazen i wspomnien.

Aspekt edukacyjny i integracyjny wizyty, ktora w zamierzeniu
miala by¢ tylko zapoznawczym spotkaniem roboczym, byl dla
nas szeroki. Po pierwsze zdobyliémy wstepna wiedze dotyczaca
profilu produkeji, rodzaju uprawianych szczepéw, filozofii i stra-
tegii sprzedazy wina (zanim zaczniesz tworzy¢ wino, musisz juz
wiedzie¢ komu je sprzedasz!), oraz zwigzanych z tym proble-
moéw. Wystuchalismy wielu ciekawych opowiesci o tradycjach
i obrzedach winiarskich. Nasi goscie oczywiscie zrobili sobie
pamiatkowa fotografie przy pomniku Bachusa, opowiedzieliémy
im tez o naszym nowym patronie - §wietym Urbanie. W zamian
wystuchali$my opowiesci o $wietym Tryfonie, ktdry jest patronem
najwiekszej winiarskiej regionalnej uroczystosci obchodzonej

w sposob reczny. Chorwacja nie jest jeszcze
krajem czlonkowskim Unii Europejskiej,
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Bulgarscy goscie Alaksander Lichev i Dobromir Kolev z Malgorzatq i Romanem Grad przy zielonogérskim pomniku Bachusa
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Prowadzqgcy winiarskie seminarium Michat Radoszko w rozmowie z Alaksandrem Lichevem

z Bulgarii

14 lutego: Trifon Zarezan. Jest to $wigto zwigzane z poczatkiem
wiosny na winnicach i cieciem winorosli. Legenda glosi, iz $wiety
Tryfon zdrzemnal si¢ na skraju winnicy, przywiazawszy nieopodal
swojego osiolka. Po przebudzeniu stwierdzil, ze zwierze obgryzto
wiekszo$¢ mlodych galazek z kilku krzewdw winorosli, unidst sie
gniewem i obil kijem osiotka. Jesienig stwierdzil jednak, ze te wta-
$nie, pozornie ,,okaleczone” krzewy wydaly najlepszy i najobfitszy

ST plon. Taka byla geneza wiosennego
ciecia winorosli, czego pamiatka jest
$wieto, podczas ktérego na winni-
cach dokonuje si¢ rytualnego, pierw-
szego ciecia, gra sie i $piewa, dekoruje
glowy zielenig, a krzewy podlewa
zesztorocznym mlodym winem,
ktore jest tez oczywiscie degustowa-
ne. DowiedzieliSmy sie réwniez, ze
prawdziwy toast wznosimy dzwonigc
" kielichami i koniecznie patrzac pro-
| stowoczy kazdemu ze wspolbiesiad-
. nikow, aby dowies¢ swych czystych
intencjiiszczerego serca. Uwazam, iz
jest to piekny rytuat, ktory bedziemy
praktykowac i propagowad w zacnym
gronie miejscowych winiarzy.

Ze swoimi nowymi przyjaciétmi
rozstali$my sie z troska o ich bez-
pieczny powrdt, poniewaz wyruszyli
ze sfonecznej, cieplej Sofii z tempera-
turg okoto +20 stopni, Zielona Géra powitata ich lekkim mrozem,
pozegnala pierwszymiw tym roku, bardzo obfitymi opadami $nie-
gu, alotnisko w Monachium, gdzie czekato ich miedzyladowanie,
odwotalo 250 lotéw z powodu ataku zimy. Tak wiec szczesliwej
drogi do domu i do zobaczenia w sierpniu, w Bulgarii!!! Ille ce
BuauM B boarapus, [puarenn!!!

* Mgr Malgorzata Grad, wspotwlascicielka Winnicy Julia w Starym Kisielinie.

Bulgarskich gosci z doradcq projektu Joanng Chwastek podjgt na winnicy ,,Cantina” Mariusz Pacholak
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Zdiecia: Krzysztof Nawrot
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Aromaft o glebokim, skomplkowanym pieknie,
pena fnezja. Na podniebieniu wytworme,
soc.zyste, ale delikatne. W pierwszym kontakcie 05 = . ' |
lekko tajermnicze, lecz szybko sie otwiergjace wytrawne, miode, lekko cierphie,

2 duzym wdziekiemielegancja.Uczta dia ze stodkim aromatem truskawek
zmysidw, szeleszczacy erotyzm, dobry rocznik! p—

Biale z brylantowq iskrg,
wytrawne z nutgsledycazy,
aromat brzeshwini i jadminu

Rubinowe z tajemniczym fioletowym
przeblyskiem, mocno wytrawne,
aromat jeiyn z akcentermn korzennym

Delkamy wdziek zlotego fokaju
polaczony z subtelng duchowoicia
" sakralhnego kagoru, do smakowania
; H w G2y i skupieniu, Vinum regum,
Porto o herbaciane] barwie,  regmnavineorum
pachngce Wkrecjqipikantnymi
korzeniami
\ '

b Jasnostomkowe, z delkatnym

polyskiem, aromat rezgrzanych
stoficem morel

e =
Rozowe, musuyjgce, aromat
dojrzalych ananaséw

z aromatem dojrzalych owoc.dw, Cynamonu
igozdzikow, oniewajace izmystowe
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Przemystaw Karwowski

Nasza tradycja

JesteSmy dumni ze $wieta Winobrania, ktére wraca do swoich
korzeni, a jego atrakcjg znéw jest lokalne wino, wprowadzone do
oficjalnej sprzedazy. Obserwujemy powstawanie nowych winnic
istowarzyszen winiarskich. Szanujemy niemiecka tradycje uprawy
winoroéli, czego dowodem jest Muzeum Wina i jego ekspozycja
zwigzana z historig winiarstwa w regionie. Tworzymy nowga trady-
cje organizujac proby wina, weekendy otwartych winnic czy §wieta
mlodego wina. Jak przystalo na kraj o chrzescijanskiej kulturze,
patronem naszego miasta zostal §wiety Urban. To kolejne powody
do dumy. W tej mnogosci haset brakuje mi odnosnikéw dotycza-
cych fragmentu historii polskiego winiarstwa, z ktérym jeste$my
nierozerwalnie zwigzani. Chcialbym o nim przypominad, a zbli-
zajacy si¢ 14 lutego Dzien Pioniera jest ku temu najlepsza okazja.

Nie wiemy, jaki bylby los zielonogérskich winnic po 1945 roku,
gdyby Grzegorz Zarugiewicz na swoje nowe miejsce zamieszkania
po wojnie wybrat inne miasto. Na pewno jednak nie byto przy-
padkiem, ze osiedlil si¢c w poblizu winnicy. Czy tylko poprzez
jego osobe mamy zwiazek z kresowym winiarstwem? Prosze sobie
odpowiedzie¢ na podstawie ponizszych cytatow:

Henryk Dominiczak, ,,Proces zasiedlania wojewddztwa zielono-
gorskiego w latach 1945-1950™:

...pokazng grupe ludnosci, ktéra przybywata do miast Ziemi Lubu-
skiej, stanowili repatrianci ze Lwowa, Stanistawowa, Tarnopola, Wilna
i Nowogrédka, nie brak bylo rowniez ludnosci zza Bugu.

i Adam Lewicki, ,Winobranie w Zaleszczykach™

...najlepszym stanowiskiem dla winnicy sq stoki wzgorz oraz jary
Dniestru i Seretu. W miejscowosciach o ostonach naturalnych mozna
tez zaktadaé winnice na réwninach Cieplego Podola i Pokucia. Warunki
te posiadajg potudniowe powiaty woj. Tarnopolskiego (Borszczow-
ski, Buczacki, Zaleszczycki, potudniowa czes¢ pow. Kopyczyriskiego
i Czortkowskiego) oraz wojew. Stanistawowskiego (Horodenka, Sniatyn
i Kosow).

Winnice, uprawa winorosli, ba, nawet winobrania (w Zalesz-
czykach przed wojna odbyly si¢ cztery), nie mogly wigc by¢ dla
nowych mieszkancéw Zielonej Goéry czyms$ abstrakcyjnym i nie-
znanym. Niestety, dopiero po 1989 roku mozemy takie tematy
poruszaé. Niektérzy poréwnuja obecny, dynamiczny rozwdj
polskiego winiarstwa, do okresu odradzania uprawy winorosli na
Podolu i Pokuciu w latach trzydziestych ubieglego wieku. Tu tez
ci$nie si¢ na usta pytanie: jak wygladaloby dzi$ nasze winiarstwo,
gdyby nie wybuch drugiej wojny $wiatowej? Krotko przed wojna
zostaly wydane dwie publikacje popularyzujace uprawe wino-
roéli. Juz wtedy dylematem bylo sadzenie winorosli szlachetnej
badz hybryd. Za uprawa Vitis vinifera opowiadali si¢ Grzegorz
Zarugiewicz i Gustaw Glazewski w swoim wydanym w 1933 roku
»Krétkim podreczniku uprawy winorosli w Polsce”, za$ uprawe
hybryd propagowat Stanistaw Bzura w ksigzce ,Winorosl i zasto-
sowanie jej do przemystowej hodowli w Polsce”, ktdra ukazata si¢
w 1938 roku. Wkroétce po wojnie ukazaly sie trzy winiarskie pozy-
cje bylych instruktoréw Lwowskiej Izby Rolniczej: w 1948 roku
Grzegorza Zarugiewicza ,,Uprawa krzewu winnego (winorosli)
na wolnym powietrzu i przystonach $cian budynkowych”, w 1952
Piotra Dziewaltowskiego ,Zakladamy winnice” oraz ,Uprawa
winoroéli” Stanistawa Madeja, zwolennika winoro$li wlasciwe;j.

Przez osobe Grzegorza Zarugiewicza i pionieréw-repatriantow
jestesmy spadkobiercami winiarskich tradycji Podola i Pokucia.
On i nasi krewni szcze¢sliwie przezyli wojne. Tego szcze$cia nie
miato wielu wlascicieli kresowych winnic. Przypomnijmy ich
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Cyryl Czarkowski-Golejewski (arch. W. Wlodarczyka)

nazwiska: Cyryl Czarkowski-Golejewski zostal aresztowany 21
wrze$nia 1939 r. przez NKWD w Wysuczce, internowany w Koziel-
sku, zamordowany przez NKWD w 1940 r. na Ukrainie; Franciszek
Heydel (1898-1940), aresztowany przez NKWD w 1939 r., wiezien
Starobielska, zamordowany prawdopodobnie wiosna 1940 r.
w Charkowie przez NKWD; Oskar Kimelman, aresztowany 17
wrzesnia 1939 r. przez Sowietéw, dalsze losy nieznane; Michat
Krasnopolski (1887-1939), aresztowany przez NKWD we wrze-
$niu 1939 r., zmarl w wiezieniu w 1939 r.; Jan Lukasiewicz, zbiegt
do Rumunii w 1939 1., Zona i syn zgineli podczas ucieczki, zmart
w nedzy w 1952 r. w Krakowie; Jozef Wartanowicz (ur. ok. 1904),
wywieziony ok. 1940 r. w glab Rosji, gdzie zmart; Anna z Cienskich
Wielowieyska, wyrzucona z majatku we wrzesniu lub pazdzier-
niku 1939 r., aresztowana przez Sowietdw, dalsze losy nieznane
(za: Krzysztof Jasiewicz, ,,Lista strat ziemianstwa polskiego 1939-
1956”7, Warszawa 1995, t. I i II). O przedwojennym winiarstwie
duzo pisze Wojciech Wlodarczyk. Ostatnio w ,,Studiach z historii
spoleczno-gospodarczej XIX i XX wieku” (L6dz 2010), ukazal si¢
jego artykul ,Ziemianskie winnice Podola”, skad zaczerpnalem
powyzsza liste nazwisk. To dobrze, ze nie zginie pamie¢ o przed-
wojennych polskich winiarzach i naszej odradzanej wtedy tradycji.
Popierajac te ideg¢, od kilku lat zbieram czasopisma i materiaty
zwigzane z kresowym winiarstwem. Ich ilo$¢ pozwolila mi na
przygotowanie wystawy, ktéra bedzie udostepniona publicznosci
wiasnie w lutym 2011 roku w Wojewddzkiej i Miejskiej Bibliotece
Publicznej w Zielonej Goérze. Wystawie pt. ,Winiarstwo Kreséw
Wschodnich I Rzeczypospolitej Polskiej” towarzyszy 60-stroni-
cowy katalog pod tym samym tytulem.

Mamy swoja piekna tradycje, badzmy z niej dumnii pamietajmy.
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Autor publikacji, Przemystaw Karwowski, na otwarciu wystawy poswieconej winiarstwu na
Kresach Wschodnich. Uniwersytet Zielonogorski, grudziern 2010 r. Fot. Agnieszka Kowalczyk
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Marek Senator*

Winogrona deserowe (l)

Alternatywa dla produkeji wina jest uprawa winorosli desero-
wej. W Polsce malo znana, w krajach na wschdd od nas zdecydo-
wanie bardziej popularna. Do niedawna skazani bylismy na wiedze
i do$wiadczenie winiarskie krajow zachodnich, ukierunkowanych
na uprawe winoroéli do produkcji wina. Z powodu tradycji uprawy
oraz przepiséw prawnych dobdr odmian ustawiony tam jest gtow-
nie na odmiany Vitis vinifera. Z tej grupy w krajach zachodnich
praktycznie nie byto odmian pasujacych do naszych warunkow
klimatycznych. Nie zgadzajg sie mrozoodpornos¢, np. Perlette do
— 15 stopni, czy Muskat Hamburski - za dlugi okres dojrzewania.
Odmiany mieszanicowe maja wady: a to oddzielajaca si¢ skorka,
ato matle jagody czy znowu lisi posmak lub pekajace w transporcie
jagody (Aurora). Wszystko to zniechecalo do zakladania z nich
plantacji towarowych.

Sytuacja zmienila sie, kiedy zaczely trafia¢ do nas wielko-
owocowe odmiany deserowe z Rosji, Ukrainy czy Motdawii. Za
czasoéw Zwigzku Sowieckiego powstaly tam instytuty badawcze,
krzyzujace z soba rodzime odmiany winogron. W zwigzku z tym,
ze tamtejsi uczeni mieli do dyspozycji duzg baz¢ odmian, mogli
stworzy¢ wiele udanych linii selekcyjnych. Powstalo kilka glow-
nych kierunkéw prac. Probowano np. podwyzszy¢ odpornosé na
choroby grzybowe. Zwigkszano poprzez krzyzéwki odpornosc¢
na mroz czy filoksere. Selekcjonowano odmiany ze wzgledu na
wielo§¢ jagdd i gron. Ostatnio powstata moda na badania przyspie-
szajace termin dojrzewania. Dla dosy¢ duzej grupy winogrodnikéw
ma duze znaczenie przyspieszenie zbioréw chocby o jeden tydzien.
Podobnie jak w uprawie truskawek czy wczesnych ziemniakow
- pierwszy zgarnia calg pule. Dlatego w ofercie pojawily si¢ juz
odmiany, ktére w warunkach Ukrainy dojrzewaja pod koniec lipca.
Czyli od pekania pakéw do zbioréw uptywa mniej niz 100 dni.

Dlatego uwazam, ze mozna pokusi¢ si¢ o dobér odmian
winogron deserowych dopasowanych do warunkéw polskich.
Oczywiscie, jak kazda produkcja rolna uprawa ich obarczona jest
ryzykiem, ale wydaje sig, ze przy odpowiednio wysokiej kulturze
uprawy da si¢ na niej zarobic.

Winorosl deserowa uprawia si¢ nieco inaczej niz winorosl
z przeznaczeniem na wino. Wynika to z réznic w oczekiwaniach
co do owocédw. Wielkoé¢ jagdd w gronach przeznaczonych na
wino nie ma znaczenia, i tak idg do prasy. W sumie za duze
jagody sa problemem, poniewaz proporcja skorki do migzszu jest
niekorzystna. A przeciez to w skorce jest najwigcej aromatow. Zas
winogrona deserowe s3 towarem, gdzie wyglad gron jest jednym
z waznych elementdéw sprzedazy. Dlatego tez klienci preferuja
odmiany wielkoowocowe, o duzych gronach. W winogronach do
produkcji wina kolejnym parametrem jest ilos¢ cukréw. W naszych
warunkach klimatycznych oczekuje sie, zeby byta najwyzsza.
Natomiast w deseréwkach wazna jest harmonia smaku. Proporcja
cukréw do kwasow. I wiele odmian deserowych jest stosunkowo
malo stodkich. I tak przy przecigtnym roku cukry w odmianach
winiarskich ksztaltuja si¢ w zakresach 20-30%. To w odmianach
deserowych poziom 17% uznawany jest za jadalny. Oczywiscie sa
odmiany nabierajace cukier szybciej, zaraz po osiggnieciu ostatecz-
nej wielkosci jagdd, i sg takie gdzie cukier gromadzi si¢ wolniej.

Zeby uzyska¢ dobrej jakosci wino uprawa ukierunkowana jest
na stezenie cukru w gronach. Preferuje si¢ redukcyjne systemy,
ograniczajace plonowanie.

W deseréwce waznym parametrem, okreslajacym zyskowno$¢
dzialan, jest wydajnos$¢ z hektara. Dlatego powstaly rozne systemy
upraw winogron deserowych, ktérych celem jest uzyskanie jak
najwyzszych plonéw. Poniewaz owoce sprzedaje si¢ na kilogramy.
Na bardzo zyznych ukrainskich glebach zdolni winogrodnicy
osiagaja wydajnosci przekraczajace 55 ton z hektara. Winiarzy
uprawiajacych odmiany o matych jagodach i niewielkich gronach
taka informacja szokuje. Wydajnosci dla produkeji jako$ciowej nie
przekraczaja 6 ton z hektara.

Systemy uprawy odmian deserowych mozna podzieli¢ na trzy
grupy:

- uprawa nieokrywana

- uprawa potokrywana

- uprawa okrywana.

Decyzja zalezy od regionu i doboru odmian.

Najczesciej spotykane systemy uprawy prowadzone bez
okrywania
1. System rozpostarty.

Stosowany w suchych regionach, dla winorosli o wiotkich
pedach. Pedy lezg bez podpdr na ziemi. Przy tym systemie utrud-
niona jest mechanizacja prac, dlatego w naszych warunkach
zalecana raczej do upraw amatorskich.

2. System na podporach.

Rozbudowana wersja systemu na glowe. Pozwala na czesciowa
mechanizacje prac, ale wymaga duzo wiecej pracy niz system
szpalerowy. Zwieksza wysoko$¢ plondw. Obcigzenie jednej roéliny
wynosi okoto 30-40 oczek.
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3. Forma wachlarzowa.

W zaleznoéci od sity wzrostu odmiany zaleca si¢ dla odmian
stabo rosngcych systemy na niskim pniu, a dla odmian silniej
rosnacych na pniu $rednim i wysokim. Zalecane sg trzy lub cztery
poziomy drutéw. Ogniwa owoconosne formuje sie na koncach 16z
rozpoczynajac od czwartego roku wegetacji. Oczka wczesniejsze
usuwa sie. Uzyskuje si¢ dobre przewietrzanie roslin. Wymagane
jest w nim wlasciwe wykonanie prac zielonych. Wygodny sys-
tem, pozwalajacy winiarzowi elastycznie reagowaé na warunki
w danym konkretnym roku. Latwo zmniejsza¢ lub zwieksza¢
plonowanie. Latwo odbudowaé réwniez uszkodzenia mrozowe.
Daje $rednie i wysokie plony.

4. Dwustronny sznur ( Royat).

Zalecany na zasobne gleby, szczegdlnie przy nawadnianych
uprawach. Dla odmian $rednio rosngcych zaleca sie rozstaw
3 x 1 m. Przy silnie rosnacych 3,5 x 1,5 m. Zakladajac, Ze uprawy
sa nawadniane. Wyprowadzanie formy zaczyna sie od pozostawie-
nia na zaplanowanej wysokosci dwdch oczek. W kolejnym roku
powstala loze przywiazuje si¢ do poziomego drutu. Na wiosne
kolejnego roku zostawia si¢ oczka na gornej czeéci fozy, usuwajac
spodnie. W ten spos6b zaczyna sie formowanie w tym miejscu
ogniw owoconosnych. Z pozostatych oczek wyrastaja tozy. Za
rok z tych 16z pozostawia si¢ jedng dtuzsza na 5-6 i jedng krétsza
na 2 oczka. W ten sposéb dochodzi si¢ do formy z duzg ilo$cia
starego drewna, dajaca stabilne, wysokie plony. Wigkszy zapas
starego drewna daje réwniez wigksze jagody a przez to posrednio
wieksze plony.

5. Pietrowy wachlarz.

Forma ta jest przeznaczona dla silnie rosnagcych odmian
w nawadnianej uprawie, na zasobnych w pokarm glebach. Odstepy
pomiedzy roélinami od 1,25 do 1,5 m, a miedzy rzedami 2 do 3
metréw. System wymaga 9 poziomow drutéw, zaczynajacych sie od
wysokosci 50 cm i rozmieszczonych co 20 cm. W pierwszym roku
formowania dobiera si¢ dwie dobrze wyrosniete fozy, podwiazujac
je do pierwszego drutu w ten sposob, zeby na ramieniu poziomym
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byto 4-5 oczek. Pilnowac nalezy, zeby kat pomiedzy nimi a pniem
byt zblizony do 90 stopni. W okresie wegetacji pojawic si¢ powinno
okolo 1016z. Z najsilniejszych 16z na wysokosci 130 cm formuje sie
drugie pietro. Nie wszystkie odmiany nadaja si¢ do takiego pro-
wadzenia. W przypadku silnej dominacji wierzchotkowej forma ta
zmieni si¢ z czasem w jednopietrowa z pigtrem na wysokosci 130
cm. Gléwng zaletg formy jest duze zwiekszenie plonowania oraz
wzgledna niewrazliwo$¢ na uszkodzenia mrozowe.

Sposoby prowadzenia winorosli w systemie polokrywowym

System opracowany dla regionéw uprawy winoroéli, gdzie
izotermy sa pomiedzy -20 a -19°. Przeznaczony jest dla odmian
stosunkowo odpornych, w miejscach ostonietych od zimnych
wiatrow.

1. Wachlarz wieloramienny bez nadziemnego pnia.

R
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Mozna go stosowa¢ do kazdego typu wzrostu. Wymaga 1,5-
-m szpaleru z trzema rzedami drutéw. Forme wyprowadza si¢
nastepujaco: drugiego roku na wiosne dwa najsilniejsze przyrosty
przycina si¢ na 2-3 oczka, a pozostale usuwa. Jesienig przyrosty
dogina sie w osi szpaleru i przysypuje walem ziemnym. Wiosna
trzeciego roku pozostawia si¢ 4 przyrosty na okoto 7-70 cm, w ten
sposob, ze zewnetrzne sg nieco dtuzsze od wewnetrznych. Przy-
wigzuje sie je wachlarzowato do drugiego drutu. Jesli przyrostow
jest wiecej mozna je przyciac na 2-3 oczka zachowujac jako rezerwe
mrozowa. W maju pozostawiamy na koncach po 2 nowe przyrosty,
pozostate wytamujemy. Powstaja w ten sposob na koncach ogniwa
owocono$ne co roku odnawiane. Jesienig konce tak uformowa-
nych krzakéw wprowadza sie pod dolny drut i zasypuje walem
ziemnym na wysokos¢ 30-35 cm. Okreslenia wielkosci plonéw
dokonuje si¢ w kolejnym roku dobierajac iloé¢ oczek na fozie owo-
cujacej i czopie zastepczym. System ten jest prosty w eksploatacji
i zapewnia poprzez pozostawienie sporej ilosci rezerwowych
oczek stabilny, wysoki plon dobrej jakosci. Jest jednak bardziej
pracochlonnyijesienig zuzywa 6-8 dniéwek na hektar dodatkowo.
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2. Wachlarz pietrowy pélokrywany.

Przeznaczony jest dla silnie rosngcych odmian. Wymaga
zasobnych gleb. Zalecany do czesciowej ochrony przed mrozem.
Idea pomyslu polega na stworzeniu 4-6 ogniw owocono$nych
umieszczonych na $redniej dtugosci rekawach. Z nich bedg wyra-
sta¢ jednoroczne tozy. Oprocz tego nisko zastepcze czopy mrozo-
we. Zapewniaja pule oczek zastepczych w przypadku zniszczenia
odkrytej czeéci rosliny. System wymaga 9 pozioméw drutéw. Pod
najnizszy na wysokosci 10-15 cm wpycha sie konce rekawéw przed
przysypaniem na zime. Nalezy unika¢ efektu dominacji wierz-
chotkowej i pilnowa¢, zeby gérne pietro nie rozwijato sie bardziej
niz dolne. Zwykle w piatym roku nalezy krzew tak przycia¢, zeby
dolne pietro odzyskato dominacje.

Okrywowe formy prowadzenia

Zalecane dla wszelkich regionéw upraw winoro$li, gdzie
$rednia temperatura powietrza spada ponizej —20°. To jest zasada
ogodlna. Oczywiscie s3 wyjatki zwigzane z mezoklimatem, dosko-
nalg agrotechnika czy wysoko odpornymi odmianami. Stuzg do
tego rozne bezpienne systemy prowadzenia: formy wachlarzowe
czy jednostronne sznury skosne. Cecha wspolng tych systemow
jest tatwos¢ odbudowy po zniszczeniach mrozowych.

1. Bezpienna wieloramienna forma wachlarzowa.

Stwarza najwiecej problemow. Wyglada jak zwielokrotniony
Gujot. Sg problemy z doginaniem 16z przed zasypaniem. Wymaga-
ja wielu godzin pracy dodatkowo, nawet do 40 dnidwek na hektar.
Nie zalecana do nasadzen towarowych.

2. Nadziemny wachlarz.

Zalecany dla odmian $rednio i silnie rosnacych. W pierw-
szym roku uprawy pozwala si¢ wyrasta¢ dowolnie wszystkim
fozom. W kolejnym roku przycina sie je na 2-3 oczka, tak zeby
nie wytworzyt si¢ pien. W tym samym roku tworzymy szpaler,
naciagajac pierwszy drut na wysokosci 15 cm. Uktada si¢ pod
nim przyrosty i zasypuje watem ziemnym. Na wiosne kolejnego
roku wachlarzowo podwigzuje si¢ przyrosty do dolnego drutu.
Zewnetrzne pozostaja dluzsze, a wewnetrzne przycina sie na

20-25 cm. Przez okres wegetacji z oczek wyrastaja fozy. Trzeba je
pionizowac i przywiazywac do drutéw. Jesienia zasypuje si¢ catosé
walem ziemnym. Po odkryciu na wiosne przycia¢ krétko na 2-3
oczka. Spodziewane plony na poziomie 6-8 ton z hektara. Zaleta
metody jest fatwos¢ okrywania — nie wymaga doginania pod druty.
Problemem jest niepetna mechanizacja pracy.

3. System Magaracz-2

Wymaga szpalerow 3-4-drutowych. Odstepy pomiedzy
rodlinami 1,5-2 m. Forma ta sklada si¢ z dwdch grup rekawow
dtugosci 120-125 cm. Kazda grupa sktada si¢ z dwdch-trzech
rekawow zakonczonych ogniwami owocono$nymi. Jedna grupa
przywiazana jest do nizszego drutu. Kazdy rekaw ma 1-2 ogniwa
owoconoséne. Druga grupa rekawéw konczy sie 10-15 cm pod
trzecim drutem. Z kazdego wyrastaja po dwie tozy owoconosne
po 6-8 oczek. Jedna z nich przywiazuje sie w prawo, druga w lewo.
Na dole zostawia si¢ czopy zastepcze stuzace w przyszlosci do
wymiany ramion.

4. System skos$ny wysoki

- ONNT 2N NI

Schemat nasadzen 2,5- 3,0 x 1,5 - 2,0 m. W pierwszym roku
prowadzenia nie da si¢ wykona¢ zadnych prac zielonych. Na zime
przyrosty okrywa sie ziemig. Na wiosne przyciecie na 2-oczkowe
czopy. Powinny sie juz pojawi¢ szpalery. Dodatkowo potrzebny
jest system drutéw stuzacy do sko$nego przywiazywania tozy
do gornych drutéw. Wyrastajace latorosle sa przywigzywane do
drutéw lub zwisajg swobodnie. Jesienia krzewy sg odczepiane od
drutéw gléwnych i przysypywane razem z tozg. Jest to system
wymyslony do zbioru mechanicznego. Pozwala na osiagniecie
wysokich plonéw.

* Dr Marek Senator, wlasciciel Winnicy Senator w Niedoradzu koto Zielonej Gory.
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Stanistaw Kowalski*
Topografia winiarska Zielonej Gory

To, ze tradycje winiarskie sg istotnym skladnikiem dziedzictwa
kulturowego Zielonej Gory, nie wymaga uzasadnienia. Utrwalita
sie rowniez spofeczna $wiadomo$¢, Ze miasto jest winiarska stolicg
Polski, nie tylko w kultywowaniu tradycji
lecz takze za sprawg odradzajacych si¢
plantacji i produkcji wina. W zwigzku
z tym, waznym wydarzeniem kultural-
nym staje si¢ kazda publikacja dotyczaca
winiarstwa. Tak byto w roku 2005, kiedy
wydana zostala ksigzka Mirostawa Kule-
by pt. ,Ampelografia Zielonej Gory”.
Przypomnijmy, ze w pracy tej tytulowe
zagadnienie odnoszace si¢ do gatunkow,
odmian i szczepdéw winnego krzewu,
uprawianych w przeszioéci w Zielonej
Gorze, autor przedstawil w szerokim
konteks$cie czynnikéw naturalnych,
sprzyjajacych plantacjom. Szczegdlo-
wo scharakteryzowal tutejsze warunki
geomorfologiczne, geologiczne, glebowe
i klimatyczne. Przyblizyl réwniez intere-
sujacyg sprawe ampeloterapii, czyli lecze-
nia réznych dolegliwo$ci winogronowg
dieta, opracowang w XIX wieku przez
miejscowego lekarza. Wprawdzie Zielona
Gora nie stala sie na trwale kurortem, ale
przez wiele lat §ciggata bogatych kuracjuszy. Autor tego nie méwi,
ale sam fakt powstawania nowych plantacji winorosli podsuwa
mys$l o mozliwoéci odrodzenia ampeloterapii, w oparciu o nowe,
naukowo opracowane metody leczenia.

Po pieciu latach od wydania ,,Ampelografii Zielonej Gory”,
otrzymujemy nastepng ksigzke Mirostawa Kuleby - , Topografie
winiarska Zielonej Gory”. Podobnie jak w poprzedniej, réwniez
w tej pracy autor ujmuje temat w poszerzonej skali. Po ogélnym
scharakteryzowaniu winiarskiej przesztosci miasta w czasach
odleglych, dokonuje szczegdlowego opisu stanu istniejacego
w XIX-XX wieku. Dotychczasowe pismiennictwo ,winiarskie”
zawieralo oczywiscie informuje o plantacjach, areatach upraw oraz
zwigzanych z tym budowlach - gospodarczych i produkeyjnych.
Nowatorstwo autora w traktowaniu tego zagadnienia polega na
kompleksowym jego ujeciu. Topografia winiarska miasta, prezen-
towana przez Miroslawa Kulebe, to nie tylko plantacje i wyborne
budowle (domy na winnicach, fabryki); to takze domy mieszkalne
winogrodnikéw, liczne piwnice, restauracje, obiekty z wyszynkiem
wina, sklepy itp. Na liScie miejsc winiarskich stusznie znalazty
sie rowniez wytwornie wddek i octu, bo réwniez geneza tych
przedsiebiorstw powigzana jest z winem. W tak ujetych ramach
problemu, przestrzen Zielonej Gory zdumiewa nasyceniem
punktdw, z przeszlosci i dzisiejszych, odnoszacych si¢ do szeroko
pojetego winiarstwa.

Zaprezentowany obraz zrekonstruowany zostal w wyniku
zmudnych studiéw autora, po rzetelnej kwerendzie archiwalnej
i dlugoletnich badaniach terenowych. Warto podkresli¢, ze
Mirostaw Kuleba posiada wlasna winnice, a rosngca w niej wino-
ro$l w duzej czesci pochodzi ze starych szczepéw odnalezionych
w réznych miejscach miasta. Wracajac do pracy nad ksigzka, trzeba
doda¢, ze Mirostaw Kuleba wyszed! poza tradycyjng kwerende
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archiwalna, siegajac do niewykorzystanych dotad dawnych ogto-
szen prasowych, co znaczaco poszerzylo baze Zrédtowa.

Z fenomenem upraw winiarskich od czaséw sredniowiecznych
na tej szeroko$ci geograficznej, w ktorej lezy Zielona Gora, wielo-
krotnie podnoszonym w literaturze tematu, zdazylismy si¢ oswoic.
Na potwierdzenie osobliwo$ci tego zjawiska warto przytoczy¢ opi-
ni¢ wybitnego historyka francuskiego,
mediewisty Jacquesa Le Goffa, wedlug
ktérego we wezesnym $redniowieczu,
na péinoc od basenu morza Srédziem-
nego hodowla winorosli miata charakter
bardzo ograniczony (Jacques Le Goft:
Kultura $redniowiecza, Warszawa 1970).
W odniesieniu do czaséw nowszych zdu-
miewad musi podana w ksigzce Mirosta-
wa Kuleby skala areatu zielonogoérskich
plantacji winnych w XIX wieku. Okoto
1900 roku plantacje zajmowaly blisko
1000 hektaréw — najwiecej wsrod miast
niemieckich. Inng frapujaca sprawa jest
fakt, ze sposrod trzech duzych osrodkow
winiarskich, istniejacych od sredniowie-
cza w naszym regionie, czas industria-
lizacji nie zaszkodzil tylko uprawom
zielonogo6rskim, winnice zniknety za$
z pejzazu Gubina i Krosna.

Nieodlaczng czescia ksiazki i jej
zaleta jest bogaty material ilustracyjny
w postaci plandw, rysunkow archiwal-
nych i fotografii. Za cenne uznaé trzeba takze zamieszczenie
aneksu, autorstwa Przemyslawa Karwowskiego, zawierajacego
propozycje szlakéw do zwiedzania, oprowadzajacych po naj-
ciekawszych miejscach miasta, zwigzanych w przeszlosci i dzi$
z winiarstwem.

Obie ksigzki Mirostawa Kuleby w znaczacy sposéb wzbogacaja
nasza wiedze o zielonogodrskiej tradycji winiarskiej. ,Ampelogra-
fia” jest pozycja szczegoblnie cenng dla 0sdb uprawiajacych winorosl
badz noszacych sie z zamiarem zalozenia winnicy. ,,Topografia”
poszerza panorame winiarskiej przestrzeni Zielonej Gory, pod-
noszac tym samym jej walory turystyczne. W obu pozycjach
znajdujemy informacje o budowlach zwiazanych z winiarstwem,
nie s3 one jednak petne. Dla kompleksowego wizerunku miasta
w zakresie struktury winiarskiej niezbedne jest poszerzenie plasz-
czyzny dotyczacej budownictwa. Mysle, ze jest to kolejne, trudne
wyzwanie badawcze dla Mirostawa Kuleby. Od strony wizualnej
i turystycznej moze to by¢ wyzwanie najbardziej wdzieczne.

* Dr Stanistaw Kowalski, wybitny historyk, pracownik naukowy Uniwersytetu
Zielonogdrskiego, autor wielu publikacji naukowych z zakresu historii Zielonej
Gory i regionu. Tekst zostal opublikowany jako przedmowa do ,Topografii
winiarskiej Zielonej Géry” M. Kuleby.
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